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LA CONSERVACION DE LA CALIDAD DEL ALGODON 


Por el Sr onacio A. Pesquema, Cénsul de México en Dallas, Texas, E. U. A. 


E} valor comercial de la fibra de algodén 
es determinado principalmente por la calidad 
y largo de la fibra, factores que son afectados 
no solamente en el cultivo de la planta durante 
su desarrollo, sino también en la pizea y des- 
pepite. 

Las efectos sobre la fibra de las condiciones 
elimatolégicas no dependen del cosechero, ex- 
cepto efectuar la pizca antes de que sufra da- 
fios a consecuencia de dichas condiciones. Por 
otro lado, las operaciones en el despepite si 
pueden regularse, para conservar la buena ca- 
lidad de la fibra. 

La debida preparacién de la cosecha, para 
HNevarla al mercado, es de gran importancia, 
y las plantas despepitadoras deben tener la 
responsabilidad de aumentar el valor de la co- 
secha mediante el proceso adecuado de despe- 
pite; por eso las mejoras introducidas en el 
equipo y su buena aplicacién significan un 
valor considerable para los cosecheros, al obte- 
ner un mayor rendimiento y mejor calidad de 
la fibra, lo que hace posibles mayores ganancias 
para el cosechero y para la planta despepita- 
dora. 

Es de gran importancia pizcar el algodén 
inmediatamente después de que se abren los 
capullos, con objeto de evitar que la fibra se 
deteriore a consecuencia de los dafios causados 


por los vientos y la himedad, que hacen que la 
fibra se decolore y pierda tensién. El no piz- 
car la fibra oportunamente es motivo de gran- 
des pérdidas, que tienen que sufrir los coseche 
ros y los despepitadores. 

Los experimentos llevados a cabo por la Es- 
tacién de Experimentacién Agricola de Texas 
muestran que existe marcado deterioro gradual 
en la calidad de la fibra, que aumenta mientras 
mayor sea el lapso en que queden expuestos los 
capullos abiertos a las inclemencias del tiempo. 

asegurarse que el algodén en rama 
se encuentra en condiciones apropiadas al efec- 
tuarse el despepite. Con mucha frecuencia el 
algodén es pizcado y amontonado en las pri- 
meras horas de la mafiana, cuando el rocio es 
abundante, o después de un aguacero, y, al ser 
llevado el algodén a las plantas despepitado- 
ras, en esas condiciones, no es posible obtener 
una buena calidad de la fibra, con la consi- 
guiente pérdida para el cosechero. 

Este Gltimo problema puede resolverse me- 
diante el uso de secadoras instaladas en las 
plantas despepitadoras, lo que ha dado magnif- 
ficas resultados en los lugares donde existe hu- 
medad en abundancia. 


(Formado con datos del Boletin 361, pu- 
blicado por la Estacién de Experimentacién 
Agricola del Estaglo de Texas.) 


PERSPECTIVAS PARA EL CULTIVO EN ‘MEXICO 
DEL “ALAZOR” O “CARTAMO” 


Por el Sr. Vicecénsul Ernesto E. Cora, del Consulado de México en San Francisco, California, EF. U. A. 


Al describir esta oleaginosa, que en la ac- 


tualidad causa revuelo entre los agricultores | 


del Oeste de los Estados Unidos, por su supe- 
rioridad sobre otras similares en la elabora- 
cién de pinturas y barnices y su consecuente 
demanda en dicha industria, y cuya filtima co- 
secha sdlo en el Estado de California import6 
m4s de un millén de délares, la Enciclopedia 
Sopena dice lo siguiente: “Planta compuesta 
de flores azafranadas originaria de Egipto, que 


se cultiva mucho en algunas regiones de Espa- 
fia, emple4ndose sus flores en tintoreria y 
para adulterar el azafrin”. 

Por otra parte, en articulo que en fecha 
reciente aparecié en un diario local, del que es 
autor el agrénomo, sefior Milton Silverman, se 
consignan los siguientes datos: 

' “El eultivo del alazor se ha intensificado 
notablemente en el Estado de California, por 
haberse descubierto que el aceite que se extrae 
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de su semilla compite ventajosamente con el 
de soya y el de linaza, y, por lo mismo, que 
tiene un brillante porvenir en la industria de 
pinturas y barnices; por Ja rapidez con que se 
sécan esos productos en cuya composicién ha 
entrado dicho aceite. 

“La historia del resurgimiento de la planta 
alazor y la fama que ha adquirido fue dada a 
conocer a la Sociedad Americana de Quimica 
para Aceites Vegetales, por expertos y conoce- 
dores en estos productos. 

“Hasta hace poco, finicamente se aprove- 
chaba la flor del alazor en la preparacién de 
una tintura escarlata, que se utilizaba en Egip- 
to, la India y en el Sur de Europa y otras 
regiones, para tefiir sedas y elaborar coloretes 
y arreboles. 

“Aunque sabiase hace alrededor de veinte 
afios que la semilla del alazor contenfa aceite, 
no se dié importancia a ese hecho, por no con- 
siderarse costeable su beneficio desde et punto 
de vista comercial? Empero, con ¢l continuo 
desarrollo y experimentos llevados a cabo con 
esta planta, pudieron lograrse mejores varie- 
dades de alazor, con mayor rendimiento de se- 
milla por acre de terreno cultivado, y mayor 
poreentaje de aceite por semilla. 

“El aceite del alazor, segin informes de los 
miembros de la Sociedad de Quimica antes 
citada, tiene propiedades de gran valor en la 
fabricacién de pinturas y barnices, esmaltes y 
algunos articulos sintético-plasticos, superan- 
do, aparentemente, a los de soya o de linaza. 

“Todos estos datos han producido gran in- 
terés en los sectores fabriles de aceites y bar- 
nices y, al contrario de lo que acontece con 
la semilla de soya, que tiene que traerse del Me- 
dio Oeste de la Unién Americana, el alazor 
encuentra la regién del Oeste propicia para su 
crecimiento y desarrollo: existen ya, ademaés 
de la zona de California utilizada para su cul- 
tivo, 75,000 acres de terreno cultivado con 
esta planta en los Estadostde Nebraska, Colo- 
rado, Dacota Norte y Montana. 

“La mayor parte de la cosecha del afio ac- 
tual en California, la primera levantada con 
fines comerciales, provino del Valle de San 
Joaquin. Se hacen planes para preparar ma- 
yores extensiones de terreno y dedicarlos al 
cultivo de esta planta, con objeto de satisfacer 
la creciente demanda en los mercados.” 

De lo anteriormente expuesto, se desprende 
que la demanda de esta oleaginosa en la regién 
Oeste de los Estados Unidos sigue una trayec- 
toria ascendente, ya que los estudios y andlisis/ 
hechos de la misma demuestran que tiene un 
porvenir halagador en la industria. Su comer- 
cializacién es ya un hecho, y se han creado 
mercados para su semilla, interesfndose en su 
adquisicién las siguientes empresas : 


Western Solvents, Inc., Longmont, Colo- 
rado ; 
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Chémical’ Crops, Inc., Morril, Nebraska. 

Oit Seeds Products Co,, Bakersfield, Cal. ; 

Pacific Vegetable Oil Corporation, San 
Francisco, Calif. 


Sabedoras las tres Gltimas firmas del in- 
terés de nuestro Consulado en San Francisco 
ea recabar datos sobre el cultivo del alazor, de- 
manda para su semilla, etc., remitieron toda 
clase de datos, sugiriendo ja conveniencia de 
dedicar extensiones de terreno en México a su 
cultivo, garantizando que, cualquiera que fuere 
el monto de las cosechas, tendria facil merca- 
do y seguros compradores en los Estados Uni- 
dos, 

Dice la Wéstern Oil Seeds Co., de Bakers- 
field, California: “...Hemos tenido conoci- 
miento del interés manifestado por usted en la 
obtenci6én de informes acerca de la produccién 
del alazor que pudieran ser utilizados en Mé 
xico. Dada nuestra experiencia y conocimiento 
de algunos paises tropicales de Sudamérica, 
nos consideramos autorizados para hacerle al- 
gunas sugestiones de provecho. Estamios cier- 
tos que su Gobierno encontrar4 que la planta 
del alazor es dle facil adaptacién en los valles 
irrigados de] interior de México. Los rendi- 
mientos en un terreno bien irrigado deben 
arrojar un promedio de 3,000 a 3,500 libras de 
semilla por acre, con produccién de 1,000 li- 
bras de aceite el acre. El alazor requiere condi- 
ciones atmosféricas secas, cuando la planta en- 
tra en el perfodo de florecimiento. La siembra 
necesita .de tiempo frio durante los primeros 
meses de su crecimiento. Una vez que han apa- 
recido los botones, es ideal la temperatura ca- 
liente para la siembra. En esas condiciones, 
los mejores resultados se obtendrian si en los 
valles del interior de México se sembrara la 
semilla en el otofio (octubre a diciembre), y 
en ese caso estaré lista la eosecha entre los 
meses de abril a junio. No seran satisfactorias 
las cosechas ni sus rendimientos serfn los de- 
seados, si la semilla se siembra en México en 
el mes de enero.” 

Por su parte, la negociacién Oil Seeds Pro- 
duets Co., de Fresno, California, expone: 

“... Estamos especialmente interesados en la 
compra de cualquier cantidad de alazor que se 
produzea en México, siempre que el gobierno 
permita su -exportacién y que los derechos de 
importacién con que lo grave el de Jos Estados 
Unidos no sean prohibitivos. También desea- 
riamos que nos informara si seria posible para 
nosotros, ya fuera como individuos o como ne- 
gociacién, celebrar contratos con agricultores 
mexicanos, o bien tomar en arrendamiento te- 
rrenos para utilizarlos en siembras de esta 
semilla por nuestra cuenta. Estamos del todo 
complacidos con los resultados obtenidos hasta 
ahora con este cultivo, y creemos que las con- 
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diciones para el crecimiento de esta planta en 
México son ideales en lo absoluto.” 

Los datos que en seguida se anotan fueron 
proporcionados por la misma empresa. 


HISTORIA 


E] alazor es una oleaginosa que durante si- 
glos ha sido cultivada y producida en las semi- 
4ridas regiones de la India, Egipto, Iran y, en 
cierto grado, en China, Turquestaén y Rusia. 

Su produccién en Egipto data desde hace 
3,500 afios, segin lo indican semillas que han 
sido encontradas en las tumbas de los Farao- 
nes. En tiempos antiguos se cultivaba princi- 
palmente para utilizarse en tinturas rojas; 
en la actualidad se cultiva en otros paises 
para extraer de su semilla el aceite o para 
grano, en calidad de forraje para el ganado. 

Durante el perfodo de 1925 a 1935, se Ile- 
varon a cabo siembras de prueba en los Esta- 
dos de la planicie occidental de los Estados 
Unidos. Sin embargo, como las tinturas artifi- 
ciales reemplazaron a las de alazor en esa in- 
dustria y su contenido de aceite era reducido, 
se perdié interés en esta planta. Inmediata- 
mente después del rompimiento de las hostili- 
dades en la segunda guerra mundial, se creé 
un Departamento Quimico de investigaciones 
en la Universidad de Nebraska (Colegio de 
Agricultura), con objeto de incrementar las 
siembras de semillas oleaginosas que vinieran 
a aliviar la escasez de grasas y aceites. Entre 
las plantas de m4s promesa sobresalié el ala- 
zor. Se concretaron los estudios y experimen- 
tos a procurar que fuera mayor el contenido 
de aceite de la semilla y mayor también el 
rendimiento por acre de terreno cultivado, con 
resultados de lo m4s halagiiefios para el agri- 
cultor. 


DESCRIPCION Y NATURALEZA 
DE LA PLANTA 


E) alazor, de acuerdo con la Botdnica, es 
una planta anual, de la familia de los cardos, 
de tallo central erecto, de 3 a 4 pies de altura, 
del que nacen brazos que rematan en cabezue- 
las; cada una de éstas produce aproximada- 
mente 50 semillas cuedrangulares, de color 
crema, del tamafio de un grano de cebada. 
Existen actualmente m4s de 20 variedades de 
alazor, que est4n siendo cultivadas en lotecitos 
de terreno de experimentacié6n. 

Siendo una planta anual, debe sembrarse 
en la misma época que los pequefios granos,; y 
se cosecha alrededor de cuatro semanas des- 
pués que el trigo. Conocedora la negociacién 
Oi Seeds Products Co. del atractivo que el 
Estado de California, ofrece para el cultivo del 
alazor, dados su clima y condiciones atmosfé- 
ricas, adquirié en el Estado de Nebraska, a 


principios de] afio 1949, la semilla b4sica de 
esta planta, introduciéndola entre los granje- 
ros de California. 

Los expertos recomiendan que, cuando se 
Heve a cabo una nueva siembra, es de todo 
punto indispensable analizar antes las condi- 
ciones climatolégicas en las que se cultivé la 
anterior. En la zona Decfin de la India, por 
ejemplo, se prepara el terreno antes de la tem- 
porada de lluvias y monzones; los trabajos 
de plantacién de la semilla se efectian des- 
pués de las lluvias y, como éstas no repiten 
sino hasta meses después, la planta depende 
exclusivamente, para su desarrollo, de la hu- 
medad del suelo. El tipo de alazor 852 se co- 
secha por riego a lo largo del rio Nilo. 

Algunos agricultores de la faja brumosa de 
las costas del Medio Oeste y del Pacifico (de 
los Estados Unidos) informan del desfavora- 
ble efecto del tiempo himedo.y de las Iluvias 
para el alazor, durante’el periodo del floreci- 
miento: cuando el rocio de la mafiana es abun- 
dante, aseguran, los botones no se abren sino 
hasta que aquél se ha evaporado, dfndose ca- 
80s en que tampoco se abren las flores durante 
los dias nublados. 

Desde el momento en que el florecimiento 
dura de 2 a 4 semanas, solamente un prolon- 
gado periodo de nublados y lluvias podria da- 
fiar la cosecha. En tales condiciones, aseguran 
los conocedo los terrenos de los valles Im- 
perial y de.San Joaquin, en California, son 
ideales para la polinizacién ; y, cuando la tem- 
peratura desciende a mds de 40° Farenheit o 
se mantiene entre 40 y 60°, no debe esperarse 
gran crecimiento. Su resistencia a las heladas 
es excelente en el perfodo de la germinacién, 
pero el alazor pierde su. resistencia con rapi- 
dez, a medida que la planta adquiere altura 
por el crecimiento: en algunas parcelas de los 
valles Imperial y de San Joaquin, antes men- 
cionados, los sembrados resistieron temperatu- 
ras menores de 20° F. durante el Giltimo in- 
vierno. Las tierras con abundante humedad 
ofrecen mayor proteccién contra las heladas 
que el suelo seco y arenoso; siendo elemen- 
tal que, para obtener los mejores resultados 
posibles, debe escogerse un terreno cuya ferti- 
lidad no deje lugar a duda. 

E} alazor ¢rece muy bien a regular profun- 
didad, preferentemente en terrenos arcillosos 
desprovistos de hierbas, si es posible: aquéllos 
en los que se hayan sembrado patatas, cebada, 
algod6én, deben ser preferidos. Se han hecho 
prugbas, que demuestran que la cebada, por 
ejempla, sembrada seguidamente del alazor, 
rinde mayor cantidad que el mismo producto 
sembrado después del trigo. 

Aunque la semilla debe plantarse aprove- 
chando la temperatura cAlida del suelo, el mes 
de noviembre es el. més apropiado para ello; 
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aunque el de diciembre no es recomendable, se 
puede sembrar sin temor en dicho periodo. 
Sembrar la semilla a profundidad no mayor 
de dos pulgadas, en una buena capa de hume- 
dad, es factor de importancia para obtenerse 
una buena germinacién; después de la cual, 
crece la planta de 3 a 4 pulgadas, permane- 
ciendo asi por algin tiempo en estado inactivo, 
periodo durante el cual se desarrolla la raiz 
sin el vigor de la planta para sobreponerse a 
las malas hierbas. Pasado dicho periodo, con 
el advenimiento de la temperatura c4lida de la 
primavera, la planta crece con rapidez, comen- 
zando el crecimiento de los brazos cuando la 
planta ha adquirido una altura de alrededor 
de 10 pulgadas. El desarrollo de los brazos 
© ramas depende en mucho del espacio entre 
planta y planta y del ancho de los surcos. Ini- 
ciado el desarrollo de los brazos de la planta, 
nacen alrededor de cinco botones de cada uno: 
cada botén tiene 50 florecitas, que a su vez 
producen otras tantas semillas; durante esta 
fase del desarrollo, crecen las espinas de mane- 
ra prominente. 

El alazor permanece en estado de floracién 
de 3 a 4 semanas, y durante ese periodo es sus- 
ceptible a las heladas; en consecuencia, los 
dias cflidos y secos son esencialmente. benéfi- 
cos para la formacién de una semilla sana y 
robusta. Desaparecidas las florecillas, se seca 
la planta, tornA4ndose de color pardo, y las es- 
pinas, endureciéndose, se aguzan mds afin. Tan 
pronto como las florecillas se secan y se endu- 
recen, pudiendo las semillas removerse de las 
florecillas con facilidad con el frotamiento en- 
tre la palma de la mano, esto indica que la 


siembra est4 lista para ser cosechada. No hay 
peligro de que el alazor se torne en una hierba 
indominable: es extremadamente vulnerable 
a la accién de la preparacién 2-4D, un rociado 
de la cual se encargaré de destruir cualesquier 
plantas que surjan, sin causarse con ello nin- 
gn dafio a otras siembras. 

El alazor se defiende bien de las malas 
hierbas, aseguran los agrénomos conocedores 
de esta planta, y ofrece mayor resistencia a 
éstas que la linaza, pero no con el éxito que la 
cebada. Las hierbas que m4s se oponen a su 
crecimiento y desarrollo son las que crecen vi- 
gorosamente durante los meses del invierno. 
La cebada, el trigo y la avena, cuando brotan 
por si solos y sin cultivo, también obstaculizan 
un tanto su crecimiento, y por esto la prepa- 
racién del suelo es de importancia. Después 
del riego preliminar, debe pasarse la m4quina 
de discos por el terreno, operaci6én que se repe- 
tiré si se advierten hierbas antes de sembrar 
la semilla, la cual deberf plantarse a profun- 
didad no mayor de dos pulgadas. E's necesaria 
una substancial humedad del suelo para su 
germinacién, por lo que deberA tenerse cui- 
dado de que el agua no se desperdicie y que 
sea aprovechada en todo lo posible por la semi- 
Ila. El método més satisfactorio de sembrarla 
es por hileras de surcos distantes una de otra 
de 12 a 30 pulgadas, si bien la distancia acon- 
sejable es de 24 pulgadas. La cantidad de se 
milla que debe sembrarse es de 20 a 25 libras 
por acre de terreno. La siembra al voleo tam- 
bién da buenos resultados. 


(Concluird) 


: COMBATE CONTRA EL BARRENILLO 
EN LOS MAIZALES DE ILLINOIS, E. U. A. 


Los agricultores de) Estado de [linois y 
los imvestigadores de los centros experimen- 
tales tienen nueve afios de combatir incan- 
sablemente el barrenillo del maiz, barrenillo 
europeo o pyrausta nubilalis (Hbn.), y ya han 
aprendido cémo hacerlo, Durante este tiempo 
él barrenillo se establecié permanentemente 
en el Norte del Estado: al final de la cosecha 
es muy comin encontrar de 10,000 a 40,000 
gusanos por acre; y, cuando las condicionts de 
clima y crecimiento sen favorables a! insecto, 
puede causar dafios muy considerables. 

Durante la’ primera mitad de estos nueve 
afios, los agricultores se vieron obligados a 
retardar sus siembras, debido a la excesiva 
humedad ocasionada por las lluvias, por lo que 


el nimero de insectos disminuyé. No obstante, 
la plaga causé dafios a los maizales por cerca 
de 14 millones de délares en 1946, ma&s de 31 
millones en 1947, y cuando menos otro tanto 
en 1948. 

La experiencia de los agricultores e inves- 
tigadores ha puesto de manifiesto la eficacia 
de tres procedimientos empleados para comba- 
tir el barrenillo, a saber: a) sépultar (tapar) 
profundamente las cafias de la cosecha pasada, 
pues en ellas inverna el gusano; 6) sembrar 
a su debido tiempo; y ¢) usar hibridos adap- 
tados a las condiciones locales dadas de clima, 
suelos, ete. Si-por alguna circunstancia los 
agricultores no pueden sembrar en tiempo, se 
roeia la tierra con insecticidas. 


388. 





ph 


___INFORMACION CONSULAR 


NUM. 9 





LA VIDA DEL BARRENILLO 


La vida del barrenillo pasa por cuatro eta- 
pas: huevo, gusano, larva y palomilla, E) cono- 
cimiento del insecto y sus habitos es prove- 
choso para saber cémo se debe arar el terreno 
y escoger el mejor periodo de siembra, para asi 
prevenir el dafio que causa. 

Existen dos variedades de barrenillo en el 
Estado: las palomillas de la primera variedad 
producen s6lo una generacién en un afio; en 
cambio, ias de la segunda producen dos y hasta 
tres generaciones. 

Generalmente la mitad de los gusanos tem- 
praneros se transforma en palomillas, que tie- 
nen tiempo para producir segunda y tercera 
generaciones. De estas dos variedades, la Glti- 
ma merece més atencién, pues puede produ- 
cir desmedidas cantidades de gusanos en una 
temporada, aun cuando le hayan.side desfavo- 
rables las condiciones al principio. Estos gu- 
sanos tardios no s6lo dafian los sembrados 
ese afio, sino que invernan para perjudicar los 
del siguiente; adem4s, es imposible distin- 
guir las dos variedades a simple vista. 


HABITOS DEL BARRENILLO 

La palomilla pasa el dia posada en las cer- 
cas, en campos de grano pequeiio y en dugares 
similares. Al atardecer vuela scbre los maiza- 
les, y desde la puesta hasta la salida del sol 
pone una masa de 15 a 20 huevos, que se des- 
arrollan en un periodo de 5 a 7 dias. 

La palomilla escoge las plantas mAs altas 
para depositar sus huevos. Los gusanos de las 
palomillas tempranas sobreviven mejor en el 
maiz temprano y alto que en el pequefio y tar- 
dio; esto ha sido eomprobado en varios expe 
rimentos realizados en varios centros de ex- 
perimentacion. Si el maiz es pequefio cuando 
los huevos abren, mueren muchos gusanos; de 
manera que para vivir deben nacer en plantas 
altas y vigorosas, El mejor periodo de naci- 
miento es cuando -el maiz est4 para espigar. 

Los gusanos de la palomilla tempranera se 
paran a comer en los nudos del canuto y, a 
medida que la planta crece, abren surco en la 
cafia, a veces en la nervadura de la hoja, cau- 
sando su quebradurag lo cual detiene su creci- 
miento y rehaja los rendimientos hasta un 
15%. AdemAs, las plantas barrenadas son mas 
propicias a las enfermedades, pues las barre- 
uaduras son puertas abiertas a las enferme- 
dades. 

Los barrenillos casi nunca permanecen en 
un solo lugar: abren un surco y luego se van 
hacia otro, de modo que durante la vida de un 
gusano suelen hacer generalmente dos surcos. 
Los gusanos depositados en la primera etapa 
de crecimiento. de la planta son encontrados 
generalmente en la parte inferior de la misma. 


La palomilla que deposita sus huevos tarde 
selecciona las plantas que todavia estén tier- 
nas y jugosas y que poseen espigas frescas. Ni 
las siembras tempranas ni las tardias produ- 
cen plantas de vigor tal que aguanten el ata- 
que de esta generacién, y esto alcanza asimis- 
mo al maiz sembrado relativamente tarde. Los 
vientos secos y calientes, que generalmente 
soplan en agosto, destruyen gran parte de los 
huevos y gusanos, jévenes de esta generacién. 
Los gusanos tardios generalmente comen de la 
parte superior del tallo, de los olotes o del 
cabo de la mazorca. 


CALENDARIO DEL BARRENILLO 


Noviembre-abril. — Los gusanos completa- 
mente desarrollados invernan en los tallos se- 
cos y en'los olotes del maiz almacenado y en 
algunas hierbas altas del campo. 


Mayo.—Muchos gusanos que invernaron se 
transforman en larvas, y las palomillas tem- 
pranas empiezan a salir de sus cubiertas. 


Junio.—Termina el estado larvario y las 
palomillas tempraneras salen de sus cubiertas 
y ponen sus huevos. La época de postura es 
generalmente la Gltima parte de este mes y la 
primera de julio. Esto, sin embargo, depende 
mucho del clima prevaleciente, y puede anti- 
ciparse hasta mediados de junio o retardarse 
hasta mediados de julio. Durante junio se pue- 
den encontrar barrenillos en todas sus etapas 
de desarrollo, o sean huevos, gusanos, larvas 
y palomillas. 


Julio.—La palomilla termina de poner sus 
huevos, y la tempranera muere. Los gusanos 
producto de la postura temprana alcanzan su 
desarrollo completo. En los filtimos dias del 
mes alcanzan su estado larvario los gusanos 
de la variedad que produce dos o m4s genera- 
ciones en un afio. En épocas tempranas apa- 
recen las palomillas procedentes de estas lar- 
vas, y empiezan a depositar sus huevos. Los 
gusanos de la variedad que produce s6lo una 
generacién no Hegarén a su estado larvario, 
sino que seguirin siendo gusanos durante el 
resto de la temporada y el invierno. 


Agosto.octubre.—Las palomillas de la va- 
riedad que produce m4s de dos generaciones 
ahualmette conservan su cantidad en agosto; 
pero disminuye en los meses subsecuentes, esto 
es, en septiembre y octubre. Los gusanos que 
preducen se alimentan de cafias o tallos el 
resto de la temporada, y la mayoria llega a su 
completo desarrollo antes del invierno. Si la 
palomilla vuela un poco tarde y el invierno 
empieza temprano, algunos barrenillos no po- 
dr4n llegar a su pleno desarrollo y morir4n 
en el invierno. 
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EFECTOS DEL CLIMA 
EN EL BARRENILLO 


El clima, o, mejor dicho, la influencia que 
ejerce sobre el crecimiento de la planta, afecta 
al barrenillo m4s que cualquier otro elemento. 
La temporada en que la palomilla temprana 
sale de su estado larvario y la de postura de 
sus huevos son determinadas por el clima, has- 
ta en los meses de marzo y abril; cuando estos 
meses fueron calientes, como en 1946, la pos- 
tura m4xima de los huevos ocurrié el 20 de 
junio, en tanto que estos meses fueron frios 
en 1947, y la postura m4xima tuvo lugar el 1° 
de julio: esto es, mayo y junio fueron muy pa- 
recidos en esas temporadas. 


EFECTO DE.LA EPOCA DE SIEMBRA 


En suelo naturalmente fértil, o en el bien 
fertilizado, como el de la parte central o norte 
de Illinois, el maiz sembrado del 15 al 25 de 
mayo eseapa, las mds de las veces, de la plaga 
temprana de] barrenillo; y todavia tiene tiem- 
po de madurar y producir una cosecha normal. 

Asi como es muy arriesgado sembrar tem- 
prano, constituye también un riesgo sembrar 
después del 1° de junio. La siembra temprana 
en terreno fértil es m4s propicia al barrenillo, 
pero demasiado tarde se produce lo mismo; 
en efecto, es mucho m4s perjudicial sembrar 
tarde que temprano, ya que esto da lugar a la 
ceria de gusanos tardios, que no causan mayo- 
res dafios en la temporada actual, pero si in- 
vernan y producen mfs dafio en la préxima. 

En las pruebas recientemente lHevadas a 
cabo en una estacién experimental de [llinois, 
durante cuatro afios, el maiz sembrado en la 
cuarta semana de mayo todavia dié buertos 
rendimientos; no asi el plantado en‘junio, cu- 
yos rendimientos disminuyeron. Mientras m4s 
tarde se sembré, m4s bajaron los rendimientos, 

En suelos de baja fertilidad no hay nece- 
sidadde esperar una época apropiada de siem- 
bra para evitar e] dafio del barrenillo, pues no 
le atrae generalmente el maiz de estos suelos 
en cantidades que produzcin serios dafios. 

{Qué sucede cuando todos los agricultores 
retardan la siembra?: por tres veces en los Gl- 
timos ocho afios llovié durante la primera 
semana de mayo, y forz6 a los agricultores a 
retardar la siembra; y siempre la plaga cayé 
sobre los maizales al comienzo del otofio. 


EFECTO DE LOS FERTILIZANTES 


E] terreno» puede ser fertilizado, sin au- 
mentar por esto el peligro de dafio del barre 
nillo, lo que depende mucho de la época de la 
siembra. Un hecho perfectamente establecido 
en Illinois es que, si 6! maiz se siembra tem- 
prano, el terreno donde el barrenillo amenaza 
no debe ser fertilizado. 


En pruebas verificadas en un suelo natu- 
ralmente fértil, el maiz sembrado temprano 
sufrié mds dafio que aquel que fue fertilizado 
en la misma época, segin el cAlculo hecho por 
la cantidad de hojas y caifias quebradas en la 
parte inferior de la planta, o sea debajo de 
la mazorca. E) maiz sembrado en la mitad de la 
temporada y fertilizado sufriéd también dafio, 
mas que el que no fue fertilizado, pero no tan- 
to como el tempranamente sembrado sin fer- 
tilizar. El rendimiento de este maiz sembrado 
en la mitad de la temporada estuvo en pie de 
igualdad con el sembrado temprano, y al cual 
no se aplicé ningén fertilizante. 

Aun cuando se fertilizé6 el maiz sembrado 
tardiamente para apresurar su desarrollo, tu- 
vo m4s gusanos de la segunda generacién y 
mas quebradura encima de la mazorca que 
cualquier maiz plantado temprano. 

En el campo experimental de Minonk, IIli- 
nois, en operacién desde 1910, se han estable- 
cido diferentes niveles de fertilidad. En 1944 se 
hizo la cuenta de los barrenillos en las dife 
rentes partes del campo, y se encontré que las 
cantidades mds elevadas fueron en las seccio- 
nes sembradas con maiz de mayor rendimiento, 
aun cuando la siembra habia sido muy tardia 
para prevenir e] dafio de los. gusanos tempra- 
neros. 

Al sembrar este campo, una parte fue fer- 
tilizada con una mezcla que apresuré el creci- 
miento del maiz, neutralizando asi el peligro 
de que no madurara el maiz antes de la pri- 
mera helada. El fertilizante también evité que 
el maiz fuese dafiado por los gusanos tardios 
a causa de su temprana madures, ya que el 
barrenillo necesita que el maiz esté bastante 
erecido, pero a la vez tierno y jugoso. 


USE HIBRIDOS MEJOR ADAPTADOS 
A LAS CONDICIONES LOCALES 


Adem4s de poseer resistencia al ataque del 
barrenillo o bien tolerancia al mismo, un buen 
hibrido debe producir un alto rendimiento de 


.maiz de primera calidad. Los datos de los hi- 


bridos que poseen estas cualidades, en pruebas 
sucesivas durante tres afios, son publicados 
en el anuario intitulado [Uinois Hybrid Corn 
Tests, publicado por la E@acién Experimental 
Agricola de la Universidad de Illinois, en Ur- 
bana, Illinois. 


Resistencia al ataque del barrenillo signi- 
fica que la planta es capaz de prevenir o evi- 
tar el dafio: las plantas de algunos hibridos 
no parecen ser atractivas a las palomillas. Asi 
que, aunque las plantas sean aptas para ser 


_ atacadas por la palomilla, ésta no depositar4 


sus huevos en ellas. Por otra parte, los gusanos 
no pueden barrenar algunas variedades de maiz 
comin y de algunos hibridos. 
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Tolerancia es la capacidad de la planta 
para producir buena cosecha, buen rendimien- 
to, aun cuando estén presentes algunos barre 
nillos, 

Los investigadores y entomélogos est4n tra- 
tando constantemente de encontrar una varie- 
dad capaz de resistir o tolerar mejor el barre- 
nillo. Anualmente, a partir de 1941, varias cla- 
ses de maiz coman han sido probadas, con re- 
sultados muy satisfactorios, toda vez que ahora 
son las mejores productoras de maiz para se- 
milla en el Estado. Asi, las variedades mas 
susceptibles al ataque y las menos tolerantes 
al barrenillo han sido descartadas. En estas 
pruebas anuales también se experimenta con 
los hibridos que estén actualmente en el co- 
mercio; para el tiempo de la cosecha los hi- 
bridos son calificados por el rendimiento de 
granos, el grado de ereccién de la planta, la 
madurez, la calidad del grano y la altura dé 
implantacién de la mazorca. 


LA LIMPIEZA DEL TERRENO ANTES 
DE SEMBRAR ES MUY IMPORTANTE 


Una limpieza apropiada del terreno, antes 
de la siembra, para asi destruir los barrenillos 
que revivan al invierno, es el medio més 
efectivo para evitar su propagacién en la si- 
guiente temporada: el barrenillo muerto no se 
reproduce. 

Arar es mfs barato y de resultados més 
efectivos. Los residuos de la cosecha y las hier- 
bas deberfn sepultarse completamente antes 
de mediados de mayo, tan profundamente como 
sea posible, para evitar que labores posteriores 
en el terreno vuelvan a traerlos a la superfi- 
cie. Si el arado esti en buenas condiciones y 
equipado con los aditamentos necesarios, sera 
muy dificil que los barrenillos queden vivos. 

Se pueden sepultar muy bien los residuos 
y hierba con un arado de vertedera de 14 pul- 
gadas, coordinado con la fuerza de traccién 
que lo hala y con la “reja” bastante filosa. 

Aditamentos necesarios.—Los “junteras” 
son esenciales, ya sea en el tipo de disco, ya 
en el arado de vertedera, Este Giltimo debe 
estar siempre en magnfficas condiciones de 
servicio. 

Pueden usarse alambres u hojas de metal, 
para que la tierra quede siempre volteada al 
revés, 

En un campo de maiz pizeado con méquina, 
donde habia una moderada cantidad de barre- 
nillos, desarrollados en la temporada anterior, 


antes de que el suelo fuese arado, habia aproxi- . 


madamente unos 18,000 gusanos por acre entre 
las cafias y hierbas; después de la labor de 
arado, que enterré un 98 a 99% de las cafias, 
quedaron en el terreno a!gunos 300 barrenillos 
por acre; en otra parte del mismo terreno, ara- 
do con implementos menos eficaces y ente 


rrando Gnicamente un 91% de las ecafias, se 
encontraron hasta 2,000 barrenillos por acre. 

Hace cuatro afios que los emtomélogos han 
estado vigilando la labor de arar los terrenos, 
previamente, para enterrar las cafias sobran- 
tes, y afio tras afio se ha mejorado la técnica. 
La rastra de discos es una gran ayuda en los 
terrenos en que la cosecha ha sido levantada 
con maquina, siempre que la labor sea com- 
pleta y previa al “volteo” del terreno. Trat4n- 
dose de terrenos donde se ha pizcado a mano, 
la labor de “sepulte” no ofrece dificultad: es 
suficiente el arado de vertedera para realizar- 
la, y puede ser arada en cualquier direccién ; 
en cambio, en los campos pizcados con mAquina 
la labor deber& seguir la direccién de la piz- 
cadora, para lograr que las cafias queden bien 
enterradas, siempre y cuando haya sidbd ras- 
treado previamente dos veces con la rastra de 
discos. La rastreada temprana es mucho mé- 
jor, ya que la lluvia suaviza la tierra y la hace 
mas facil de ser volteada. 


LOS EXTERMINADORES MECANICOS 


Ya se estén produciendo comercialmente 
aditamentos para las pizcadoras mecénicas, 
con objeto de desmenuzar las cafias de maiz 
al mismo tiempo que se levanta la cosecha. 
Esto ha dado buenos resultados para prevenir 
la erosién del terreno y para hacer mds facil la 
labor de volteo. Sin embargo, parece ser que 
no haciendo esta labor simult4namente no da 
buenos resultados. 

La “quema” de los terrenos no es aconseja- 
ble, dado que se destruyen muchas substancias 
orginicas y no mata todos los barrenillos. 

La labor de limpieza de los terrenos débe 
ser un trabajo comunal, ya que la palomilla 
vuela grandes distancias. Si algin agriculttor 
deja de hacer la labor de limpieza, los vecinos 
resultan perjudicados. 


ROTACION 


La siembra de avena sobre el terreno ras- 
treado, después de la cosecha del maiz, es una 
practica que se sigue en Illinois. Y, a pesar de 
que los agricultores saben que arando profun- 
damente la tierra produce més avena, no lo 
hacen, porque no desean wey costos de cul- 
tivo y, adem4s, porque la labor de preparacién 
de la tierra para sembrar a tiempo !a avena se 
hace m4s dificil si se ara, que si simplemente 
se rastrea. 


SIEMBRE FRIJOL DESPUES DEL MATZ 


En las regiones infestadas por el barreni- 
llo, la siembra de frijol de soya es una buena 
practica: entonces si habr&é mucho tiempo para 
tapar la cafia. El campo de frijol de soya po- 
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dré facilmente prepararse para la siembra de 
cualquier cereal de grano chico (arroz, avena, 
etcétera). Se podria sugerir una rotacién de 
cuatro afios como sigue: maiz, frijol de soya, 
cereal de grano chico y trébol. 


EL USO DE INSECTICIDAS | 


Muchos cultivadores de maiz encuentran 
dificil, si no imposible o impracticable, sem- 
brar un poco. tarde para evitar el ataque del 
barrenillo tempranero. Para ellos, y para todo 
aquel agricultor que vea amenazado su maizal 
por una gran cantidad de barrenillos, es con- 
veniente el uso de insecticidas. En muy raras 
ocasiones el uso de insecticidas podré ser re- 
comendado en siembras de tardio. Hace cuatro 
afios que los entomélogos del Centro de Inves- 
tigadores de Historia Natural comenzaron los 
trabajos en un intento de desinfestar los cam- 
pos por medio del uso de insecticidas; sin em- 
bargo, no ha sido posible en este periodo de 
tiempo desarrollar los experimentos hasta el 
grado de agotar las posibilidades de esta priac- 
tica. Se estima, no obstante, que 65,000 acres 
fueron tratados en Illinois en 1947 y cerca de 
100,000 en 1948. 

El DDT y el Ryania han resultado los mds 
efectivos de todos les insecticidas probados. E1 
uso del DDT se ha popularizado mucho. 

Este programa de uso de los insecticidas 
es otro paso mfs que han dado los entomélo- 


gos para ayudar al agricultor a combatir el ba- 
rrenillo, Los experimentos continfan todavia. 


USO DE LOS PARASITOS 


Varias especies de pardsitos enemigos del 
barrenillo han sido introducidas en los maiza- 
les de Illinois, como posible factor de combate, 
y han sido experimentadas en 36 lugares den- 
tro de 23 condados en la mitad norte del Es- 
tado, Algunos insectos parece que han llegado 
a aclimatarse en ciertos lugares, y se est4n re- 
produciendo y extendiendo rApidamente. Sin 
embargo, los pardsitos no son el finico medio 
o fectétum para combatir al gusano del maiz, 
sino que debérfn seguirse combinando algu- 
nas otras medidas para su completo exter- 
minio. 

RESUMEN 


En el Estado de Illinois se practican 3 de- 
fensas contra el barrenillo: @) sepultar con el 
arado las cafias y hierbas que se encuentren 
en el terreno antes del 10 de mayo; b) sembrar 
a tiempo, esto es, alrededor de la mitad de 
mayo si el suelo es fértil, y no sembrar después 
del 1° de junio; y ¢) usar hibridos adaptados 
a la loealidad. Podrdn rociarse in cidas 
cuando las tierras no pudieren semb den- 
tro del tiempo indicado. 


(Tomado de la circular N° 637, del Colegio de 


Agricultura de la Universidad de Illinois.) 


LOS BUENOS ALIMENTOS COMBATEN LAS 
ENFERMEDADES DE LAS AVES DE CORRAL 


Por el Sr. Luis W..Marm, Cénsul de México en Del Rio, Texas, E. U. A. 


No seria asombroso que alguien preguntara 
si ja buena nutricién ayuda a impedir las en- 
fermedades de las aves de corral. La respuesta, 
naturalmente, seria que si; pero aun existen 

_en este pais, y en muchos otros, por otra e, 
productores o criadores de pavos (guajolotes) 
dé buena calidad, que no comulgan con esta 
idea, o mejor dicho, con este hecho comprobado. 

Hay varias razones para este infortunado y 
costoso estado de disparidad de opiniones, o 
creencias personales, y estudios experimenta- 
dos con éxito: 

1) Desidia mental: muchos productores de 
pavos no desean estudiar los problemas que 
originan las enfermedades de las aves de co- 
rral, entre ellas los pavos. 

2) Ensefianza deficiente sobre las realida- 
des de nutricién que han sido probadas, com- 
probadas y aprobadas, fuera de cualquier duda 
razonable. 


3) Demasiada informacién incorrecta dis- 
tribuida por los Ilamados expertos, quienes, 
hace dos o tres afios, probablemente no podian 
distinguir un ave macho de una hembra. 

4) Las ventas de productos alimenticios he- 
chas a base de charlataneria, por agentes via- 
jeros de fuerza moral determinante y talentosa, 
que infunden la creencia de que tal o cual pro- 
ducto, que venden a menos de cincuenta cen- 
tavos de délar ej saco o costal, es “tan bueno” 
como uno manufacturado por aquellos que co- 
nocen la ‘clase de alimentos que necesitan los 
pavos, 

5) Muchos productores de pavos son “tan 
expertos” como los agentes de ventas mencio- 
nados: por el simple hecho de haber estado en 
el negocio dos o tres afios, creen conocer las 
soluciones de todos los problemas de tal natu- 
raleza. 
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6) Ciertas disposiciones, actualmente en vi- 
gor, que impiden a los manufactureros procla- 
mar que sus productos alimenticios, cuando son 
usados propiamente, evitan muchas enferme- 
dades. 

7) El hecho de que muchos productores de 

pavos sean doctores, dentistas, abogados, etc., 
con éxito en sus profesiones: crian pavos por- 
que sienten inclinacién carifiosa a la vida rap- 
chera y a la industria ganadera; y, por lo ge- 
neral, se creen facultados para demostrar a los 
rancheros productores de pavos cémo se tra- 
baja en esta rama comercial. Este tipo de pro- 
ductor, que no se interesa por los resultados 
de lag investigaciones y el debido uso de los 
experimentos, da consejos exentos de preven- 
cién y de preocupacién, solamente por el hecho 
de tener, por lo regular, de dos a tres afios en 
la produccién de payos; los millones de déla- 
res que malgastan siguiendo sus propias ideas 
son algo realmente patético. 
. Esta situacién tienen que afrontar los edu- 
cadores y verdaderos expertos, académicos y 
comerciales; pero, a pesar de ser asi y parecer 
un tanto exagerada tal situacién, no es por 
ningdn concepto irremediable: hay verdaderas 
ganancias en los negocios de los payos, dirigi- 
dos en forma apropiada y conveniente. 

En cierta ocasién, en que los precios de los 
alimentos para tales aves estaban demasiado 
altos, se recurrié, por mal entendimiento, a la 
venta de las hembras fecundas (pavas). Es fa- 
cil suponer los resultados de tan impropio pro- 
cedimiento. 

Los fracasos o quiebras en los negocios se 
deben, principalmente, al hecho de carecer 
de conocimiehtos en la direccién o tendencia de 
los mismos, 0 porque no se hace nada por cam- 
, biar o variar los procedimientos. Hay mucha 
gente de campo que aun continéa tratando 
de criar pavos, usando métodos anticuados de 
hace 10 afios: quedan sujetos a lo que les de- 
pare el destino en la cria de pavos, y nunca 
podrin obtener las mejores utilidades posibles. 

Hay muchos otros criadores que optan por 
la aplicacién de métodos que estén fuera de 
uso hace dos 0 cinco afios. Recuérdese que los 
descuidos o faltas originan las consecuencias. 
ruinosas en los negocios, més que ninguna otra 
razon, y. la cria de pavos es un negocio: por lo 
tanto, debe ser conducida sobre la base de ne- 
gocio. 


LA NUTRICION ADECUADA EVITA 
ENFERMEDADES 


La lista de enfermedades peligrosas que 
atacan al pavo debe dividirse en: 1) enfer- 
medades causadas por la mala nutricién, tales 
como la perosis, el raquitismo y la enfermedad 
de “piernas temblorosas”; 2) enfermedades 
patégenas, ocasionadas por bacterias, proto- 
zoarios y virus organicos (pullérwm, tifoidea, 
sinusitis, erupciones pustulosas, coccidiosis de 


“cabeza negra”); 3) combinaciones de las dos, 
en que ordinariamente un organismo paté- 
geno es la causa directa, pero en que la nutri- 
cién deficiente, con el decrecimiento de las 
resistencias que de ella resulta, es tanto m4s 
responsable de tal situacién. Desgraciadamen- 
te, muchos criadores no entienden ¢] papel 
tremendamente importante que desempeiia la 
nutricién correcta en la prevencién de enfer- 
medades, 


Témese por ejemplo un caso muy familiar 
en la vida humana: se dice que los resfriados 
causan mucho més pérdidas en el trabajo que 
cualquiera otra enfermedad! ademés, hacen 
sentirse un horrible malestar. El] promedio per- 
sonal es de dos resfriados en un afio. Es bien 
sabido que mucha gente sufre resfriades: des- 
pués de una noche (o varias noches), las per- 
sonas que los sufren se sienten sumamente can- 
sadas y con sus resistencias extenuadas o prac- 
ticamente agotadas; por tal circunstancia, la 
resistencia es, con suma frecuencia, muy in- 
ferior, debido a una dieta defectuosa. Se com- 
prueba esto, al menos en parte, con el hecho de 
que son muy pocas las personas que nunca pa- 
decen de resfriados. 

Con cierta semejanza, en los guajolotes un 
cuerpo sano es definitivamente un factor en 
la ayuda para evitar o impedir el desarrollo de 
las enfermedades, Si las enfermedades no son 
completamente impedidas, seguramente, la in- 
cidencia o carga de éstas se reduce muchisimo ; 
en otras palabras: se aminora el mal. 


ENFERMEDADES POR CAUSA DE 
DESNUTRICION 


. Hay varias enfermedades peligrosas por 
desnutricién > algunas son comunes y visibles; 
otras no son nada comunes y pueden ser no 
visibles. La falta de la vitamina A es demasia- 
do comtin, especialmente en la cria de pavos, 
en la cual se usa més de la mitad en el total 
de su alimentacién compuesta de granos; di- 
rectamente causa una seria disminucién en el 
desarrollo, la cual puede que no sea descubier- 
ta oportunamente, porque a todos los pavos de 
un rancho, generalmente, se les alimenta con 
la misma proporcién y se les sujeta al mismo 
plan de alimentacién adoptado; en caso de que 
esto Gltimo no siempre evite tal causa, la vita- 
mina A es un factor definitivo para impedir la 
enfermedad extremadamente seria de la sinu- 
sitis. Esto, por lo regular, no incapacita para 
comparar el desarrollo de los guajolotes de uno 
con los de los vecinos, porque las edades de las 
aves, su origen, alimentacién y condiciones de 
tratamiento pueden ser cmpletamente dife- 


Trentes. 


Los resultados de la falta de la vitamina D 
se determinan en el crecimiento inferior. 8i 
muchos m4s productores de guajolotes recono- 
cieran este hecho, se daria mucho mas atencién 
a tal circunstancia, como también en los casos 
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de raquitismo y otras causas de debilidad en 
las piernas: con el conocimiento actual sobre 
la nutricién, no hay raz6n para la existencia 
del’ raquitismo en las aves de corral. Natural- 
mente, la vitamina D no encierra toda ia his- 
toria de los problemas o procedimientos debi- 
dos ; esta vitamina trabaja en conexién con el 
calcio, el fésforo y el magnesio en las propor- 
ciones correctas y las debidas relaciones de 
grado, nimero, etc., que evitan todas estas di- 
fieultades. 

La deficiencia de la riboflavina y otros fac- 
tores del complejo “B” ocasiona la marcada 
lentitud en el desarrollo, la dermatitis (infla- 
macién de la piel en la unién del pico y en la 
parte inferior de las patas) y otros desérdenes 
o calamidades. 

El magnesio es del todo importante, como 
un factor de los muchos que estan ligados con 
la accién de estorbar o impedir la perosis. 
Podria decirse, también, que no hay raz6n para 
que exista la perosis, pero eso no seria entera- 
mente correcto, porque en algunos grupos de 
aves de corral la perosis aparece en una pro- 
porcién del uno por ciento, aun cuando hayan 
sido previstas todas las necesidades de la nu- 
tricién adecuada y conocidas en la actualidad. 


CUIDADO CONTRA “WOBBLY HOCKS” 
(PIERNAS TEMBLONAS) 


Es desagradable llamar a una enfermedad 
con tal nombre, tan singular y ristico, pero, 
cuando menos, asi tiene que hacerse mientras no 
se le aplique uno mejor. Esta dolencia, en cier- 
tas partes de este pais y en el Canada, ha sido 
un problema secundario por varios afios: sola- 
mente en bandadas, ocasionalmente, y también 
s6lo en ciertos lugares, esa enfermedad ha sido 
causa de muy serias pérdidas, porque, en parte, 
éstas ocurren cuando los pavos han alcanzado 
un valor econémico muy importante. Esta en- 
fermedad se caracteriza por la debilidad en las 
rodillas o condicién vacilante en las sere 
en cualquier tiempo durante las edades de 1 
a 22 semanas; se sabe que ocurre solamente 
entre los guajolotes de color moreno rojizo y 
de pechos anchos; la incidencia o carga es 
mucho mfs comin en los machos que en las 
hembras. Los pavos, ya sean criados en vastas 
extensiones de terrenos o en completo encie- 
rro, pueden ser afectados. Hay una hinchaz6n 
y marcada delicadeza en los nudos de los jarre- 
tes, en ambas piernas: los guajolotes, atacados, 
caminan como si tuvieran un severo dolor; fi- 
nalmente se echan al suelo y se mueren de 
hambre por falta de alimento y agua, o, con 
mucha frecuencia, mueren pisoteados por ma- 
chos mucho ms vigorosos. 

Se desea difundir el conocimiento acerca de 
las causas de esta enfermedad, porque se tiene 
noticia de ella desde hace, por lo menos, seis 
afios, en muchos sitios esparcidos en Norte- 


américa, En un examen reciente de inspeccién 
limitada, se demostraron unos cuantos datos 
prevechosos en esta cuestién: algunos creen 
que este trastorno comienza en las primeras 
semanas del desarrollo, pero no se nota sino 
hasta mas tarde. El cloruro de colina (choline), 
usado a razén de una o dos libras en tonelada 
de alimentos, se sabe que ayuda, pero s6lo en 
algunos casos; el sulfato de magnesio, usado 
al principio del desarrollo, a libra por tonela- 
da, en lugar de las acostumbradas cuatro u 
ocho onzas, ha beneficiado en otros casos. Pero, 
de hecho, las respuestas a este serio problema 
no son conocidas, y éste podria atin ser intensa- 
mente investigado. . 

Algunos seres humanos contraen tuberculo- 
sis, fiebre tifoidea y muchas otras enfermeda- 
des, como es bien sabido; otras gentes nunca 
tienen estas enfermedades. Los especialistas 
expertos en nutricién creen que un cuerpo bien 
alimentado tiene mucho mfg resistencia y, por 
lo tanto, resiste y se opone, casi siempre con 
éxito; a esas enfermedades y a otras. Exacta- 
mente Ja misma situacién prevalece en los gua- 
jolotes, pero, en muchos casos, ha sido difici} 
comprobar qué tan importante:es la parte que 
juega la nutricién. 

Entre las enfermedades patégenas pueden 
ser listadas la coccidiosis, viruela, célera, ti- 
foidea y algunas otras, sin contar los parasi- 
tos internos que, como la nutricién inadecuada, 
causan definitivamente resistencias inferiores 
en las enfermedades patégenas. 

No hay excusa para la viruela: si ha habido 
alguna clase de viruela en la inmediata:vecin- 
dad, procédase a la vacuna, siguiendo las reco- 
mendaciones de los mfs reputados manufac- 
tureros. La viruela puede ser evitada: résu- 
miendo cierta controversia, en pocas palabras, 
puede decirse que no se espere que la vacuna 
para los guajolotes sea lo altimo, si éstos son 
conservados para cria; la vacuna, con frecuen- 
cia, no da los resultados que se desean. Esto 
ha ensefiado a muchos criadores de pavos, en 
forma lamentable, el alto costo de tal pro- 
ones 

o debe haber argumento sobre el hecho de 
que un cuerpo sano esté siempre mucho mejor 
capacitado para resistir la gran mayoria de 
las enfermedades patégenas. Las enfermeda- 
des en la produccién de guajolotes, como entre 
otras aves de corral, limitan, en lo general, el 
factor principal en el éxito de la produccién 
de guajolotes: aquellos‘productores que tienen 
el tipo de guajolotes que goza de demanda en 
el mercado, que obran conforme a un definido 
programa de sanidad y que alimentan con ali- 
mentos manufacturados, los cuales siempre 
implican la nutricién correcta y econémica, 
pueden tener mayor éxito con los guajolotes. 
Como una ayuda verdadera, se debe tener cui- 
dado en procurar el uso de una alimentacién 
adecuada. 
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PROBLEMAS DE LA INDUSTRIA OVEJUNA 


Por el Sr. Lurs W. Manin, Consul de México en Del Rio, Texas, E. U. A. 


,Est4 muriendo la industria norteameri- 
cana de los borregos?: parece ser una pregunta 
después de que, cuando menos, se han 
publicado tres “defunciones”, presentadas al 


pablico lector en los Gltimos ‘meses, Las pala- 


bras alentadoras sobre el servicio que los bo- 
rregos han rendido a la agricultura de los 
Estados Unidos en el pasado, sin duda algu- 
na, demuestran cierto interés y que muchos la- 
mentan su desaparicién. De ser efectiva, seria 
una verdadera desgracia, porque los borregos 
son de tanta utilidad y servicio para la agri- 
cultura que posiblemente nada pueda cumplir 
su funcién en la misma forma. 

La, industria) de los borregos, claro, ha 
“muerto” varias veces en el pasado, pero, por 
algGn milagro, cada vez se la ha hecho renacer, 
y en cada renacimiento ha crecido en mayor 
escala, mucho ms fuerte y m4s servicial a la 
agricultura norteameri¢ana. Sobre esta base, 
puede ser mejor pensar en un diagnéstico de 
la presente afliccién que sufre esta industria, 
y averiguar cud] seria el auxilio que rApida- 
mente atenuara la situacién, antes que acep- 
tar su “entierro”. 


DECLINACION DEL NUMERO 
DE BORREGOS 


Durante los pasados cinco afios, la indus- 
tria de los borregos en este pais ha sido some- 
tida a uno de los mayores recesos registra- 
dos: las cifras han declinado, desde 1942, de 
49.807,000 a la cantidad ealeulada de 32.542.000, 
o sea una pérdida de cerca del 35%. El nomero 
de borregos en los ranchos y haciendas estado- 
unidenses es ahora mfs bajo que en ningdn 
otro tiempo desde 1867. La razén bdsica dada 
para librarse o zafarse de los borregos es la 
creencia errénea*de que no son lucrativos; o 
que son menos lucrativos que cualquier otra 
clase de ganado. 

Muchas intepretaciones sobre la incapaci- 
dad para emprender el negocio de la cria de 
borregos demuestran que esta industria ofrece 
mucha ganancia. Aun no hace mucho tiempo 
que la raz6n bdsica se confundié ecn la ley 
“automftica” del Gobierno, de dar o demandar 
como ditector o “fijador” de los precios y las 
ganancias: esto se convirtié, durante la Segun- 
da Guerra Mundial, en un reclamado favori- 
tismo gubernamenta! Hacia otros productos 
mAs urgentes, requeridos para cubrir las nece- 
sidades del tiempo de guerra. 


CAMBIOS E INCERTIDUMBRE 


Otra fase o aspecto ha sido la acumulacién 
de la existencia y almacenamiento de lana, jun- 
tamente con la incertidumbre del desarrollo 


concerniente al futuro de la lana, como la fi- 
bra textil m4s importante. Por mucho tiempo 
la incapacidad para competir, segin los nive- 
les de vida de este pais, sobre una base mun- 
dial, con aquellos paises donde los niveles no 
son tan altos, tiene aparentemente una expli- 
cacién justificable de algunos de los males. La 
ayuda experimentada y suficiente, que en tiem- 
po de guerra impulsa a la industria y experi- 
rimenta la fortima de los salarios elevados y 
las menores horas de trabajo, ha fallado en el 
retorno a las actividades normales de la cria 
de borregos, al grado dé que existe una grave 
escasez, 0, mejor dicho, una falta de ayuda 
experimentada. Por otra parte, los preserva- 
dores dela tierra notado que la erosién 
y.la pérdida de la fertilidad de la tierra han 
traido un notable cambio en la composicién 
botanica de la vegetacién, que se ha hecho ex- 
tensivo a las regiones de grandes pastos, los 
cuales son ahora menos apropiados para los 
borregos que anteriormente. La imposibilidad 
que se presenta en tiempos de guerra, de obte- 
ner alambre inoxidable para cercas que deten- 
gan o guarden a los borregos, junto con el alto 
costo de tales.cercas en los paises dé la post- 
guerra, puede haber tenido algunos efectos de 
lejano aleance en la liquidacién de los borregos. 

Por tanto, indudablemente, mucho puede 
decirge sobre cada raz6n a que se atribuye la 
regresién. Hay, sin embargo, algunas otras 
razones que podrian ser agregadas. Una cosa 
parece ser cierta, y es la siguiente: a todos ha 
dejado en una tremenda confusién. Cuando 
la incertidumbre y la confusién se presen- ° 
tan, la seguridad y la fe en la industria mue- 
ren; sin fe en el futuro y sin visién razonable 
respecto a aquellos factores que fomentan la 
seguridad, los negocios estin destinados a fra- 
casar. 


VICTIMA DE LA PARADOJA 


Pareceria a un lego que la industria de los 
borregos es la victima de una paradoia més 
bien ridfcula: por una parte, hay miles y mi- 
les de acres de terrenos de zacates no arados, 
mucho m4s apropiados para borregos que para 
cualquier otra clase de produccién ganadera ; 
también hay miles y miles de acres adiciona- 
les propios para pasturas de borregos y otros 
ganados. Igualmente existe un conocimiento, 
siempre creciente, de los beneficios para la pos- 
teridad que siguen a un mds extenso cultivo 
de terrenos de pasto, de acuerdo con un pro- 


' grama agricola de conservacién de los recursos 


° yma naturales: los borregos, junto con 
el ganado vacuno, pero superiores a éste, libra 
por li son la m4quina animal de més efi- 
ciente naturaleza para convertir tales zacates 
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y otros forrajes en productos Gtiles para el 
hombre. Como buen morador de la tierra, 
el hombre esta obligado a cuidar de la conver- 
sién de estos productos y restaurar el resto de 
la tierra como una riqueza de materia orgdnica 
y materiales fertilizantes, con lo cual se fo- 
menta y mantiene una agricultura mucho me- 
jor. 

Por otra parte, cerca de 150 millones de 
personas en este pais requieren alimentos y 
vestidos, asi como ornamentacién en sus hoga- 
res y materiales Gtiles. La poblacién siempre 
ha consumido toda la buena carne de borrego 
producida, y, por muchos, muchos afios, este 
pais ha importado lana, porque la cantidad 
producida ha sido, domésticamente, inadecua- 
' da para cubrir las necesidades, Ademas, los 
productos accesorios de la industria de los bo- 
rregos son todos indispensables: en , dichos 
productos estén incluidos botones, suturas 
quirargicas, extractos glandulares, necesidades 
cosméticas, algunas partes de equipos atléti- 
cos, etc. La paradoja est4 en que, frente a toda 
esta tremenda necesidad potencial. del uso de 
los borregos y sus productos, se est4 liquidan- 
do la industria, aceptando las muertes escri- 
tas por los analizadores y llamando a la indus- 
tria el futuro moribundo y decadente de la 
agricultura norteamericana. La rareza de esto 
es que todas estas cosas estan sucediendo du- 
rante un periodo en que la lana tiene un pre- 
cio de 40 centavos de délar por libra y los bo- 
rregos gordos tienen un valor de 20.00 a 25.00 
délares por 100 libras de peso neto. 


,QUE HAY DE MALO? 


El indicio es que debe haber algo bésica- 
mente malo dentro de la misma industria de 
borregos. Es axiomAtico, bajo el sistema de la 
democracia de este pais, que, si una industria 
es provechosa, tiene indudablemente buen éxi- 
to; pero si no es &itil se arruina y muere. En 
la industria de los borregos lo principal de 
todo es que, si no hay suficientes libras de bo- 
rregos ¥ lana para vender a precios que sopor- 
ten la carga del costo. de la produccién y pro- 
duzean ganancias, la industria fracasa. Las 
tres claves en la estructura de los negocios, 
correspondientes a la industria de los borre- 
gos, son, por tanto, el na@mero de borregos, 
las libras de lana o carne producidas y su valor 
monetario. 


LA PRODUCCION ELEVADA 
DE BORREGOS ES PROVECHOSA 


Nada hay que no sea provechoso en la alta 
produccién de borregos: el afio 1947, en la Es- 
tacién Experimental Agricola de Ohfo, las ove- 
jas de una cria que tuvieron gemelos (cuates) 
y que produjeron 12 libras de lana (sobre la ba- 
se del peso y valor de un borrego de 10 meses de 


edad) produjeron nna ganancia de 55.84 déla- 
res por cada oveja, resultando 5.25 ddélares 
del vellén de la oveja; las ovejas de la misma 
ceria que paren un solo borrego producen una 
ganancia de 28.82 délares por cada oveja; un 
solo borrego bueno costea el pago de los gastos 
de su conservacién. Por otra parte, otras ove- 
jas dela misma cria, que no tienen borregos o 
que no crian borregos, cuestan, poco m4s o me- 
nos, 18.00 délares después de la venta de la 
lana, por el privilegio de cuidarlas durante el 
afio, Cada oveja estéril o atrasada, o las ovejas 
en cierto grade de decadencia que eligen prole 
en forma secundaria y que nunca son lucrati- 
vas, deducen las ganancias de varios productos 
que pagan por conservarlas. La variacién de la 
posibilidad de la ganancia o pérdida econé- 
mica en cualquier rebafio de ovejas puede, por 
tanto,’ clasificarse en todas sus diversidades, 
segin las ganancias elevadas habidas de los 
rebafios, que hayan sido resultado de gastos 
superfluos costosos, que dependen de la capa- 
cidad productiva de las ovejas: cien ovejas, ca- 
da una con borregos gemelos, como los cita- 
dos, pueden dar un total de 5,584 délares; 100 
ovejas sin borregos, como las ovejas estériles, 
pueden tener un costo a los rancheros hasta 
de 1,800 délares, después de deducir la lana, 
por conservarlas durante el afio. La fecundi- 
dad (que es la facultad de producir y criar 
descendencia) se sefiala como la clave princi- 
pal de la ganancia y el progreso de la indus- 
tria de los borre 

La nota desagradable acerca de los rebaiios 
de ovejas, de la cual dichos registros fueron 
tomados, es que el porcentaje de la produccién 
es solamente, poco m4s o menos, 70 borregos 
de cada 100 ovejas. Como algunas ovejas pro- 
ducen gemelos, la preporcién de las ovejas es- 
tériles o Bin cria con respecto a las que pro- 
ducen y erfan borregos ha sido el de una por 
cada cuatro. 


GENERALMENTE ES BAJA LA PRODUC- 
CION DE BORREGOS 


Puede sorprender o asustar el promedio de 
la reproduccién, relacionado con el registro 
productivo de los rebafios citados, por conside- 
rarlo ridiculamente bajo: sin embargo, el regis- 
tro fue elegido porque es tipico del promedio 
del tipo de la produccién de borregos, por las 
ovejas, en todo este pais. Afio tras afio, las 
estadisticas presentadas demuestran que la 
produccién anual de borregos en los Estados 
Unidos de Norteamérica es de 70 a 80 borregos 
por cada 100 ovejas. La situacién real es que 
una de cada cinco ovejas expuestas a un car- 
nero_ padre, para el. apareamiento, falla en 
la concepeién o frustra la ceria del borrego o 
borregos que nazcan como resultado del apa- 
reamiento; si_se agrega el namero de las ove- 
jas sin ceria al namero de las mantenidas sin 
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que produzean ganancias, encontramos que la 
baja esterilidad en los carneros padres 0 en 
las Ovejas estériles, o las que sufran de Baja 
capacidgd en la produccién o ceria entre las 
ovejas, son de las principales razones de que 
la industria de borregos haya sufrido una ré- 
pida declinacién. Los elementos con que se 
euentan en la produtcién y eria de 
son, en la actualidad, un 60% eficientes, con- 
siderando el asunto desde el punto de vista 
de un borrego por cada oveja. Cuando es posi- 
ble calcular sobre la base de que las ovejas 
son de buena clase y que pueden crear buenos 
gemelos, la eficiencia de la maquinaria para 
los alimentos y crianza de la industria de los 
borregos resulta ser absolutamente inferior. 
Naturalmente, hay algunos rebafios buenos 
y altamente productivos en todo este pais. El 
ranchero con tal clase de rebafio probable 
mente tenga el equivalente de una pequefia 
mina de ore a espaldas de la pastura: no debe 
venderse esa pequefia mina de oro. Aquellos 
que tienen borregos menos productivos debe- 
rian tratar de aumentar la produccién o pro- 
ductibilidad de sus rebafios: el futuro poten- 
cial del uso y necesidad de los borregos en este 
pais es muy elevado, y la oportunidad de su 
mejoramiento es demasiado grande para acep- 
tar la muerte de la industria de borregos por 
algunos especuladores; o para llamar a la 
erfa de borregos un futuro decadente y mori- 
bundo de la agricultura norteamericana. 


LA PRODUCTIBILIDAD PUEDE SER 
AUMENTADA 


La posibilidad de incrementar la capacidad 
productiva de los borregos no parece ser un 
suefio fantéstico. La historia de dos activida- 
des y la produccién de filosofias que gobiernan 
la actividad pasada demuestran, no solamente 
que puede ser hecho, sino también por qué estAé 
la industria como est4 actualmente. 

Los pastores ingleses de rebafios de hace 
un siglo o m4s, que entregaron la herencia de 
la industria de borregos a este pais, tenfan 
una filosofia sobre la cria y produccién de 
borregos que merece su inmediato estudio y 
aplicacién. E) tema completo fue expuesto en 
un pequefio verso de cuatro Hineax; dice, poco 
més o menos, asi: 


Las ovejas que tienen gemelos 
hacen a sus duefios ricos. 

Los borregos de tales peralelos 
producen muy buenos. “picos”. 


Esta admisién no solamente establece que 
la base de las ganancias es una abundante fe- 
eundidad, sino aclara, también, que el éxito 
final es el resultado de la atencién y seleccién 
de los alimentos, 

Para que los pastores ingleses de rebafios 
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tuvieran buen éxito sobre la producci6n aproxi- 
mada de borregos, por ellos mismos planeada, 
segin su propio ritmo, se disponia de regis- 
tros, En uno de estos registros, por ejemplo, 
consta que, en Ios primeros dias de la cria 
Shropshire, 11,666 ovejas criaron borregos a 
raz6n de 168 borregos por cada 100 ovejas; el 
porcentaje comin de borregos paridos era de 
150. Sé6lo por una ra comparaciéon, el pro- 
medio de registro de 10 afios, en un rebafio de 
los modernos Shropshires de regular tamafio 
en este pais, muestra que, de 134 corderitos na- 
cidos en cada 100 ovejas, solamente 103 de ellos 
se han logrado: por alguna raz6n, en los Glti- 
mos 50 afios esta clase de rebafios ha perdido 
sn Capacidad de reproduccién en mayor escala, 
pues 65 borregos menos en cada 100 ovejas se 
logran ahora, en comparacién con los logrados 
por sus antecesoras de hace 50 6 60 afios. Si 
este rebafio moderno se toma como tipico de 
otros, y la evidencia est& en ese sentido, la 
razén de la decadencia de la capacidad de pro- 
ducir una estirpe moderna de borregos de cria 
es espantosa. 

La decadencia en la facultad de crear una 
estirpe, de acuerdo con los accesos modernos 
de la cria de borregos, no es un descubrimiento 
nuevo: el inglés Rébert Bakewell, quien inicié 
los Hamados métodos para mejorar la cria de 
borregos y en cuyas actividades estan basadas 
muchas actividades modernas, obtuvo los mis- 
mos resultados hace 150 afios; los resultados 
negativos obtenidos en este trabajo inicial, sin 
embargo, han sido grandemente examinados, 
siguiendo el propésito inherente de mejorar el 
tipo y la forma. Quienquiera dude lo anterior- 
mente dicho, podria leer o releer el libro de 
W. Youatt, intitulado “Borregos” y publicado 
hace 110 afios: “Los nuevos Léicesters,” dice el 
sefior Youatt, “no estuvieron exentos de defec- 
tos”... “no son tan fecundos como muchas 
otras crias”... “la produceién de gemelos no 
fue solamente posteriormente hallada, sino mi- 
rada como un mal”... “los carneros padres 
Léicester no eran seguros logradores de borre- 
gos, como se ha dicho, y las ovejas no estaban 
tan bien dispuestas para la fecundacié6n, pues 
la secrecién de leche no era tan abundante, 
como. en. otras crias”... “sus borregos eran 
delicados y débiles, asi como impotentes para 
soportar la inclemencia ocasional de la tempe- 
ratura en la estacién o temporada de los par- 
tos...” Evidentemente, la fecundidad menor, 
la falta de capacidad para el parto de geme- 


-los, la esterilidad en los carneros padres, la 


infecundidad entre las ovejas, la carencia de 
vigor y la alta mortalidad de los borregos re- 
cién nacidos, fueron algunos resultados que 
Bakewell y sus ayudantes obtuvieron bay sus 
trabajos iniciales. 


(Continuard) 
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GUIA PARA INICIARSE 
EN EL RAMO DE EXPORTACIONES 


Por el Sr. Secretario Rau Baca, del Consulado de México en Los Angeles, California, E. U. A. 


La Administracién de Cooperacién Econé- 
mica del Gobierno norteamericano (Econdémic 
Cooperation Administration), o simplemente 
ECA, como se la llama para abreviar, ha pre- 
parado y puesto a disposicién de los comer- 
ciantes estadounidenses, que se interesan en 
hacer operaciones mercantiles dentro del mar- 
co del Plan Marshall, un interesante folleto 
que lleva por titulo el equivalente, en inglés, 
del que aparece en el‘ presente trabajo. 

E} folleto a que aludimos contiene una ex- 
celente exposicién de los principios reconocidos 
como fundamentales para ejercer, acertada- 
mente, el comercio de exportacién. Por nuestra 
parte, hemos aprovechado este material para 
formular una adaptacién que, esperamos, sea 
fitil a los comerciantes mexicanos, ya que los 
mismos principios son v4lidos, asi se trate de 
exportar de los Estados Unidos a Europa que 
de México a los Estados Unidos o a cualquier 
otra parte del mundo. 

Los problemas b4sieos que el exportador tie- 
ne que resolver son an4logos a los del comercio 
interno, esto es: concepcién del producto, ven- 
ta, crédito, manufactura, y embarque. Sin em- 
bargo, estos problemas se complican, en ¢1 
comercio exterior, por la presencia de factores 
como tarifas aduanales, restricciones cuantita- 
tivas, restricciones de cambio y otras. En el 
fondo, siempre opera, en forma constantemente 
perceptible, el cambio sobre el exterior. 

En general, los problemas de exportacién 
pueden resolyerse investigando cuidadosamente 
la situacién que prevalece: no todos los pro- 
ductos sdn susceptibles de venderse en los mer- 
cados del mundo, pues dentro de un mismo 
pais existen diferencas de clima, de costum- 
bres, de gustos, y de capacidad adquisitiva ; en 
los mercados extranjeros existen las mismas 
diferencias, pero en grado mayor. 

La calidad de los productos que se exporten 
debe ser la mejor, y debe hacerse un esfuerzo 
porque no se interrumpa la continuidad de 
los embarques. En otras palabras, e] que se 
inicia en el comercio de exportacién debe ha- 
cerlo s6lo cuando esté dispuesto a dedicarse a 
6] permanentemente ; es un error considerar los 
mercados extranjeros como lugares propicios 
para deshacerse de productos sobrantes o de- 
fectuosos: el exportador que lo hace no sola- 
mente desprestigia su propio nombre comercial, 
sino el del comercio de su pais en general. De- 
ben procurarse mantener las normas mas rigi- 


dag de conducta mercantil, basadas en la utili- 
dad razonable, en e} anuncio veraz y en el tra- 
tamiento equitativo de los clientes. 


DIEZ PUNTOS QUE DEBEN 
CONSIDERARSE 


1°—Determinacién de si sc desea 0 no en- 
trar en el negocio de exportacién. 

4. Existe un motivo de peso para pensar en 
dedicarse a la exportacién?; por ejemplo, {se 
desea sostener, o aumentar el nivel actual de 
las ventas, o se desea hacer mas uniforme dicho 
nivel, evitando que muestre perfogos de ventas 
muy altas y periodos de ventas muy bajas?; 
,est4 uno dispuesto a dedicar a la exportacién, 
con carfcter permanente, una determinada par- 
te de la produccién?; z;est4 dispuesto a dedi- 
car parte de la atencién personal y parte de 
la atencién del negocio en general al ramo 
de exportaciones? En resumen, zest4 dispuesto 
a volverse exportador con intenciones de du- 
rar en el negocio? 


2°—Organizacién del departamento de ex- 
portacion. 

Cuando el negocio que se gira es de im- 
portancia, debe designarse un funcionario que 
se encargue de lo siguiente: 

a) de elaborar los planes preliminares ; 

b) de delegar autoridad en la persona que 
har& las veces de gerente de exportacién; y 

c) de cerciorarse que los otros departa- 
mentos del negocio presten su cooperacién 
cuando ésta sea necesaria. 

’ La empresa debe destinar fondos suficien- 
tes para llevar a cabo las investigaciones que 
se tengan que hacer, y para elaborar ios planés 
preliminares. 


3°—Determinacién de lo que se va a vender. 

Esto equivale a determinar lo que el cliente 
extranjero puede comprar. En cuanto a clase, 
los productos que se tienen pueden tener mer- 
cado en uno o en varios paises ; puede venderse 
toda la linea o parte de ella solamente; pueden 
venderse como son 0 con ciertas modificaciones. 
Luego hay que determinar lo siguiente: 

a) si debe intentarse colocar toda la linea 
o ciertos productos solamente; 

b) si terminados o sin terminar ; 

ec) si es necesario hacer modelos especiales 
para exportacién ; 
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d) si se requieren variaciones, segin los 
mercados. extranjeros a donde vaya el pro- 
ducto; j 

¢) si se necesita empaque especial. 

Con respecto a la cantidad, hay que averi- 
guar la capacidad que se tiene, y si la planta 
puede adaptarse para producir para exportar ; 
también hay que averiguar la capacidad de 
absorcién de los mercados extranjeros. 


4°—Consideracién de los mercados ertran- 
jeros. . 

Los mercados extranjeros deben considerar- 
se en dos aspectos: como mercados existentes, 
y como plazay potenciales susceptibles de des- 
arrollo. ; 

El an4lisis del mercado ya existente se hace 
tomando en consideraci6n el sector de la po- 
blaci6én capaz de adquirir determinado produc- 
to. Entre otros factores que ayudan a calcular 
estimativamente e] nivel de vida de la pobla- 
cién se pueden mencionar : 

a) la importacién per capita (especialmen- 
te de artieulos andlogos a los que se deseen 
exportar) ; 

b) el kilometraje de ferrocarriles en exis- 
tencia ; 

*c) el kilometraje de caminos carreteros; 
ad) el nGmero de teléfonos en uso; 

¢) el namero de instituciones educativas; 

f) la amplitud de los trabajos de electri- 
ficacién. 

También hay que tener en cuenta las cos- 
tumbres que prevalecen, los, gustos y les pre- 
juicios (ya sean raciales, religiosos, sociales, 
etcétera), la actitud del pfiblico con respecto 
a los articulos importados, y los prejuicios que 
haya en favor o en contra de los productos 
precedentes de determinado pais. 

Para analizar un pais como plaza potencial 
susceptible de desarrollo, hay que considerar 
los factores ya mencionados en este punte-y, 
ademfs, los siguientes: si se han hecho inten- 
tos anteriores de introducir prodatttos anflo- 
gos y qué éxito tuvieron; cudl es la politica 
nacional con respecto a importaciones; cudles 
son (si es el caso) las costumbres locales con 
respecto a distribucién de productos, métodos 
de venta, medios publicitarios, y terminologia 
comercial. 

La mayor parte de los pafses, inclusive el 
nuestro, impone en la actualidad restricciones 
al comercio exterior, e impone también forma- 
lismos que afectan la circnlacién de mereancias 
en el tréfico internacional. Es de vital impor- 
tancia, en consecuencia, conocer cudles requi- 
sitos o restricciones son aplicables en el pais 
en que se deseen colocar los productos mexi- 
canos. 

Los instrumentos de que se sirven los go- 
biernos para regir las importaciones del ex- 
tranjero son: 


a) las tarifas aduanales; 

b) las restricciones cuantitativas ; 

c) las licencias o permisos de importacién ; 

d) la regulacién de cambios; 

e) las disposiciones sobre cuarentenas ; 

f) las. disposiciones sobre patentes y mar- 
cas comerciales ; 

g) las disposiciones sobre marcas que de- 
ben llevar los productos ; 

h) los. monopolios, e 

i) los tratados. 

Examinemos brevemente estos instrumen- 
tos, 

Las tarifas aduanales son el mds antiguo 
y m4s comGn medio de restringir las importa- 
ciones; existen para proporcionar ingresos al 
gobierno, para proteccién de las industrias lo- 
cales, como medio de regular el volumen y la 
clase de las importaciones, para’ produeir cier- 
tos efectos en el cambio sobre el exterior, y 
para otros propésitos. 

‘Los impuestos aduanales pueden ser ad 
valérem (un tanto por ciento sobre el valor de 
la mercancia) o especificos (de acuerdo con el 
peso de los -articulos, volumen, unidad, u otra 
base distinta del valor), 0 pueden ser combi- 
nados, como en el caso de la mayor parte de 
las fracciones de la Tarifa Aduanal mexicana. 

En algunos paises existen sistemas arance- 
lariog preferenciales, que favorecen el comercio 
con determinadas naciones, colonias o domi- 
nios. En su mayoria, estos sistemas resultan 
de tratados bilaterales de comercio y constitu- 
yen, en la préctica, una estructura arancelaria 
maltiple. 

Las restricciones cuantitativas, como su 
nombre lo indica, limitan la importacién de 
mercancias a determinada cantidad, durante 
determinado periodo de tiempo. 

Las licencias o permisos de inrportacién 
tienen que ser obtenidos por el comprador de 
la mercancia; esto se hace por los conductos 
establecides por el pais importador. Por ejem- 
plo, en el caso de México, la Secretaria de 
Economia expide los permisos de importacién 
que se requieren para una diversidad de ar- 
ticulos, y en ellos se especifica la eantidad y 
la clase de mercancia que ampara el permiso. 

Por medio de la regulacién de. cambios, 
muchos paises, en la actualidad, manejan ofi- 
cialmente la venta de cambio sobre el exterior 
y, al mismo tiempo, logran el efecto de vigilar 
su propia moneda. E] resultado, sin embargo, 
implica la limitacién y seleccién de las impor- 
taciones. E) procedimiento que se sigue es el de 
monopolizar el cambio sobre el extranjero, que 
resulta de las exportaciones. La venta de dicho 
cambio es permitida después, con objeto de pa- 
gar por las importaciones, siempre y cuando se 
eumplan ciertos requisitos. Por lo comin, la 
regulacién de cambios es una fuente de incer- 
tidumbre, pues el importador nunca puede te- 
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ner la seguridad de conseguir la moneda ex- 
tranjera que necesite para pagar sus compras 
_ en el extranjero; ademfs, el tipo oficial de 
cambio es, generalmente, muy distinto del tipo 
de mereado libre. Para evitar estos problemas, 
el exportador debe poner, como condicién, 
que el pago sea hecho en efectivo al colocarse 
el pedido, o bien que sea hecho por medio de 
carta de crédito irrevocable. _, 

Las disposiciones sobre cuarentenas fueron, 
originalmente, concebidas con el fin de impedir 
la importacién de articulos que pudieran ser 
vehiculos de enfermedades o de plagas. Sin 
embargo, en la prActica se suelen invocar como 
politica restrictiva de las importaciones de 
ciertos productos, o de las importaciones pro- 
cedentes de ciertos paises. 

Igual cosa se puede decir con respecto a las 
disposiciones sobre patentes y marcas comer- 
ciales; esto es, que originalmente su propdésito 
no fue el de restringir el comercio internacio- 
nal. Sin embargo, el resultado de las disposi- 
ciones, por lo que respecta a ciertos paises, es 
el dé restringir la importacién de productos 
procedentes de ellos: Algutios paises exigen que 
cada articulo que sé importe Heve marcado el 
nombre del pais de origen; por ‘ejemplo, para 
importar bolsas de mano para sefiora a los 
Estados Unidos. se requiere que cada bolsa 
venga fisicamente marcada con el nombre del 
pais donde fue hécha. Adem4&s, existen, res- 
tricciones especiales en-la mayor parte de los 
paises, con respecto a ciertas clases de efectos, 
entre los cuales se pueden mencionar los pro- 
ductos alimenticios o comestibles, las drogas y 
los productos farmacéuticos. 

En otros paises el gobierno ejerce un mo- 
nopolio sobre la venta de determinados pro- 
duetos (por ejemplo, tabacos y cerillos), lo cual 
puede significar una prohibicién de importar 
dichos articulos procedentes de México. El ma- 
nufacturero que desea exportar debe cerciorar- 
se de ave estas u otras restricciones no son 
aplicables a los productos que pretende vender 
en el extranjero. 

Por medio de tratados comerciales, los 
paises, frecuentemente, logran reducir la seve- 
ridad de las restricciones que impiden el des- 
arrollo, entre un pais y otro, de sus actividades 
mercantiles. En otras palabras, por virtud de 
estos tratados se conceden facilidades recipro- 
cas, que ayudan al desarrollo de su comercio. 
Los tratados de comercio que los Estados Uni- 
dos tienen celebrados con diversos paises (in- 
clusive México) son de este tipo. 

Para proteger los derechos sobre patentes, 
mareas, avisos comerciales 0 publicaciones de 
nombres comerciales, propiedad intelectual, 
etcétera, deben hacerse los registros correspon- 

. dientes en los paises donde se quieran conser- 
var esos derechos exclusivos. 


Con respecto a la competencia, puede ser 
local (de los manufactureros radicados dentro 
del pais mismo a donde se quiere exportar) : 
en este caso, la competencia puede provenir de 
manufactureros que tienen tiempo de estar es- 
tablecidos y que cuentan con la proteccién de 
barreras aduanales. También puede provenir 
de otros exportadores mexicanos, que ya estén 
haciendo operaciones con el pais de que se tra- 
ta: en este caso hay que averiguar qué firmas 
mexicanas estén exportando, qué productos 
venden y qué éxite tienen en sus ventas. 

En otras circunstancias, la competencia 
proviene de exportadores extranjeros, que ya 
han establecido ciertas normas con respecto a 
la calidad de la mercancfa, precios, condiciones 
de pago, ete. En este supuesto, se requiere 
investigar sobre qué bases operan las firmas 
extranjeras y qué volumen de embarques ma- 
nejan. 

La proximidad o lejania geogrdfica entre 
los paises es un factor de gran importancia, 
que frecuentemente determina la posibilidad 
o la imposibilidad de exportar de un pais dado 
a otro. 

Las condiciones de pago y el renglén de 
precios deben estudiarse cuidadosamente, a 
efecto de poder ofrecer condiciones iguales a fas 
de otros exportadores o mejores todavia. La 
entrega de la mercancia (especialmente en el 
caso de las exportaciones a los Estados Uni- 
dos) debe ofrecerse en territorio norteameri- 
cano: la raz6én de esto es que él importador 
estadounidense prefiere que le coticen la mer- 
cancia puesta en su propio territorio; en esta 
forma puede, con la mayor facilidad, hacer 
un cémputo de los costos totales y determinar 
si le conviene 0 no la operacién. En el caso 
contrario, cuando le ofrecen la mercancia pues- 
ta en el pais extranjero, el costo total que sa- 
earé la mercancia, una vez que se haya traido 
a_los Estados Unidos, es una incégnita que 
sélo se despejaré después de haber traido la 
mercanciaya, este pais y después de haber su- 
mado las diversas cuentas de gastos; en estas 
condiciones, se comprende facilmente que re- 
pugne al importador estadounidense hacer ope- 
raciones a base de incégnitas, que pueden re- 
sultar negativas después de haber hecho el 
trato. Son frecuentes los casos en que el im- 
portador norteamericano, entusiasmado por la 
primera cotizacién que recibe (puesta la mer- 
cancia en territorio extranjero), hace el pedido, 
calculando realizar una utilidad; empero, una 
vez que se ha terminado la transaccién (es 
decir, una vez que se ha pagado el valor de la 
mereancia propiamente dicha, los fletes extran- 
jeros, los derechos aduanales del pais exporta- 
dor, acarreos, comisién de la agencia aduanal, 
impuestos de importacién norteamericanos y 
fletes estadounidenses, etc.), resulta que, en 
lugar de haber utilidad, hubo pérdida: esto no 
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lo puede remediar el importador norteamerica- 
no elevando los précios de los articulos impor- 
tados, porque el nivel medio de los precios aqui 
es relativamente poco eléstico y los ma&rgenes 
de utilidad sobre los euales operan los comer- 
ciantes son pequefios. 

5°—-Cdémo vender. 

Las principales vias para vender en el ex- 
tranjero son tres: 

@) haciendo ventas directas al extranjero; 

b) mediante ventas a] través de firmas ex- 
portadoras mexicanas u otros intermediarios 
mexicanos ; 

ec) mediante ventas a intermediarios en el 
ex x 
En el primer easo (haciendo directamente 
las ventas al extranjero), se tiene la ventaja 
de dominar en mayor grado la exportacién de 
los articules ; también se mantiene un contacto 
mas estrecho con el mercado comprador y exis- 
te la posibilidad de mantener precios bajos al 
ahorrarse la comisién. de los intermediarios, 
Por euanto a las desventajas, las ventas direc- 
tas son mfs costosas que las indirectas; la 
responsabilidad pesa sobre los hombros del 
exportador; y se iere el sostenimiento de 
um personal competente y experimentado en las 
ventas y el mecanismo de exportacién. ; 

Entre las formas m4&s comunes de realizar 
veMéas directas al extranjero, se cuenta el 
Agente Residente o Representante en el exte 
rior; puede ser un individuo o una firma a 
quien se sefiala cierto territorio para sus ope 
raciones, pagindosele una comisién por los pe- 
didos que logre obtener ; los individuos o firmas 
a que nos referimos generalmente representan 
a una diversidad de manufactureros, y ofrecen 
productos que no compiten entre sf. También 
existe el importador extranjero que se dedica 
exclusivamente a las importaciones; es decir, 
compra y vende por cuenta propia: desde el 
momento en que compra y adquiere la propie- 
dad de los efectos, puede revenderlos al precio 
que elija o al precio que aguante el mercado. 


Otro tipo de importador extranjero es el mayo- — 


rista © corredor: también es un comerciante 
que compra y vende por su propia cuenta; 


mercancia local. Finalmente, existen los deta- 
Nistas, entre los cuales (principalmente en los 
Estados Unidos) existen organizaciones que 
manejan volamenes enormes de mereancia : esto 
se debe a la magnitnd de las empresas y 
gran nfimero de sucursales que tienen. 

Las ventas indireectas al extranjero se | 


portacién: en el caso de las firmas exporta 
ras, la venta es definitiva, y ellas se 

de revender en e) exterior; en el ¢ 
agentes de exportacién, éstos reciben, 


mente, una comisién del manufacturero, y sue 
len financiar los pedidos que se reciben del ex- 


uno y en-otro caso, son representar a los clien- 
tes-del exterior y, como tales, asumir todos los 


@) Servicio de fideicomiso, para Nevar a la 
practica diversos proyectos de regulacién de 
las exportaciones. 


El Consejo Superior de Comercio Exterior 
(organismo de carfcter intersecretarial) est4 
encargado del estudio y preparacién de trata- 
dos y modus vivendi comerciales entre México 
y los pafses extranjeros, Tiene, adem4s, enco- 
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postguerra, que se relaciona con la venta de 
articulos de acuerdo con el Programa de Re 
cuperacién. de Europa. Las limitaciones del 
presente trabajo no nos permiten describir los 
detalles de su mecanismo; solamente diremos 
que, de acuerdo con el “Séptimo Informe para 
la Junta del Consejo Pablico de la. Adminis- 
tracién de Cooperacién. Econémica”, publicado 
en W4shington el 19 de enero de 1949, México 
aparece con embarques notificados por valor 
de. 12.648,000 délares, siendo los paises de 
destino (en orden de importancia de los em- 
barques) Bizona Alemana, Francia, Holanda, 
Dinamarca, Noruega, Austria, Luxemburgo y 
Bélgica, y Trieste. Para mayores informes so- 
bre articulos que se pueden exportar de confor- 
midad con el Programa, cantidades autoriza- 
das, meeanismo de las operaciones, etc., se 
sugiere a los interesades que se comuniquen 
con el Consejo Superior de Comercio Exterior, 
9 Beas de 
F 


6°—Ezvamen de los requisitos especiales pa- 
ra las operaciones de exportacién. ¢ 

Este punto es especialmente aplicable a las 
ventas directas. 

El manufacturero debe estipular las condi- 
ciones generales de venta, las cuales, una vez 
aceptadas por el comprador (sea en México o 
en el extranjero), constituyen un contrato y 
definen la posicién del comprador y del vende- 
dor, con objeto de que no haya mal entendi- 
miento o disputa. Las condiciones de venta 
incluyen lo relativo a documentos, empaque, 
seguro, ee arbitraje, etc. 

Los medios m4s usuales de pago, contra 
documentos tales como conocimiento de em- 
barque o recibos de almacenes;son: 

a) Carta de crédito irrevocable: indica al 
exportador exactamente qué documentos son 
necesarios para que se verifique el pago. 
consecuencia, es sumamente importante que el 
embarcador lea con cuidado el texto de la carta 
y lo compare con sus propias condiciones de 
venta; cualquier discrepancia que haya debe 
ser comunicada inmediatamente al banco ex- 
pedidor, para que se corrijan las condiciones 
del crédito. El embarque, naturalmente, no se 
hace hasta que las condiciones del crédito sean 
satisfactorias. 

'_ .b) Pago contra documentos en el puerto de 
embaraue. 

c) Pago contra documentos en.el puerto de 
destino. 

d) Pago contra giro a la vista. 

" e) Pago, contra aceptacién del giro, con 
30, 60, 90 o mas dias de plazo. 

Si la empresa exportadora no est& famila- 
rizada con el mecanismo de exportacién, con- 
a por lo menos, que utilice los servicios de 

una agencia aduanal que ofrezca, también, ser- 


-los diversos — 


Relaciones Exteriores, México; 


vicio de reexpediciones. De este modo, el mane- 
jo de los embarques y la preparacién y presen- 
tacién de los documentos necesarios se har4& 
como debe ser. En la capital de México y en 
os fronterizos y maritimos 
existen agen aduanales de.esta especie, 

Los documentos que m4s comainmente figu- 
ran en los embarques de exportacién son: fac- 
tura comercial, lista de empaque, permiso de 
exportacién (en su_caso), conocimiento de em- 
barque maritimo o ferroviario, factura consu- 
lar (en su caso), certificado de sanidad (en su 
caso), certificado de origen (en su caso), y 
certificado de inspeccién (en su caso). 

La mercancia que se exporta pasa por mu- 
chas manos en el proceso de llegar al extran- 
jero: muchas de ellas son poco cuidadosas o 
poco honradas; en consecuencia, el empaque de 
los articulos debe proteger a los efectos contra 
presiones y golpes, humedad, robo, ete. Al mis- 
mo tiempo, debe facilitar el examen aduanal 
y garantizar economia desde el punto de vista 
de las tarifas arancelarias, pues, por ejemplo, 
cuando los derechos ‘aduanales se pagan sobre 
el peso bruto de los articulos, el empaque ligero 
redunda en ahorro en cuanto a derechos adua- 
nales. 

La responsabilidad por el transporte de los 
efectos debe descansar en el gerente de expor- 
tacién o en el reexpedidor. Este debe elegir y 
encargarse de los pormenores relativos a»” 

a) la ruta que se utilizar4 para llevar la 
mercancia al puerto maritimo o fronterizo; 

b) la eléccién de puertos; 

c) lo relativo a fletes de carga para expor- 
tacién ; 

d) conocimientos de embarque; 

e) manejo en el puerto maritimo o fronte 
rizo; 

f) embarque arttionn, fletes y conocimien- 
to de embarque maritimo ; 

g) seguros en transito, inciuyendo el segu- 
ro maritimo; y 

h) uso de las zonas libres y puertos libres, 
cuando existan y sea ventajoso utilizarlos. 

En diversos paises la previsién de arbitraje 
en caso de disputa evita costosos litigios ju- 
diciales; para la solucién de tales disputas, 
por medio del arbitraje, se incluye en el con- 
trato de venta la cl4usula de arbitraje. Las 
Comisiones de Arbitraje y otros organismos 
que proporcionan servicios de esta especie son 
varios. Dentro del continente americano se 
puede mencionar la Comisién Interamericana 
de Arbitraje Comercial: este sistema fue anto- 
rizado por la Séptima Conferencia Internacio- 
nal de Estados Americanor, celebrada en Mon- 
tevideo en 1933. Para dar una idea de la 
cl4usula de arbitraje interamericano, traduci- 
mos libremente, a continuacién, del texto de la 
misma en inglés: “Oualquier controversia o 
disputa, que surja de o se refiera a este con- 
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trato o a la violacién del mismo, ser4 solucio- 
nada por arbitraje, de acuerdo con las reglas 
en vigor, de la Comisién Interamericana de 
Arbitraje Comercial. Este convenio ser4 obli- 
gatorio, y el fallo que contenga la sentencia 
dada por todos o por la mayorfa de los 4rbitros 
podra hacerse valer en cualquier corte compe- 
tente. El arbitraje tendré lugar en... o en 
cualquier otra parte donde se pueda tener ju- 
risdiccién sobre las partes contratantes.” 


79°—Estudio de lo que se requerird, desde el 
punto de vista: de la manufactura, para ini- 
ciarse en la exportacién. 

Este punto se contrae al andlisis que el ma- 
nufacturero debe hacer para determinar qué 
materiales adicionales podr& reguerir; qué 
equipo, superficie y personal podrd necesitar 
=— dedicarse a las operaciones de exporta- 

n. 


8°—Costos de operacién. 

Después de haber considerado los puntos 
que preceden, pueden, con mucha aproxima- 
cién, determinarse los costos de operacién. Es- 
tos incluyen: personal, ventas; manufactura y 
embarques ; ingenieros, dibujantes y otres téc- 
nicos; administracién: contabilidad y direc- 
cién ; costo de las ventas (gastos, publicidad, 
* cat4logos, etc.); maquinaria, herramientas, 
etcétera; tiles; materiales; y tiempo que se 
requeriré para entrar en operacién (hasta ha- 
ber logrado una base normal de operaciones). 

Al proyectar la fuente de los fondos que se 
necesitarfn, debe tenerse en cuenta el tiempo 
requerido para iniciarse formalmente; también 
las posibles dilaciones en el pago. 


9°—Decidir lo que se juzgue conveniente. 


10°—Si la decisién es en el sentido de ini- 
ciarse en el giro de exportaciones, formular un 
plan. 

A continuacién se enumeran algunas bases 
que pueden servir para la formulacién del 
plan: 

a) politica general de la empresa con res- 
pecto a exportaciones ; 

b) responsabilidad de la operacién; 

é ¢} angenteneite que se proyecte ; 


+d) articulos que se exportar4n (modifica- 
ci@fes especiales que requieran, empaque espe- 
cial) ; 

e) volumen de la produccién que se desti- 
narA para exportar + 

f) regiones dentro de cadg pais; 

g) magnitud del mercado; 

h) capacidad del mercado desde el punto 
de vista de: 


sus ingresos, 

limitaciones fisicas, 

educacién, costumbres, etc., 
restricciones al comercio, 

competencia: local, extranjera, mexi- 
cana ; ; 

4) mercados donde se ven el producto ; 

j) método para efectuar las ventas: directo 
0 indirecto, y medios que se utilizaran dentro 
de cada pais; 

k) publicidad; 

1) politica de precios: precio que tiene el 
producto en el mercado extranjero, comparado 
con todos los costos, y politica general que se 
seguirdé en las negociaciones sobre precios ; 

m) politica de condiciones: confliciones 
prevalecientes, y bases generales para negociar 
en cuanto a condiciones; 

n) financiamiento de las ventas: riesgos de 
crédito en que se incurre, documentos que se 
necesitan, y medios de financiamiento ; 

0) procedimiento con respecto a cambio so- 
bre el exterior ; 

Pp) preparacién de los embarques: empaque, 
y marcas; 

q) expedicién; 

r) seguros ; 

8) prateccién de marcas industryiales, co- 
merciales, etc. ; 

t) organizacién posible del departamento 
de exportaciones, en cuanto a los detalles de 
empaque, trabajo de los empleados, correspon- 
dencia, etc. ; 

u) en cuanto a manufactura: materiales, 
equipo, tiles, superficie, personal ; 

v) fondos que se necesiten, y sus fuentes; 

w) fecha en que se principiarfn las opera- 
ciones ; 

@) objetivos mensuales durante el perfodo 
inicial. 





Septiembre de 1951 


NUM. 9 





4 


Industrias e Inventos 





EL CUAJO PARA LA FABRICACION DE QUESOS 


Por el Sr. Pepro Inzunza, Secretario de la Legacién de México en Dinamarca.- 


El cuajo es un fermento que posee ja pro- 
piedad de hacer cuajar la caseina contenida 
en la leche, pudiéndose luego saear el suero, 
después de lo cual va produciéndose la madura- 
cién del quese, principalmente como consecuen- 
cia de la accién de los microorganismos, pero 
también debida a la influencia que en la masa 
ejerce el cuajo. 

Este cuajo ge encuentra ‘en el estémago de 
muchos animalde y también en algunas plantas, 
pero en mayor abundancia en el llamado cuarto 
estomago o cuajar de los terneros mamones: 
este cuajar provee la materia principal para 
la extraccién. del cuajo empleado industrial- 
mente, En las fAbricas productoras, éste es ex- 
traide generalmente sometiendo cuajares, saca- 
dos de terneros mamones, a la accién de una 
soluciby salina, El extracto resultante se lim- 
pia cuidadosamente, de restos de alimentos, 
substancias mucosas, ete., y debe ser tratado de 
modo que no sea inutilizade por bacterias, o 
sea. que éstas tienen que ser suprimidas me- 
diante el.empleo de medios adecuados. Acto 
continue, es graduada la concentracién o fuer- 
za cuajadora del extracto: esta fuerza es dis- 
minuida al ser sometido el cuajo a la influencia 
de la luz o almacenado bajo temperaturas ele- 
vadak, por lo que es de importancia conservarlo 
en lugar fresco y protegido contra la luz. Pro- 
cediendo asi, puede calcularse que la disminu- 
cién de su eficacia sea reducida hasta menos 
del 1% por mes, debilitamiento que no tendra 
importancia perceptible en la fabricacién del 
queso, 

El cuajo industrial puede ser fabricado tam- 
bién en estado seco, y en tal caso se vende en 
forma de polvo o pastillas. Estas preparaciones 
suelen, ser mfs fuertes que logs extractos liqui- 
dos, pues resigsten mejor las temperaturas cle- 
vadas y son muy practicas en los paises tropi- 
cales; en cambio, dehen tomarse las debidas 
precauciones para tenerlas al abrigo de la hu- 
medad, la que hace que disminuya su eficacia: 
si se deja una lata de cuajo en polvo en un am- 
biente hGmedo sin cuidar de tenerla bien cerra- 
da, el polvo absorberd la humedad, y su dura- 
bilidad se ver4 reducida considerablemente. 
Por otra parte, los envases para los preparados 
secos pueden hacerse en forma m4s sencilla y 
livianos que los usados para los extractos li- 
quidos. 

La cuajadura de la leche, una vez agregado 
el cuajo, depende de un gran nimero de cir- 
cunstancias, entre otras de la composicién de 
la leche, su grado de acidez y su temperatura. 


En lo que a la composicién de la leche se 
refiere, se ha observado que la cuajadura re- 


,Sulta muy susceptible ain a modificaciones mi- 


nimas de aquélla, y las enfermedades de las 
ubres, por ejemplo, pueden afectar en forma 
muy perjudicial la cuajadura de la leche. A fin 
de remediar las malas condiciones cuajaderas 
de la leche, se le agrega a menido una cantidad 
mayor o menor de cloruro de calcio. 

El grado de acidez de la leche constituye 
un factor de gran importancia, Una acidula- 
cién facilita el proceso de cuajadura, y por es- 
te motivo, en algunas partes, se deja que ma- 
dure la leche, para que se forme mayor cantidad 
de Acido lactico. También se practica el agre- 
gado de guero de mantequilla, suero &cido de 
fabriea u otros cultivos, que al mismo tiempo , 
aportan a la leche las bacterias requeridas pa- 
ra la buena maduracién del queso. 

Un fuerte calentamiento de la leche, como 
el que ocurre en la pasteurizacién a elevada 
temperatura, dificulta la cuajadura, en tanto 
que un calentamiento moderado, como el de la 
pasteurizacién a temperaturas m4s o menos de 
70° C., o de pasteurizacién lenta a 63° C., du- 
rante 30 minutos, sélo afectan la cuajadura en 
grado minimo. Si se pasteuriza la leche, sera 
preciso agregarle suero Acido de fabrica o de 
otros cultivos, con miras a la buena madura- 
cién del queso. 

La cuajadura se verifica con la mayor ra- 
pidez a unog 42° C., haciéndose mAs Jenta con- 
forme pase o baje la temperatura de ese. punto, 
y a temperaturas inferiores a 20° C. tarda my- 
cho en producirse. En general, el cuajo es agre- 
gado a la leche estando ésta a unos 30° C., pues 
la experiencia ha demostrado que la cuajada 
resultante a esta temperatura reine las mejo- 
res condiciones para la produccién de quesos. 

Es muy importante que se agregue a la le- 
che la eantidad adecuada de cuajo, varifndola 
segin las condiciones de la leche y del tipo de 
queso que se desee, a fin de conseguir una cua- 
jada de la consistencia m4s conveniente. Es 
opinién muy generalizada que, cuanto més 
cuajo se agregue a la leche, mayor ser4 la con- 
sistencia de la cuajada, pero esto es un error: 
si la cantidad de cuajo agregado se aumenta 
mis allé de cierto limite, la cuajada saldré 
fofa, y hasta puede resultar imposible sacarle 
la suficiente cantidad de suero. Incluso puede 
suceder que el queso se aplaste al ser trasla- 
dado al depésito, hecho que es debido a que el 
efecto madurativo del cuajo se haga sentir pre- 
maturamente. 
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La produccién industrializada de un cuajo 
que reGna condiciones de larga conservacién y 
fuerza uniforme es el resultado de un invento 
danés, realizado por el farmacéutico Christian 
Hansen, quien fundé una empresa fabril en 
1874. Dinamarca continga a la vanguardia en 
eate renglén, y posee en la actualidad un buen 
nimero de fabricas que exportan anualmente 


. 


importantes cantidades de cuajo, A esto hay 
todavia que afiadir que una gran proporcién 
del cuajo producido en otros paises es fabrica- 
da por sucursales de casas danesas. 


(Formulado con datos proporcionados por in- 
termedio del Ministerio de Negocios Extranjeros de 
Dinamarca.) 


LA FIBRA “STEELON”, DE FABRICACION POLACA 


El Plan Sexenal polaeo, que en su vigencia 


abarca el periodo de 1950 a 1955, inclusive, 


prevé la produccién en gran escala de fibras 
sintéticas como el) steclén, el acetato y otras 
diversas de,vidrio y de materias plasticas, . 
La fibra steelén, que se viene produciendo 
en Polonia, es una materia semajante al nilén 
del Continente americano, tanto en su consis 
tencia como en todas sus demés caracteristicas 


aprovechables; pero en este pais se cree que ~ 


esta fibra supera a la norteamericana en dura- 
bilidad, puesto que las pruebas a que ha sido 
sometida ‘acusan una resistencia al frotamien- 
to y al uso en general, tan superior a las fibras 
comunes industriales, que asegura durabilidad 
de tres a cinco veces mayor que la del algodén, 
el lino y el henequén, siendo el steelén, a la 
vez inmune a los cambios atmosféricos, a las 
bacterias, los insectos y la fungosidad. 

El steelén de produccién polaca es un de- 
rivado del pino, que Se extrae mediante la des- 


tilacién del carbén de esta madera, en sf muy 
abundante en este pais. 

La reducida cantidad del producte que én 
la actualidad sale de las fabricas polacas se 
utiliza en la manufactura de ropa’, como abri- 
gos y prendas de vestir interiores, medias, ¢al- 
cetines y otras, mientras que en aplicaciones 
técnicas Yambién es empleado con marcado 
éxito. Cuando se mezcla con lana o algodén, los 
filamentos resulitantes son extraordinariamente 
fuertes, 

El gobierno de Polonia se prepara a incre- 
mentar grandemente la prodnccién de esta fi- 
bra, pues se dispone a levantar una gran fA- 
briea en el curso de este aflo, de la que se 
anticipa una fuerte produccién de la fibra 
steelén y de articulos manufacturados con la 
misma, al grado de que la produccién de 0.4% 
en relacién con la de algodén, observada el 
afio 1948, aumentar4 al 14.5% en favor de esta 
fibra sintética en 1951. 


LOS ESTABLECIMIENTOS DE “LAVASOLAS” 


Por la Srta. Estuen Avatorne, del Cosulado de México en El Paso, Texas, B. U. A. ‘ 


Las “Lavasolas” son establecimientos co- 
merciales.en donde est4 instalado cierto nt- 
mero de lavadoras, a las cuales, por un precio 
sumamente \médico, con la mayor 
se acude a depositar la ropa, poner la mf&quina 
en marcha y sentarse a esperar que el trabajo 
esté terminado. 

Cuando se abrié el primero de estos estable- 
eimientos hace unos cuantos afios, los integran- 
tes de la industria r-de la lavanderia 

que se trataba de una chifladura, 

oi a la historiq del comercio sin ser 

in embargo, result6 todo lo contrario 

y > bs ay connate , al grado de ser, en la 

ae oe eee gran de la industria 
profesional de la lavanderia. 

J. V. Stout, magnate de esta industria, due- 

fio de una cadena de lavanderias en gran es- 


cala, se dié cuenta de la importancia adqui- 
rida por las “Layasolas” y abrié una de Jas 
m4s modernas que existen en el pais, con una 
inversién de 35,000 délares, en Indiandpolis, 
Indiana. 

En esta forma, los establecimientos “La- 
vasolas” se han eonyertido en parte definida 
de la industria de la lavanderia, respondiendo 
a uha necesidad a que la mayoria de las la- 
vanderias no pueden responder y no, pueden 
realizar, proporcionando al piblico un servicio 
nuevo que deseaba, ofreciendo la ventaja de 
devolver la ropa en 2 6 3 horas, mientras que 
las lavanderias profesionales en la actualidad 
toman 3, 4, o 5 dias, y en ocasiones una sema- 
ha, para entregar la ropa. 

Otra ventaja de las “Layasolas” consisté 
que ofrecen mayor seguridad, ya que en las 
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lavanderias profesionales con regular frecuen- 
cia se pierde la ropa, lo que no sucede en las 
“Lavasolas”. 

En las lavanderias regulares, el 60% de las 
ventas se aplica a pagar los sueldos y comisio- 
nes de los empleados, existiendo ademds el 
problema de escasez de trabajadores creado 
por la situacién internacional actual. Asi que 
las ventajas de las “Lavasolas” no son, sola- 
mente para los clientes, sino para los duefios 
de dichos establecimientos y para la sociedad 
en general. 

En mayo de 1946 habia solamente un esta- 
blecimiento de lavasolas en Chicago; en la ac- 
tualidad existen 275. Algunos de estos estable- 
cimientos tienen también instalaciones de plan- 
chadoras agregadas a las lavadoras, y cuentan 
con operadores que dan servicio completo, des- 
de ir a recoger la ropa hasta entregarla a do- 


micilio; pero la misién de las “Lavasolas” pa- 
rece ser primordialmente la de subsanar el pro- 
blema que afrontan personas de la clase me- 
dia, quienes, por carecer de recursos econdé- 
micos suficientes, no pueden tener servidum- 
bre, o, m4s generalmente, por vivir en edificios 
de departamentos sin condiciones para instalar 
sus propias lavadoras. A estos dos factores se 
debe la gran importancia que tiene la industria 
de la lavanderia en este pais, ya que solamente 
los poseedores de grandes capitalé® pueden te- 
ner servidumbre en sus hogares, con excepcién 
de los lugares fronterizos, donde nuestra gen- 
te, legal o ilegalmente, presta servicios domés- 
ticos a los norteamericanos. 

El éxito de las “Lavasolas” en este pais 
puede apreciarse en la cifra de 300.000,000 de 


délares, que alcanzaron las ventas en dichos @ 


establecimientos comerciales, durante el afio 
1950. . 


TRES APARATOS NUEVOS 


Por el Sr. Vicecbneul Ravi. Baca, del Consulado de México en Los Angeles, Cal., B. U. d. 

LA LIMPIADORA SPEEDYLECTRIO, PA- 
RA PLANTAS INDUSTRIALES, TALLE- 
RES DE. PINTURA, GASOLINERAS Y 


GARAGES. 


Esta limpiadora es un producto manufac- 
turado por la empresa Livingstone Enginéering 
Cémpany (100 Grove St., Worcester 5, Mas- 
sachusetts), que se especializa en la fabricaci6n 
de aparatos que limpian a base de chorre de 
vapor. La maquina Speedyléctric es de este tipo 
precisamente; tiene un peso de 525 libras (em- 
pacada para su embarque pesa 625); sus di- 
mensiones son 27 pulgadas de ancho por 48 de 
largo y 60 de altura. 

El aparato es portatil, es decir, est4 mon- 
tado en una plataforma con ruedas (véase 
Fig. 1), y su funcionamiento es sumamente se- 
guro y sencillo: El golpe de vapor a alta tem- 
peratura que descarga esta m4quina disuelve 
las acumulaciones de grasa y tierra u otras 
materias que se forman en la maquinaria in- 
dustrial, por ejemplo, o €n los motores, arma- 
zones, etc., de los automéviles. El jabén o subs- 
tancia disolvente es atomizado y mezclado con 
el vapor, de modo que, cuando el chorro de va- 
por sale de la manguera con que est4 dotada 
la mfquina limpiadora, la mezcla de los ele- 
mentos es perfecta, 

Una caracteristica que distingue a esta 

piadora de otras conocidas es que, en su fun- 

namiento, no interviene el fuego, no se pro- 
ducen chispas, no se utiliza combustible y, de 


consiguiente, no se necesita tanque para el 
combustible. El vapor se genera mediante la 
resistencia que ofrece el agua de la caldera al 
paso de la corriente eléctrica (trifasica) por 
entre los electrodos de metal sélido. 


Fig. 1.—Tlustracién del modelo JC30, que se utiliza 
en fabricas, talleres, gasolineras y garajes. 
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La caldera, que est4 instalada en el inte 
rior del mismo aparato, contiene suficiente 
agua para dos horas de servicio continuo y pue- 


~ 
a iieatiaetinetedineaaaie 


2.—Ilustracién del modelo 512. Este modelo de 


+ te de vapor eléctrica, de alta presién, tiene muy 
diversas aplicaciones industriales; por ejemplo, 


moldear, inar, r de relieve, renovar llan- 
tas de automévil, etc.; también la utilizan para los 
hornos de vapor, para las esterilizadoras de las ne- 


gociaciones lecheras, y para trabajos de laboratorio. 


de llenarse, sin interrumpir la operacién de 
limpia, a medida que se va agotando su conte- 


nido original. 





7 
LA MAQUINA PNEU-VIBRA-MATIC PARA 
HACER LADRILLOS, MOSAICOS 
Y BLOQUES DE CEMENTO 
La empresa L. L. Créwford Sales Cémpany, 
con direccién en P. 0. Box 1235, Pomona, Ca- 


lifornia, se ha dedicado por algan tiempo a 
la manufactura de mfquinas para hacer blo 
# 


ques de cemento y otros materiales de cons- 
truccié6n. 

Recientemente perfeccion6é una m4quina au- 
tomatica para hacer bloques de cemento, ladri- 
llos, etc., poniéndole por nombre Pneu-Vibra- 
Matic (Fig. 3), que puede hacer en 2 horas 
32 minutos suficientes bloques de cemento para 
construir una casa de 5 cuartos (2,100 blo 
ques). Naturalmente que, para una produccién 
continua de bloques, la mAquina requiere otros 
aparatos complementarios (unos que estén ali- 
mentando a la m4quina con materia prima, y 
otros con movimiento de rodillos para recibir 
y transladar los bloques, a medida que los va 
haciendo la Pneu-Vibra-Matic). 

En realidad, el] nombre mismo de la mAqui- 
na describe su natura : en efecto, la raiz 


3.—La m4quina Pneu-Vibra-Matie para hacer 
” Jadrillos, mosaicos y bloques de cemento. 


Pneu se refiere, indudablemente, al hecho de 
que el moldeo de los bloques es completamente 
neumftico; la parte media del hombre, | Vé- 
bra, se refiere a la accién del vibsidor, la 
cual da por resultado una densidad uniforme 
del producté; y la terminacién Médtie al fun- 
cionamiento de la mfquina, que es automatico, 
pues basta accionar un interruptor eléctrico 
para ponerla en movimiento o pararla. 

Los manufactureros de la Pneu-Vibra-Md- 
tic sefialan, como. véhtaja adicional, que el 
precio de este aparato es de sélo un poco mis 
de la mitad del precio de otras m4quinas se 
mejantes. 


ae - 
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ALIMENTADOR AUTOMATICO PARA 
MAQUINAS DE ESCRIBIR 
Y FACTURADORAS 
Con el nombre de Snapset Automdtic Féed- 


er (Alimentador AutomAtico de Gatillo Raé- 
©) se ha introdueido recientemente al 


turade por la empresa Américen Business Sys- 
tema, (1229-31-33 Belmont Ave. Filadelfia 4, 


El recipiente del alimentador tiene capaci 
dad eolocar los juegos suficientes 
completo de trabajo del operador, 


aseguran, que mediante su empleo, por orga- 
nizaciones que tienen grandes cantidades de 
facturas o correspondencia que formular cons- 
tantemente, se realiza un ahorro de 40% en 
cuanto a costo y tiempo de operacién mecano- 
grafica. 


NUEVO METODO PARA LA MEZCLA 
DEL CONCRETO AIREADO 


El uso de un detergente comercial y de una 
resina apropiada facilitan la uniformidad de 
la proporeién de aire en la mezcla del concreto 
aireadod 

Los concretos que contienen 3% y 5%, bol- 
sas de cemento Pértland de fraguado répido 
por yarda cfibica, grava y 25 a 30% de aire, 
incorporado en lugar de arena, se desi 
con el nombre de concretos “aireados”, para 
distinguirlos de los que contienen arena, 0 
sean los comunes. 

Ni la incorporaci6n de aire ni la ausencia 
de arena en el concreto son cosas nuevas, Ac- 
tualmente es conocido generalmente que de un 


8 a un 6% de aire incorporado aumenta con- 
siderablemente su resistencia a la congelaci6n 
sin afectar su fuerza, y casi todos les pavi- 
mentos de concreto en la zona Norte de este 
pais, construidos recientemente, contienen aire. 

La incorporacién de grandes proporciones 
de aire en concretos sin arena fue hecha con 
el propésito de aumentar su aislamiento tér- 
mico, la resistencia a la penetracién de la hu- 
medad © impermeabilidad, la facilidad para 
trabajarlos y su apariencia; todas estas carac- 
teristicas en relacién con los oiros ¢oncretos. 
Un detergente comercial, “sulfato I4urico de 
sodio” (séddium Lauryl sulfate), y una resina 
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apropiada en una solucién neutralizante fue 
ron usados separadamente, como agentes incor- 
poradores de aire; la resina se usa generalmen- 
te en concretos para pavimento, La mezcla 
incorporadora del aire fue afiadida directa- 
mente al agua, cemento y grava, en una revol- 
vedora comin de tambor inclinado, La cauti- 
dad de esta mezcla incorporadora que se necesi- 
t6 varié del 0.09 al 0.39% del peso del cemento ; 
la mixtura de 534 necesit6é 3 veces m4s que la 
de 8144, y la proporeién de las cantidades de 
Wetergente a la resina necesitada para un con- 
tenido dado de aire fue de 1.45. La cantidad 
de agua tuvo un pronunciado efecto sobre el 
contenido de aire, y requirié un ajuste cnida- 
doso de una carga de la revolvedora a la si- 
guiente, para permitir la regulacién uniforme 
del aire incorporado en la mezcla. : 

Se encontré que la incorporacién de 25 a 
30% de aire bajé la fuerza compresiva en un 
75 a 80%, y la transversa en un 50 a 70%, 
comparado coa el concreto no aireado y are- 
noso de igual contenido de cemento. El enco- 
gimiento de los concretos aireados al secarse 
fue m4s o menos igual que el de los concretos 
que contienen arena. 

La densidad de los concretos aireados fue 
alrededor de un 25% mas baja, la absorcién de 
agua (por volumen) 25% mas baja y la con- 
dugtividad térmica 35 a 50% m4s baja, que en 
los concretos de arena de contenidos relativa- 
mente iguales de cemento. La facilidad para 
trabajar la mezcla de 31%4 bolsas varié desde 
“pobre” hasta “buena”, mientras que la de 
5% bolsas fue generalmente “excelente”. Las 
pruebas de congelacién y furdicién, todavia 
incompletas, indican que los concretos aireados 
son cuando menos iguales a los aireados y are- 
nosos, de igual contenido de cemento, en cuan- 
to a la resistencia a dichos factores. 


Las ventajas mostradas por los concretos 
aireados, referentes a mfs bajas densidad y 
conductividad térmica, fueron limitadas por el 
requisito de que el concreto contenga agregados 
densos y relativamente bajas proporciones de 
cemento. Los concretos mezclados con un con- 
tenido de 844 bolsas de cemento y 38% de aire 

yarda cfiibica resultaron tan resistentes 

0 los de 31%4 y 534 bolsas conteniendo apre- 
ciablemente cantidades m4s pequefias de aire. 
Se ha sugerido que el agregado ligero sea usado 
en vez de grava en este tipo de concretos airea- 
dos, para obtener un producto de peso mucho 
menor. 

Hay que tener en cuenta que Gnicamente 
experimentos preliminares han side hechos has- 
ta ahora en este campo, y que es necesario 
continuarlos, especialmente por lo que toca a 
proporciones, inclusive la preparacién y prueba 
de mezclas que contengan mis altas propor- 
ciones de cemento y aire, antes de llegar a con- 
clusiones definitivas acerca de su utilidad. No 
es aconsejable usar concretos aireados,.en una 
estructura, sin cerciorarse previamente de que 
la mezcla se puede obtener con proporcién uni- 
forme de aire. Las propiedades de fuerza o 
resistencia son muy susceptibles de variacio- 
hes, y una ligera diferencia en la proporcién 
de aire de la masa afecta su resistencia, aun 
cuando se usen idénticas cantidades de los 


‘demas ingredientes, por lo que el juicio o inter- 


vencién de un técnico experimentado es indis- 
pensable para asegurar la regulacién del con- 
tenido de aire y fuerza adecuada, 


(Formulado con datos de un informe de la 
Oficina Nacional de Normas, de] Departamento 
de Comercio de los Estados Unidos). 
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SITUACION DEL MERCADO 


En el transcurso del mes, el Giltimo aumento 
en e] precio de los productgs alimenticios pro- 
voc6 un alza de 3.5 puntos en el indice general 
del costo de la vida de la provincia de Ontario, 
siendo el mas elevado desde febrero Gltimo. 
E] aumento se hizo sentir, principalmente, en 
los precios de la carne, huevas y legumbres} 
carbén, productos farmacéuticos, periédicos y 
tabaco sufrieron ligeras variaciones en sus co- 
tizaciones. 

Durante el mes, el comercio detallista de 
Toronto registré6 un descenso en sus ventas, 
pues la mayoria de los comercios parece tener 
amplias reservas de mercancias; los distribui- 
dores de automéviles, de marcas inglesas, norte- 
americanas y canadienses, bajaron los precios 
de 100 a 800 délares canadienses, segin la 
marca y tipo de los vehiculos: las ventas son 
dificiles y lentas, por las restricciones sobre 
créditos ‘y, consecuentemente, por la falta de 
compradores, Las lavadoras, aparatos de tele- 
visién, refrigeradores y aspiradoras no tienen 
demanda, debido a los elevados precios. 

El consumo de productos alimenticios sigue 
un curso Pormal: hay buena demanda de le- 
gumbres, frutas frescas y productos enlatados, 
pero, como siempre, la clientela se queja de los 
eleva@ilos precios de la carne, huevos y produc- 
tos lacteos, lo que ha producido una reduccién 
en las ventas de los mismos. 

En la industria del vestido las condiciones 
inciertas de los negocios causan inquietud; 
lags sastrerias y peleterias han rebajado sus 
precios para atraer la clientela. En cuanto a 
las ventas al por mayor, se tienen amplias re- 
servas de mercancias, pero hay quejas de que 
las ventas han decrecido. 

Por lo que se refiere a las ventas a plazos, 
con motivo de las restricciones sobre créditos, 
sufrieron un descenso muy marcado en los si- 
guientes ramos: automéviles, aparatog de radio 
y de television, refrigeradores y lavadoras. 

Por el exceso en la produccién y la falta 
en la demanda, se ha despedido a millares de 
obreros en diversas fabricas de automéviles. 


La producci6n de la industria pesada sigue 
muy activa, y con motivo del programa de 
rearmamento de este pais se registr6é un ritmo 
muy acelerado en todos’ sus sectores. 


EXPORTACIONES E IMPORTACIONES 

La balanza comercial del Canad4, durante 
el transcurso del primer semestre, acusé un 
déficit de 340.000,000 de délares canadienses, 
lo que se atribuy6 principalmente al crecimien- 
to en las compras a los Estados Unidos, sin 
compensaciéaé en el dominio de las ventas, asi 
como al comercio lento e indeciso con la GPan 
Bretafia y a la demanda que hay por materias 
primas para ayudar al Canad4 a desarrollarse 
como pais industrial. 

Las importaciones, principalmente de los 
Estados Unidog, alcanzaron este mes el nivel 
sin precedente*de 2,102.400,000 délares cana- 
dienses, 0 sea un aumento de 700,000,000 sobre 
la cifra de 1,453.100,000, habida en 1950. En 
cambio, las exportaciones no han conservado el . 
mismo ritmo, aumentando s6lo en 300.000,000, 
al pasar de la cantidad de 1,448.100,000 délares 
canadienses, para establecerse en 1,763.600,000, 
durante el semestre en cuestién. 

La misma situacién que en meses anteriores 
prevalecié en junio: las importaciones aumen- 
taron de 282.500,000 a 360.400,000 délares ca- 
nadienses en el mismo mes de 1950 y 1951, y las 
exportaciones han crecido. de 291.800,000 a 
315.800,000 délares por el mismo periodo. 

En,junio, las compras a los Estados Unidos 
ascendieron a 241.500,000 délares canadienses, 
én comparacién con 188.300,000 del mismo pe- 
riodo del afio pasado, lo que significa un au- 
mento de 26.8%, llevando al total semestral 
a la nueva marca de 1,471.000,000 de délares 
canadienses, contra 1,004.500,000 por el mismo 
semestrée de 1950. 

Las. exportaciones al Reino Unido han su- 
frido este mes una baja de 52.600,000 délares 
eanadienses a 51.000,000; pero se calcula que 
las exportaciones en.total por el primer semes- 
tre se elevaron a 254.200,000 délares, compara- 
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ti te con 237.100,000 durante enero-junio 
de 1950. 


Las importaciones del Reino Unido acusa- 
ron un pasando a 39.900,000 délares, con- 
tra 37,100,000 en junio de 1950, lo que aumenté 
el total semestral de este afio a 224.600,000 
— contra 187.200,000 por enero-junio de 


INDUSTRIA AUTOMOVILISTICA 


Las ventas de automéviles y camiones pro- 
eedentes del Reino Unido han sufrido una dis- 
minucién muy mareada sobre el mes pasado, 
registrandose un descenso de 80% ; se observé 
el mismo fenémeno tocante a marcas norte- 
americanas y canadienses, las cuales acusaron 
mas de 20% de baja en sus ventas. 

Las ventas del mes ascendieron a 23,025 
automéviles nuevos, importando un valor de 
59.718,051 délares canadienses, contra 35,231 
vendidos en junio de 1950, por 70.038,429 dé- 
lares. En las ventas de vehiculos comerciales 
se observé una disminucién de 10% (9,642 en 
total). 

No obstante el descenso que hubo durante 
el mes que se informa, se un total 
semestral m4s elevado frente’a idéntico periodo 
de 1950, pues en total se vendieron 181,004 
automéviles nuevos, comparativamente con 
166,387, en enero-junio de 1950, lo que significa 
un aumento-de 9%. Los de uso comercial re- 
gistraron un 22% de aumento en sus ventas. 

Con motivo de las recientes: restricciones 
sobre créditos, lags ventas a plazos quedaron 
inactivas, y por el exceso en la produccién y 
falta en Ja demanda se han despedido a milla- 
res de obreros en diversas fabricas de auto- 
méviles, No hubo movimiento de exportacién. 


INDUSTRIA DEL PAPEL 


La produccién canadiense de papel para 
periédicos, durante este mes, se elevé a la 
eantidad de 464,332 toneladas, un aumento de 
23,265 sobre el mismo mes del afio anterior, 
equivalente a un 5.3%. El promedio de la pro- 
ducci6n diaria se calculé en 17,997 toneladas, 
lo que significa un crecimiento de 4.5% sobre 
el nivel que prevalecié en junio de 1950; y el 
rendimiento mensual ha sido de 103.4% de la 
eapacidad teérica, contra igual porcentaje co- 
rrespondiente al mes anterior y 10}.2'por el 
mismo periodo del afio pasado. 

En este mes, ‘los envios canadienses se ele- 
varon a 475,034 toneladas, representando un 
alza de 34,257, o sea un 7.8%, sobre junio de 
1950. Los envios a los Estados Unidos repre- 
sentaron el 87.1% de los abastecimientos y un 
5.8% ma4s que hace un afio. 

Se calculé el consumo de los Estados Uni- 
dos en 477,548 toneladas, lo que equivale a una 


reduccién de 14,585 toneladas sobre el consu- 


, 4.3%, se importa de Europa, aquella 
reduccién se refleja en la economia canadiense. 
Durante junio, las existencias de este producto 
en el pais vecino aumentaron en 54,879 tone 
ladas, totalizando 675,033, lo suficiente para 
abastecer 47 dias de consumo, comparativa- 
mente con las 528,184 toneladas habidas por 
Se eae 
1950. : 

En el Canad4, las existencias del mes dis- 
minuyeron en 2,943 toneladas. 


Valor de las ewportaciones.—Durante el 
mes, las exportaciones de papel mostraron un 
apreciable aumento de 8.000,000 de délares ca- 
nadienses, importando un total de 34.000,000; 
el total general ebrrespondiente al primer. se- 
mestre se elevé a 248,500,000 délares, frente a 
235.400,000 por el mismo periodo de 1950. 

Los productos de pulpa de madera y papel, 
otros importantes ramos de la exportacién, 
acusaron un aumento durante este mes, con un 
valo® de 32.400,000 délares, comparativamente 
con 18.100,000 en junio de 1950, lo que lleva 
el total general del primer semestre a la canti- 
dad de 163.360,000 délares canadienses, en re- 
lacién con 91.900,000 que corresponden a enero- 
junio de 1950, 


INDUSTRI® SIDERURGICA 


La produccién siderfrgica de] Canadé si- 
guié un ritmo acelerado y ascendente, durante 
el presente mes, llegando al nivel de 283,576 
toneladas, que se compara con 169,816, corres- 
pondiente al mismo lapso de tiempo del afio 
anterior. 

Durante el transcurso del primer semestre 
de este afio, la produccién de lingotes de acero 
ha llegado a 1.768,181 toneladas, lo que repre- 
senta.un alzagde 7% sobre la de 1.650,065 to- 
neladas, producidas durante idéntico periodo 
de 1950. 

Con motivo del programa de rearmamento 
de este pais, la produccién de la industria pe- 
sada siguié muy activa en todos los sectores. 


AMIANTO- 


La produccién de las minds canadienses pa- 
86 de 67,781 toneladas, en junio de 1950, a 


82,900 toneladas por el presente mes, Io que 
representa un aumento de 22%. El total gene- 
ral durante el primer semeéstre es de 503,491 
toneladas, comparativamente con 391,772 que 
importé la producct6n en enero-junio de 1950. 

Las exportaciones del mes ascendieron a 
79,776 toneladas, en reldcién con 70,097 en ju- 
nio de 1950, lo que Neva el total de las expor- 
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taciones del semestre a la cifra de 482,819 y 
379,660 toneladas, respectivamente. 


AZUCAR & 

Las existencias de azicar de pilén y-refina- 
da, almacenadas en junio, Subieron en compa- 
racién con el mismo mes de 1950, pasando de 
99.000,219 libras a 132.924,554 y de 182.699,643 
a 193.744,296 libras, respectivamente, para los 
dos productos. 

Las cantidades de azfcar. de pilén recibidas 
bajaron de 147.758,074 libras, que corresponden 
a junio de 1950, a 137,257,755 para el mes 
en curso; y las ventas, de 145.117,421 libras 
a 118.508,712. Se observé una disminucién 
en la elaboraci6én de azfcar refinada, bajando 
de 140.628,627 libras, en junio de 1950, a 
116:269,237, por junio del afio en curso, mien- 
tras que las ventas subieron de 138.500,804 a 
144,821,279 libras. 

Durante el transcurso de los seis primeros 
meses del afio, las partidas de azicar de pilén 
que se recibieron importaron un total de 
486.307,483 libras, comparadas con 505.088,499 
por idéntico periodo de 1950; las ventas acusa- 
ron la cifra de 515.655,489 libras, en relacién 
zon 559.996,607, en 1950, y la elaboracién de 
azGcar refinada se nivelé en 506.257,445 contra 
541.911,798 libras; las ventas de este producto 
ascendieron a 658.929,836 libras en este afio, 
contra 603.747,764 por el afio pasado. 


MANTEQUILL# Y QUESO 


En junio, la produecién de mantequilla se 
elevé a 40.041,000 libras, cantidad que, com 
parada con la de 40,227,000 durante el mismo 
mes de 1950, marca una ligera disminuci6n en 
la referida produccién. El total general corres- 
pondiente a seis meses de produccién importé 
110.672,000 libras, contra 119.079,000 durante 
enero-junio de 1950. 

Los productos concentrados de la leche al- 
eanzaron 209.940,000 libras durante el perfiodo 
enero-junio, contra 183.101,000 libras, durante 


el primer semestre de 1950. La produccién de 
junio de este afio se elevé a 65.864,000 librak, y 
la del afio pasado a 56.682,000. 

En este mes, la produccién de queso Chéd- 
dar registré un descenso, siendo de 14.184,000 
libras contra 18,302,000 a que ascendié en junio 
de 1950. El mismo descenso se observé durante 
el transcurso del primer semestre actual, con 
31.376,000 libras, comparada con Ja produccién 
pt 6 da sath 1950, que fue de 39.292,000 

ibras. 

El 30 de este mes se registré ana existen- 
cia de 28.860,000 libras de queso Chéddar y 
32.112,000 libras de mantequilla. 

En la misma fecha se calcula que las exis- 
tencias de huevos ascendieron a 415,000 cajas, 
comparativamente con 853,000 registradas por 
idéntico perfodo de 1950, En vista de la fuerte 
distainucién de esta produccién, se rumora que 
el pais se ver4 en la obligacién de importar 
fuertes cantidades de huevos, para equilibrar 
sus necesidades domésticas. 

La produccién de margarina, este mes, im- 
porté la cantidad de 7.380,000 libras, compa- 
rativamente con 7.733,000 producidas en el mes 
anterior y 6.115,000 en junio de 1950. En el 
transcurso del primer semestre, la produccién 
de este producto aumenté en 12%, nivelandose 
en 54.879,000 libras. Las existencias, el 30 de 
los corrientes, disminuyeron a 3.311,000 libras, 
contra 3.587,000 el 30 de junio de 1950. ’ 

Se noté que, en los diversos renglones de 
los productos l&cteos, existen dos factores: una 
disminucién en la produccién y un aumento en 
los precios. 

Las cotizaciones del mercado de Toronto, 
son las siguientes, en délares canadienses: la 
mantequilla de primer grado, 0.63; crema nf- 
mero 1, 0.66; entrega Toronto, 0.69; huevos, 
segin tamafio, 0.66 a 0.76. 


GANADO 
Durante el mes, el mercado ha quedado flo- 


jo y no hubo movimiento de exportacién con 
destino a México. 


VIVERES 
Las cotizaciones de frutas y legumbres en el mercado de Toronto fueron las siguientes : 


Producto 
Apio. 


Betabel. 
Cebollas. 


Procedencia o calidad, y unidad 


De Ontario, por docena 
De Ontario, verde, docena 
De Ontario 

De .Texas- 


Tipo Espafia 

De Ontario, en huacal 

De Ontario, 10-14 piezas 
De Ontario, tamafio medio 


Silverakin, 50 libras . 


. De Gntario Naim. 1, blanco, en huaeal 
*Idem., verde, en huacal .............+0s.. TTT Tr eee 
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Ejotes, De Ontario, 11 quintales 

De Ontario, verdes, 11 quintales 
Hongos. Caja de 5 libras 
Lechugas. 


— 
_ 


Manzanas. De Ontario, bashel . 
Papas. De Ontario, nuevas, 75 libras ...... Cea Uhey ng bucaddee Risid 
P.E.L., 75 libras - 
De Alabama” blancas, 100’s 
Otras, 100’s 
Pepinos. De Ontario, docepa 
24’s y 30’s, 11 quintales 
Nim. 2, 11 quintales 
Naim. 1, 11 quintales 
Naim. 2, 11 quintales .... 
Perag. De Oregén, Anji, caja 
Perejil. De Ontario, 6 quintales 
Tomates. De Texas, 30 libras 
Tubos cellos, cartén 
De Ontario, invernadero, 1 libra 
Léamington, Nam. 1, 11 quintales 
Nam. 2, 11 quintales 
Zanahorias. Importadas, huacal de 6 docenas 
- De Ontario, 50 libras 
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Coneepto Meses? 1950 1951  Poreentaje de 
en 1951 





Recaudaciones Fiscales. 


Rentas del Presupuesto 
Fendo Especial O. P. ....... 
Aduana de La Habana® . 
Rentas Interiores * 20.838,576 = 
Ley del Recargo Tributario . 1.959,345 3.380,539 

Presupuesto de la Defensa 

Nacional 5.932,050 - 7.356,980 
Ley 31, de Fomento Nacional. 5 5.456,277 5.864,842 


95.479,183 125.668,588 
10.159,279 10.973,131 
18.626,875 25.616,316 
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Comercio exterior. 


Importaciones en Cuba 79.009,324 105.426,687 
Exportaciones de Cuba é 124.181,635 163.147,175 
Aztear: exportacién (tonela- 
das) 1.443,666 1,690,396 
Tabaco exportado (valor) ... 1.919,989 13.011,156 
Rama (libras) 9.424,475 15.525,299 
Torcido (unidades) 3,971,390 12.661,158 
Cigarros (unidades) .... 6.489,136 ° 6.633,820 


+++++ ++ 
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Comercio interior. 

Moneda y Banca: 

+ Depédsitos recibidos 
Cheques pagados 

Compensaciones bapcarias de 
La Habana ; 

Moneda: c4ltulo de la circu- 
laciéh en poder del pdblico. 

Proporcién de la moneda cu- 
bana acufiada con el nume- © 
rario en circulacién . . 76.60% 52.65% 


$ 2,206.512,179  $ 2,428.223,000 
$ 2,196.900,049 $ 2,466.627,000 


_ $ 1,127.479,937 —-$ +1,633.817,122 


$ 622.075,900 $ 709.217,127 


Miscelanea. 


Edificaciones provincia Haba- 

na $ . 23.726,689 
Caja Salud-Maternidad Obrera 

provincia Habana 1.082,938 
Sueldos y jornales privados. $ 219,093,600 


COTIZACIONES DE VIVERES = 
{ 
'.. Frijol hil 
(Asociacién Nacional de Comisionistas del Frifoles yr oe cencellneN 
Comercio Exterior) americanos 
: . ; Frijoles colorados largos, chilenos. 
Los precios de mercancias de importacién, Frijoles colorados medianos, norte- 
que siguen son a base de costo, flete y seguro americanos 
Habana.* Garbanzos mexicanos, 48/50 
Producto j Harina de primera, trigo norteame- 
me ave ricano 


Ajos norteamericanos 

Ajos italianos 

Bacalao de Noruega, superior ... 
Chicharos enteros norteamerica- 


Cebollas amarillas norteamerica- 
nas, Nueva York 

Cebollas de California 

Frijoles blancos nggteamericanos, 
cosecha 1950 

Frijoles blancos cosecha 1951... 


Harina de primera, trigo cana- 
diense 

Harina de trigo duro de inviernv. 

Harina de trigo duro de invierno 
(clears) 

Harina de trigo blando, de 10.90 a 

Harina de trigo blando (clears). 

Papas blancas, norteamericanas . . 
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COMERCIO CON MEXICO 
Producto 


EXPORTACIONES Y REEXPORTACIONES 


Aceite Diésel 
Aceite lubricante ......... Waneck 
Aceite vegetal 


\ i 
Durante el mes se exportaron por esta fron- 
tera doce carros refrigeradores, conteniendo 
398,020 kilogramos de fresa procedente de Ira- 
puato y Leén, Gto., destinandose este producto 
a la Rico Incorporated, en Chicago, IIL, la que 
se encarga de distribuirlo en los mercados de 
aquella regién. 

Para San Luis y Kansas City (Misurf), 
Chicago (Illinois), y Pittsburgo (Pennsylva- 
nia), cruzaron, procedentes de las empacadoras 
de Chihuahua y Camargo, del Estado de Chi- 
huahua, 31 carros refrigeradores con 553,100 
kilogramos de carne, que es exportada en ba- 
rriles especiales para el caso. De este total, 
255 barricas fueron regresadas a nuestro pais, 
en vista de que, al hacerse la inspeccién por el 
Agente del Departamento de Agricultura en el 
lugar de destino, se encontr6 que la carne 
llévaba hueso, raz6n por la cual no fueron acep- 
tadas dichas remesas, Actualmente la inspec- 
cién se est4 efectuando en esta frontera, y de 
esta manera se evitan los importadores mayores 
erogaciones en lo que concierne a transporte. 

En el mes aumentaron las importaciones de 
pl4tano mexicano, siendo un total de 47 carros 
refrigeradores los que cruzaron la frontera, con 
552,820 kilogramos de dicho producto. La casa 
Lyons se encargé de recibir dichos embarques, 
distribuyéndolos para Oalifornia, Nuevo Mé 


exportaron 
vendiéndose a razén de 7 centavos de 
lar por libra. 
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COTIZACIONES VARIAS 


Lista de precios proporcionada por la leche- 
ria denominada Farmers Dairies, de esta ciu- 
‘dad (en délares al menudeo) : 


Producto 


Crema de leche para mesa ... 
Leche descremada 

Suero (bittermilk) 

Crema para reposteria 
Reques6n, 16 onzas 
Chocolate 

Jugo de naranja y pifia 


HEID BROS. CORPORATION 


Las cotizaciones de estes productos no han 
variade, y son las mismas que prevalecieroh 
el mes pasado. 


MeNUTT OIL AND REFINING COMPANY 


Aceite Diésel (combustible) 
Gasolina blanca 

Gasolina ethyl 

Gasolina regular 


PELICULAS CINEMATOGRAFICAS 
. \ 
El Teatro Colén, de esta ciudad, exhibié 
durante el mes de junio, las siguientes peliculas 
mexicanas: Rosauro Castro (31 de mayo y 1° 
de junio), Dos de la Vida Airada (2 y 3 de 
junio), Zl Seminarista (del 4 al 8), Hl Charro 
y la Dama (9 y 10), Vino el Remolino y nos 
Alevant6é (del 11 al 15), La Mujer que yo amé 
(16 y 17), Serenata en Acapulco (del 18 al 22), 
Bl Bafio de Afrodita y Sélo Veracruz es Belle 
(23 y 24), Perdida (del 25 al 29). La que m4s 
gusté fue Serenata en Acapulco. 


LOS ANGELES, CALIFORNIA 


(Junio de 1951) 


EXPANSION INDUSTRIAL 


E} dia 19 de junio fue inaugurada la planta 
de la empresa Léver Bros., la cual se encuentra 
en el centro manufacturero de la ciudad de 
Los Angeles. Esta nueva planta industrial re- 

por si sola, una inversién privada 
de 25 millones de délares; se espera que sir- 
va de centro abastecedor (de los productos que 
manufactura, jabén y otros) para los once Es- 
tados Namados “occidentales”. La terminacién 
de esta planta industrial representa la inver- 
sién individual privada m4s grande que se ha 
hecho en el Condado de Los Angeles. El né- 
mero de trabajadores que ocupa es de 500 y el 
Yolumen de su produccién equivale a 100 ca- 
rros de ferrocarril por semana. 

Ademiés de la planta Léver Bros. se han es- 
tablecide recientemente otras plantas indus- 
triales nuevas y se han ampliado las operacio- 
nes de otras ya existentes: Entre los articulos 
que manufacturan las plantas nuevas se pue- 
den mencionar: aparatos de radio y de televi- 
sién (Majéstic), tubos para aparatos de tele 
visién, muebles, productos alimenticios, bom- 
bas para agua, herramientas y articulos para 
talleres mecAnicos, proyectiles. 


Entre los articulos que manufacturan las 
plantas que han ampliado sus operaciones se 
pueden enumerar: remaches de acero, equipo 
de aterrizaje para aviones, reguladores auto- 
mAticos, productos alimenticios, herramientas 
para eortar, mezcladoras de concreto, compre 
soras, ventanas para remolques, calderas, bici- 
cletas, triciclos y cortadoras de pasto, cartu- 
chos y accesorios para armas pequefias. 


PRODUCCION AGRICOLA 


Los cosecheros de frutas citricas que tienen 
huertas de naranja, lim6n, toronja, ete., cuyos 
Arboles tienen unos 40 6 50 afios de edad, es- 
tén em ndo a plantar agucates entre las 
hileras de los citricos; con la intencién de que 
m4s adelante sus huertas se conviertan en 
huertas de aguacate en lugar de huertas de 
eitricos. La razén es que los 4rboles citricos 
viejos se agotan y, si se vuelven a plantar cf- 
tricos en las huertas “cansadas”, los frbeles 
nueves no tienen vigor y su productividad es 
pobre. En cambio, cuando se plantan aguaca- 
tes en las huertas de citricos cansadas, la pro- 
ductividad ‘de los primeros es tan buena como 
si se hubieran plantado en tierra virgen. 
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INSTRUMENTOS CIENTIFICOS 


Aun cuando el hecho es poco conocido, el 
Sur de California es un centro importante 
mundial en cuanto respecta a la manufactura 
de instrumentos cientificos. Esto se explica, en 
parte por la existencia aqui de dos institucio- 
nes cientificas de la mds alta categoria: el Ins- 
titute -Teecnolégico de Califernia (California 
Institute of Technélogy) y la Universidad de 
California (Los Angeles). Una-de las firmas 
manufactureras de esta clase de instrumentos 
es la Consolidéted Enginéering Corp., la cual 
fabrica, entre otros instrumentos, los siguien- 
tes, de los que mencionamos algunos em- 
pleando el nombre inglés por desconocer la 
equivalencia exacta en castellano: Isotope- 
ratio, espectrémetro de masa, detector de es- 
capes, calculador ethic, titrilog, registrador 
oscilégrafo, registrada@r dindmico y gamatek. 
El llamado espectrémetro de masa es un ins- 
trumento que utilizan los hospitales en dis- 
tintas partes del mundo, para efectuar inves- 
tigaciones sobre el cAncer; también se utiliza 
en ja industria quimica, en la petrolera y en la 
produccién de acero; la empresa Consolidated 
Enginéering abastece é] 95% de la produccién 
mundial de este aparato en particular, y tam- 
bién una parte considerable de la produccién 
de otros delicados instrumentos y productos 
que se utilizan en las investigaciones sobre la 
energia atémica! 

Una caracteristica especial de los instru- 
mentos cientificos es que entran rApidamente 
en desuso, debido a su constante perfecciona- 
miento y al adelanto también constante de la 
tecnologia. 


INDICE DE PRECIOS 


Para dar una idea del nivel de los precios 
en la ciudad de Los Angeles, consigaamos las 
cifras correpsondientes al 15 de abril de 1951. 
La base de comparacién (namero 100) es la 
correspondiente al promedio de los afios 1935- 
1939. También consignamos el indice corres- 
pondiente a los Estados Unidos en general. 


- Combustibles 


[ 
"ed 
s 


Articulos en conjunto.. 


She 


Muebles para el hogar. . 
Diversos 


i BS ee 
SERRSR: 
anor 


TELEVISION 


_ En el sur de California existen en la actua- 
lidad, en funcionamiento, ocho estaciones tele- 
visoras. A continuacién damos sus respectivos 
datos : 


Estacién KECA TV, Canal N° 7; Gerente 
General, Frank Samuels; direccién: 6363 Sun- 
set Boulevard, Los Angeles. 


Estacién KFI TV, Canal N° 9; Gerente Ge- 
neral, Eart C. Anthony; direccién: 141 Ver- 
mont Ave., Los Angeles. 


Estacién KFMB TV, Canal N° 8; Gerente 
General Jock Gress; direccién: 1375 Pacific 
Boulevard, San Diego. 


Estacién KLAC TV, Canal N®? 13; Gerente 
General, Don J. Feddrson; direcién: 1000 Ca- 
huenga Boulevard, Los Angeles. 


Estacién KNBH, Canal N° 4; Gerente Gene- 
ral, Thomas McFadden ; direccién: Sunset and 
Vine Sts., Hollywood, Calif. 


Estacién KTLA, Canal NS; Gerente Gene- 
ral, Klaus Lansberg; direccién: 5451 Mara- 
thon Ave., Los Angeles. 


Estacién KTSL, Canal N° 2; Gerente Gene- 
ral, Charles L. Glett; direccién: 1313 Vine St., 
Los Angeles. 


Estacién KTTV, Canal N’® 11; Gerente 
General, Harrison Dunham; direccién: 1025 
North Highland Ave., Los Angeles. 


Los Angeles tiene mayor nfimero de esta- 
ciones televisoras que cualquier otro centro de 
poblacién de los Estados Unidos, incluyendo 
Nueva York. 


PRECIOS DE VIVERES 


A continuacién consignamos algunos precios de productos locales, que corresponden al 
dia 31 de mayo de 1951 (excepto los de conejos, gallinas y huevos, que corresponden al dia 
1° de junio), y representan promedios de precios al mayoreo: 


Unidad 


: 


ont Broo 
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Producto 


Gallinas 


Huacal de 70 libras 
Caja de 75 libras 
Caja de 70 libras 
Saco de 100 libras 
100 libras 

Caja de 30 libras 
Huacal de 60 libras 


et 
EEG | 


mm Biro rans 
BAISRERRS 


Estos otros precios corresponden al 25 de jumio: 


Por quintal 


Harinolina de ajonjoli 
Harinolina de alfalfa 
Harinolina de copra 
Harinolina de sardina 


* 
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NUEVA ORLEANS, LUISIANA 


INFORME GENERAL DE 1950 


El puerto de Nueva Orledns es el segundo 
de los Estades Unidos, con réspecto al valor en 
délares por volumen de carga que maneja cada 
afio, habiendo para ello dos causas importan- 
tes: primera, Nueva Orle4ns es el puerto na- 
tural de entrada para el fuerte comercio de 
importacién y exportacién que se efectfia en- 
tre el centro de los Estados Unidos y el resto 
del mundo; segunda, Nueva Orledns es el ma- 
yor puerto de los Estados Unidos en el Golfo 
de México y es en esta regién del pais donde 
mas florece el comercio estadounidense con la 
América Latina. 

El puerto de Nueva OrledAns se halla situa- 
do cerca de la desembocadura del Misisipi, en 
el Golfo de México. A su paso por la ciudad 
tiene el rio 150 pies de profundidad y una me- 
dia milla de ancho; a lo largo del rio existen 
mas de 12 millas de excelentes muelles, cons- 
truidos paralelamente a la corriente del agua. 
Hay 85 lineas de vapores y servicios que ope-, 
ran en Nueva Orledns, y que se hallan conec-' 
tadas con el interior del pais por medio de una 
red ferroviaria y rutas de barcazas que tienen 


una longitud combinada de 50,000 millas; to- 
das estas empresas tienen tarifas bajas y espe- 
ciales, con objeto de favorecer al puerto. 

El puerto se halla administrado por un di- 
rectorid de 5 comisarios, nombrados por el go- 
bernador de Luisiana, elegidos de una lista de 
candidatos propuestos por las agencias civicas 
y comerciales, siendo todos ellos personas que 
han tenido una amplia experiencia en el mun- 
do de lgs negocios, E} directorio es una agencia 
del Estado y, por tanto, propietario de la 
mayoria de los muelles y terminales del puer- 
to, elevador de granos y un gran depésito fis- 
cal de mercancias, en el que éstas son almace- 
nadas. El directorio construy6, y es duefio, del 
canal de navegacién por el puerto interior, el 
cual afiade 11 millas de frente maritimo al 
puerto; gran parte de este frente est4 en pleno 
movimiento, al construirse muelles y estableci- 
mientos industriales. 

El] puerto tiene actualmente en ejecucién 
un programa de obras por valor de 10 millones 
de. délares, incluyendo la construccién de va- 
Tios muelles, asi como la reconstruccién de 
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otros, de acuerdo con planes modernos y nove- 
dosos. 

El puerto de Nueva Orle4ns es frecuente- 
mente sefialado por el Ejército norteamericano 
como el mas eficiente, de }-s 10 que el Ejército 
posee en la nacién para el embarque de pertre- 
chos militares, armamento y personal. 

Nueva Orlefns es el puerto utilizado por 
los comerciantes extranjeros que negocian con 
el valle del Misisipi. En este valle, que incluye 
24 Estados, se da el 46% del valor de la manu- 
factura nacional, el 61% de la produccién 
agricola y el 68% de la produccién minera. 
Como consecuencia, es el primer puerto en los 
Estados Unidos para la exportacién de hari- 
nas, el segundo para la de maquinarias agrico- 
las, camiones de carga y de pasajeros y otros 
vehiculos ; asi como ladrillos, baldosas y otros 
materiales semejantes de construccién. 

El comercio de importacién y exportacién 
de Nueva Orle4ns en 1949-50, segin datos ofi- 
ciales del Cuerpo de Ingenieros* del Ejército 
de Estados Unidos, recientemente compilados, 
ascendié a un total de 8.409,360 toneladas, El 


informe tambiép revela que el comercio exte- 
rior aumenté en 25,055 toneladas, sobre el afio 
anterior. 

“Las cifras del Cuerpo de Ingenieros del 
Ejército demuestran claramente que el puerto 
de Nueva Orle4ms es, por un gran margen, el! 
mds importanté de los Estados Unidos en 
el Golfo de México” —manifesté el Gerente 
general del puerto— “siguiéndole el puerto de 
Houston, Texas, con un trafico de 5.327,000 
toneladas en 1949”. 

Nueva Orledns figura en quinto lugar entre 
los puertos de los Estados Unidos, respecto al 
tonelaje del comercio exterior. Por otra parte, 
los informes de la Secretaria de Comercio de 
este pais indican que en 1949 el comercio de 
exportacién e importacién ascendié a 1.225,800 
délares en 1949, por lo que ocupé el segundo 
lugar, aventajandole sélo Nueva York. 

El peso de la carga total que Nueva Or- 
leAns manejé6 en 1949 ascendié a 29.745,885 
toneladas. 


* Zapadores 


IMPORTACIONES DE PRODUCTOS LATINOAMERICANOS 
POR NUEVA ORLEANS, 1949-1950 


(EN TONELADAS CORTAS) 





1942 


. 1950 





139,940 
113,614 
Honduras BritAnica 
El Salvador 


Reptblica de Panama 
Zona del Canal 


Repiblica Dominicana 
Trinidad y Tobago 
Antillas Holandesas 
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México, América Central y An- 
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EXPORTACIONES A LATINOAMERICA POR. NUEVA ORLEANS 
1949-1950 (TONELADAS CORTAS) 











Repfblica de Panama 

Zona del Canal 

Cuba 

Jamaica 

Haiti 

Repablica Dominicana 
Islas Leeward y Windward 
Barbados 

Trinidad y Tobago 
Antillas Holandesas 





México, América Central y Antillas 575,767 


Colombia 72,915 
Venezuela 140,741 
Guayana BritAnica 2,574 
Surinam 2,425 
Guayana Francesa 





20,315 
27,046 
42,218 
177,490 
85 


17,817 
52,453 
América del Sur ...% 556,079 
Pr PreT eT Teer rere 1,258,769 _ 1,132,846 








Mercado del Peri 





EL COMERCIO EN ENERO Y FEBRERO EN 1951 


COMERCIO EXTERIOR POR PAISES 
(En miles de soles) 





Patses 





EUROPA: 
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Pafses 





Islandia 
Italia 
Luxemburgo 
Noruega 
Polonia 








Santo Domingo 
Trinidad 


Uruguay 
Venezuela 
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AFRICA: 


Marruecos Espafiol 
Marruecos Francés 
Mozambique 

Sud4n 


Sudan Anglo-Egipcio 
Unién Sud-Africana 
Zanzibar 




















Consumo de naves 








Total general 








ACTIVIDADES 
CONSULARES 


EN ESTA SECCION SE PUBLICAN DISTINTAS FASES DE LA LABOR DESARROLLADA 
EN EL ExTRANJERO PoR Los ConsuLapos pe Mexico 


EL AZUCAR DE REMOLACHA EN FRANCIA 


Por el Sr. Wuirrano Ruiz, Consejero Comercial de la Embajada de México en Parts, Francia. 


El origen del azicar se remonta a la mas 
antigua época. Se usaba ya en Persia durante 
la conquista de este pais por Alejandro el 
Grande: se producia entonces una cafia dulce, 
que no era otra sino la cafia de azficar. De Per- 
sia pas6 a Grecia, introducida por los macedo- 
nios, y después pasé a Roma, donde se emplea- 
ba solamente como medicamento. 

Las 4rabes, duefios de Persia, introdujeron 
el cultivo de la cafia en Arabia, en Siria, en las 
regiones de Africa del Norte, en Espafia y has- 
ta en el Mediodia de Francia. Luego se exten- 
dié por las islas del Mediterraneo. 

Durante la época de las Cruzadas, la idea 
y la costumbre de consumir azficar se extendie- 
ron en los paises europeos. 

Después del descubrimiento de América, el 
cultivo de la cafia fue importado a las Antillas, 
donde pronto se convirtié en uno de los princi- 
pales elementos de prosperidad econémica de 
esas islas, ya que el consumo europeo de azi- 
car no ces6 de ir aumentando, de tal manera 
que tomé un gran incremento en el comercio 
internacional. 

Cuando Francia perdié varias de sus po- 
sesiones de ultramar, el comercio internacio- 
nal del azfcar pas6é a manos de Inglaterra. 

Hacia 1789, Margraff y Achard llamaron la 
atencién del mundo cientifico e industrial con 
el azicar de remolacha. Achard, apoyado por 
el rey de Prusia, construyé una pequefia fabri- 
ca para extraer el azficar de la remolacha. 

Se hicieron también varios ensayos en Fran- 
cia, pero el precio hacia imposible toda compe- 
tencia del azficar de remolacha con el azfcar 
de cafia, y la industria azucarera no pudo des- 
arrollarse ni en Francia ni en Alemania. 

Fue preciso el bloqueo continental, durante 
las guerras napoledénicas, para que esta nueva 
industria de la remolacha azucarera adquiriera 
el vigor necesario. Merced a los esfuerzos de 
Parmentier, se utiliz6 primero el azfcar 
de uvas, llegando poco a poco hasta el azf- 
car de remolacha; los investigadores franceses 
llegaron a un buen resultado y, en 1811, pre 
sentaron un pan de azficar de remolacha al 
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Emperador Napoleén I. El emperador de los 
franceses condecoré a los inventores y ordené 
la creacién de varias escuelas de quimica azu- 
carera, acordando la exencién de impuestos. 

Se puede decir que, gracias a los trabajos 
de los sabios franceses, animados por la ayuda 
oficial, se hizo viable la industria del azacar de 
remolacha. Esta se desarrollé durante el Im- 
perio y la Restauragién: en 1825, existian ya 
100 fabricas, que producian unas 2,600 tonela- 
das de azicar de remolacha. En 1870, Francia 
era el primer pais productor de este producto. 

Gracias a las leyes protectoras, dictadas 
por los poderes piblicos, el azicar de remola- 
cha pudo sostener la competencia del azicar 
de cafia en los mercados internacionales. 


ENSAYO DE SEMILLAS DE REMOLACHA 


Los métodos de ensayo de semillas de re- 
molacha deben abarcar los siguientes puntos: 

1) determinacién de la humedad; 

2) determinacién del coeficiente de pureza ; 

3) ensayo de la determinacién. 

La determinacién de la humedad no pre 
senta gran interés sino cuando la muestra ha 
sido enviada al Jaboratorio en un frasco her- 
méticamente cerrado. 

El ensayo de la pureza consiste en separar 
de las semillas puras las extrafias y las mate- 
rias inertes, Entre estas Gltimas figuran los 
frutos (glomérulas) estériles de la remolacha. 
Conviene anotar que los frutos estériles son 
todos aquellos que se aplastan bajo la presién 
de la esp4tula. Las semillas de remolacha, que 
son frutos compuestos, comprenden de uno a 
cuatro nfcleos y algunas veces m4s, y tienen 
pesos muy diferentes. 

Segin las normas alemanas, la semilla debe: 
ser sana, legal y corriente; ademds, debe dar 
en 14 dias por lo menos 70,000 gérmenes por 
kilogramo, debe producir por lo menos 46,000 
gérihenes por kilogramo a los siete dias de ger- 
minacién, deben germinar por lo menos 75 se 
millas de cada 100, no debe contener mas de 
un 15% de agua, y debe contener una porcién 
de impurezas que no exceda del 13%. 
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COMPOSiICION DE LA REMOLACHA 


Los primeros trabajos de andlisis de remo- 
lacha se refieren principalmente a su composi- 
cién industrial. A partir del afio 1825 se ha 
estudiado este andlisis con mds detalle. Peyen, 
Dubrunfaut y Braconnot encontraron en ellas, 
adem4s del azficar, principios pécticos, gomas, 
materias colorantes y aromAticas, substancias 
nitrogenadas, 4cidos organicos y materias mi- 
nerales. 

Resumiendo, las substancias que entran en 
la composicién de la remolacha pueden divi- 
dirse en varios grupos: 


a) Materias orgdénicas no nitrogenadas: 
1) materias azucaradas: sacarosa, azi- 
car invertida, refinosa ;, 
substancias pécticas: Acido ardbigo, 


galactina, levulana, gomas, manita,~ 


dextrena ; 

materias colorantes ; 

materias grasas ; 

substancias aromaticas ; y 
4cidos organicos; monobisicos y bi- 
basicos. 


Materias orgdénicas nitrogenadas: 

1) materias proteicas; peptonas, albé- 
minas, nucleina; 

2) aminofcidos: leucina, esparraguina, 
Acido aspartico; 

3) bases orgfnicas: lectina, colina, be- 
taina. 


Materias minerales: potasa, sosa, cal, 
magnesio, amoniaco, Acido fosférico, 
Acido nitrico, hierro, silice y alumbre. 
También se encuentran, pero en peque- 
fias cantidades: manganeso, cesio, rubi- 
dio, boro, etc., ete. 


Naturalmente, las bases se hallan en eom- 
binacién con los 4cidos minerales u orginicos, 
formando sales neutras o fcidas; por eso el 
jugo de la remolacha es siempre Acido. 


COMPOSICION DE LA RAIZ 
DE REMOLACHA 


La remolacha tiene generalmente forma cé- 
nica y lleva a cada lado, a lo largo, dos surcos 
cubiertos de pelos 0 raicillas: por ellas se nutre 
la raiz, adquiriendo los minerales del suelo. En 
Francia principalmente, la remolacha no tiene 
la forma céni¢a regular, sino que presenta dife- 
rentes raices o tiene forma de horquilla. 

Se han publicado muchos trabajos, tratan- 
do del reparto del azfear en la remolacha, y 
es de notarse que el cuerpo principal es’m4s 
rico en azicar que la punta y la corona. Tam- 
bién se ha establecido cémo estén dispuestas 
las zonas de riqueza, y se representan por dos 
grupos de conos, situados los unos dentro de 


los otros: en la parte superior de la remola- 
cha, los conos n el vértice dirigido ha- 
cia abajo, y en seria el exterior o infe 
rior el que representaria la zona mAs rica; en 
la parte inferior el cono exterior representa la 
zona m4s rica. Las puntas de los conos se en- 
cuentran en el eje longitudinal central. 


CULTIVO DE LA REMOLACHA 


Conviene tener en cuenta que hay una gran 
diferencia entre las cantidades de azficar pro- 
ducidas por hectdérea en las diferentes regiones 
de cada pais, aunque en casi todas partes se 
cultiva la remolacha de la misma manera. 

Los frios de invierno son convenientes a las 
tierras laborables, y hacen mas facil la manio- 
bra cultural de la primavera. 

Para mejor aprovechar la tierra, se rige en 
general por la rotacién cuatrienal, ocupando 
la remolacha el mismo campo cada cuatro 
afios; s® deben reservar las mejores tierras 
para este cultivo. Las mejores tierras para re- 
molacha son tas de naturaleza arcillosa o silf- 
cea, también las llamadas tierras de aluvién: 
son profundas y tienen gran capacidad de ab- 
sorcién para el agua. 

El mejor abono es el estiércol, ya que tiene 
propiedades de que carecen' los dem4s abonos 
quimicos. ; 

Para el cultivo de la remolacha, se desbro- 
za y se rastrilla la tierra en otofio, luego se ex- 
tiende el abono y se hace una labor intensa. 
Actuaimente, se ara la tierra de 30 a 35 centt- 
metros, segin su consistencia; con frecuencia 
la labor se completa cavando. 

Los frios del invierno dividen y preparan 
la tierra. En primavera, cuando ya est en sa- 
zon, se pasa el rastrillo y se desterrona; des- 
pués se extienden los superfosfatos, las sales 
potdsicas y la mitad del nitrato (la otra mitad 
se echar4 mds tarde) ; nego se pasa el escari- 
ficador. 

Se siembra lo antes posible, cuando la tem- 
peratura del suelo lo permite. La siembra se 
hace en lineas continuas, a razén de 30 a 40 
kilémetros de semillas por hectdrea ; las lineas 
distan generalmente 38 centimetros unas de 
otras. ; 

Al aclarar, se dejan 100,000 a 150,000 pies 
por hect4rea, pocas veces menos. El] nimero de 
pies que se pueden dejar sin perjuicio, por hec- 
térea, en un campo bien abonado, depende, 
hasta cierto punto, de la profundidad de la 
labor; de la cantidad de agua que la tierra 
pueda poner poco a poco a disposicién de las 
plantas; y de las maniobras de cultivo que se 
hayan efectuado en otofio, en primavera y des- 
pués de la siembra. Cuando la capa cultivable 
est4 bien preparada (lo que se obtiene mds 
facilmente si se hace una labor intensa en 
otofio), si se ha empleado estiéreol bien hecho, 
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si los frios de invierno han producido su efecto 
de divisién, si, en una palabra, no quedan hue- 
cos en la tierra, se obtienen m4s facilmente 
raices regulares, no ahorquilladas, y que se 
arrancarén con mayor facilidad. 

Después de la siembra se suele rastrillar 
alguna vez. Cuando las primeras hojas em- 
piezan a aparecer, se hace un entrecavado con 
azada de mano, acanalada. 

La recoleccién tiene lugar hacia fines de 
septiembre; si las remolachas arrancadas han 
de pasar la noche en el campo, se las cubre con 
hojas. Si las remolachas no han de ser entre- 
gadas hasta pasado algin tiempo, se hacen 
montones de 4,000 a 5,000 kilos, que se recu- 
bren con capas de tierra de 40 a 50 centime- 
tros de espesor; la conservacién se hace en 
mejores condiciones si las remolachas estén 
maduras, ni heridas ni heladas, y si la tempe 
vatura en el silo se aproxima a 0° C., sin des 
cender mAs. 

En varios paises europeos, las hojas de re- 
molacha entran en la alimentacién del gana- 
do. Se conservan en silos (formando capas), 
con las pulpas o bien separadas. 


CONSERVACION DE LA REMOLACHA 
EN SILOS 


Después de arrancada, ja remolacha conti- 
néa respirando, es decir, que toma oxigeno del 
aire y devuelve Acido carbénico a expensas del 
azicar. El azficar desaparecida por este motivo 
representa solamente una parte de la pérdida 
total det azficar, lo que demuestra que otras 
reacciones intervienen, ademas de las que pro- 
voca la respiracién, Parece que las materias 
albuminosas juegan también un papel en este 
caso. 

La elevacién de la temperatura, y princi- 
palmerte el calor himedo, activa la respira- 
cién; por lo contrario, el frio la retarda y 
hasta puede hacerla cesar: entonces la remo- 
lacha est4 muerta. A’ partir del momento en 
que la planta est4 muerta, tienen lugar en ella 
transformaciones internas, que dan casi siem- 
pre por resultado la fermentacién alcohdlica. 

Las remolachas heridas dan lugar a pérdi- 
das mayores, ya que las partes puestas al des- 
cubierto son atacadas por el moho. 

Para que las remolachas se conserven con 
el minimo de pérdida, es preciso separar de 
los montones, en cuanto sea posible, las remo- 
lachas heridas o partidas, y procurar que el 
aire que las rodea se renueve poco a poco, subs- 
tituyéndose por aire frio seco. 

Las remolachas colocadas en silos, sobre 
transportadores alimentados por agua templa- 
da, no deben conservarse mucho tiempo, pues 
darian jugos muy colorados. 

Las remielachas arrancadas antes de madu- 
rez, 0 cuya madurez se ha retrasado con fuer- 


tes abonos nitrogenados, dan lugar, en igual- 
dad de condiciones, a pérdidas mayores que 
las que dan las remolachas maduras: por esto 
se aconseja frecuentemente no conservar hasta 
el fin de la temporada sino las remolachas 
arrancadas y ensiladas hacia el 15 de octubre. 

La forma de conservacién varia evidente- 
mente segin las condiciones climatolégicas de 
eada pais; en Francia, las remolachas se con- 
servan también en silos al aire libre o en co- 
bertizos; en la parte inferior del silo suele 
estar el canal transportador hidrdulico. Es di- 
ficil sefialar cu4l de ios dos sistemas de con- 
servacién es el mejor, pues las remolachas co- 
locadas bajo cobertizo suelen sufrir una pérdi- 
da de peso que puede llegar hasta un 10%; en 
los silos ‘descubiertos y expuestos a la intem- 
perie, las variaciones del peso dependen del 
tiempo que haga. * 

De un modo general, conviene siempre tra- 
tar de proteger las remolachas contra las he- 
ladas: cuando los montones de remolachas es- 
tan al aire libre y amenaza una helada, con- 
viene cubrirlos con toldos o paja durante la 
noche. 

Consideradas desde el punto de vista de la 
fabricaci6én, las transformaciones m4s impor- 
tantes que se producen en los silos son: 

a) la transformacién de la sacarosa en azi- 
car invertida ; 

b) la t®ransformacién parcial de las mate- 
rias albuminoideas en materias aminadas. 

El azfcar invertida que se forma constituye 
una pérdida de azficar y, en la depuracién 
earbénica, se transforma en productos colo- 
rados. 

En cuanto a la transformacién de las ma- 
terias albuminoideas en materias aminadas, no 
es exclusiva de la remolacha, sino también la 
experimentan otros productos ensilados: fo- 
rrajes, maiz, ete. 


LA INDUSTRIA DE LA SACAROSA 


La sacarosa es el azicar m4s conocida y 
mas apreciada ; es el azficar por excelencia. 

La sacarosa es un azficar de 12 Atomos de 
carbono, mientras que la glucosa es de 6 Ato- 
mos de carbono. 

La sacarosa posee una disimetria molecu- 
lar, es decir, que tiene la propiedad de poder 
desviar a la derecha la luz polarizada. 


FABRICACION DEL AZUCAR 


La fabricacién del azicar comprende las si- 
guientes fases: 

@) extraccién del azficar contenida en las 
raices de la remolacha, bajo la forma de un 
jugo impuro; 
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b) depuracién y filtracién de los jugos; 

¢) evaporacién de los jugos que se trans- 
forman en jarabes; 

ad) eristalizacién del azGcar en‘los jarabes; 

e) refinacién del azacar. 


Ertraccién del aztéicar 


Para extraer el azicar de la remolacha, 
se procede por difusién del azficar, haciendo 
circular alrededor de las remolachas fina- 
mente cortadas una corriente de agua. El azt- 
ear pasa por difusién al agua, y ésta se trans- 
forma en jugo azucarado, que contiene varias 
impurezas; pero es mejor en calidad que si se 
hubiera obtenido por presién, como se hacia an- 
teriormente. 


Depuracién 


El jugo contiene de 12 a 13% de azfcar y 
de 1.3 a 1.5% de impurezas. Ciertas impure- 
zas estan disueltas, otras son de naturaleza 
coloidal y perturban la filtracién y la cris- 
talizacién del azicar: para precipitarlas, es 
necesario alcalinizar los jugos con cal. Las 
materias de naturaleza albuminosa son preci- 
pitadas en su mayor parte; las substancias 
aminadas se transforman poco a poco en Acido 
aspartico o gluténico, dando lugar a un des- 
prendimiento de amoniaco y a un cambio de 
polarizacién. Los Acidos orgdnicos son preci- 
pitados al estado de sales de cal insolubles. 

La solubilidad de la cal en las soluciones 
azucaradas depende de la duracién del con- 
tacto, de la temperatura, del estado en que se 
emplea, de la riqueza sacarina, de la solucién 
azucarada, ete. De un modo general, la cal se 
disuelve mejor en caliente que en frio, pero su 
coeficiente de solubilidad es mds bajo; también 
se disuelve en mayor cantidad y mas r4pida- 
mente si se emplea en terrones. 

El exceso de cal empleada se satura con 
Acido carbénico durante la carbonatacién; el 
ecarbonato de cal formado es cristalino, y el 
precipitado se vuelve consistente y por consi- 
guiente mas facil de separar y m4s esponjoso: 
se puede separar por medio de filtros. Des- 
pués de la carbonatacién, los jugos van al de- 
pésito con mezclador, luego al filtro-prensa. 

Cuando el trabajo es normal, la filtracién 
se hace facilmente. Las tortas son consisten- 
tes, faciles de lavar y se separan facilmente 
de las telas del filtro. 

Puede suceder que la filtracién se verifi- 
que lentamente y que las tortas sean poco 
consistentes, pegandose a las telas del filtro; 
en este caso es preciso vigilar la carbonata- 
‘cién, el punto de precipitacién y la alcalinidad 
del jugo filtrado. 

El lavado de las tortas se verifica general- 
mente con agua amoniacal al 70 u 80%. Debe 


durar de 25 a 30 minutos, con un rendimiento 
regular. 

Con frecuencia se hace hervir el jugo de 
filtima carbonatacién antes de enviarlo a la 
evaporacién: este procedimiento tiene por ob- 
jeto disminuir las incrustaciones en los cuer- 
pos de miltiples efectos. 

En algunas fabricas se hace también la 
sulfuracién: se emplea el gas de un horno de 
azufre o bien Acido sulfuroso liquido. 


Evaporaciéon ’ 


La evaporacién tiene por objeto transfor- 
mar los jugos procedentes de la Giltima carbo- 
natacién, o, en general, los jugos depurados, 
en un jarabe de 30° Baumé, que contenga un 
50% de azficar. Esta operacién se efectda en 
cajas o calderas que funcionan a pequefia pre- 
sién. 

Cristalizacién 


Desde el punto de vista fisico, la coccién 
es la continuacién de‘la evaporacién: cuando 
ésta se efectiia en aparatos de marcha conti- 
nua, la coccién se efectia en aparatos de mar- 
cha discontinua. 

La evaporacién minima que se debe hacer 
durante la coccién est4 limitada por la den- 
sidad m4xima que se puede dar a los jarabes 
virgenes (30 a 40° Baumé), y por la riqueza 
en agua de la masa cocida virgen a la caida 
(8% del agua real). 

El azficar es-m4s soluble en caliente que en 
frio. 

Cuando una solucién azucarada o una miel 
estan saturadas justamente, no pueden dar lu- 
gar a cristalizaci6n si la temperatura es cons- 
tante: no puede haber cristalizacién m4s que 
cuando estén sobresaturadas. Se puede provo- 
car el estado de sobresaturacién en una solu- 
cién azucarada, sea por enfriamiento, sea por 
evaporacién. “ 

En una solucién sobresaturada, la crista- 
lizacién est4 favorecida por la agitacién; si 
ésta es muy enérgica, la cristalizacién sera 
mds rA4pida, pero los cristales m4s pequefios. 

La operacién de cristalizacién del azfcar 
se hace por medio de la coccién, en granos, del 
jarabe, llamado pie de coccién, que se sobre- 
satura por evaporacién y en el cual se hacen 
aparecer algunos cristales siempre por evapo- 
racién. Se alimenta en seguida el grano y se le 
hace engrosar, introduciendo en el aparato 
nuevas cantidades de jarabe, que se sobresa- 
tura por evaporacién. Como la coccién se veri- 
fica con un vaciq parcial, se puede favorecer 
la granulacién del pie de coccién aumentando 
el vacio y, por consiguiente, bajando la tem- 
peratura. 

La coccién en grano no es sol@mente una 
operacién de evaporacién, sino también de cris- 
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talizacién: si se quiere que el azicar que 
cristaliza se deposite alrededor de los cristales 
ya formados, es preciso que la coccién se haga 
lentamente. . 

De un modo general, se puede decir que las 
soluciones azucaradas impuras cristalizan més 
facilmente que las puras, y por esto se exige 
una coccién m4s larga con un coeficiente de 
sobresaturacién m4s elevado en la miel madre. 
Todo lo que tienda a aumentar la fluidez del 
producto que se ha de cocer ayuda a las mo- 
léculas azucaradas a depositarse alrededor de 
los nficleos de atraccién existentes. 

La coccién al hilo consiste en formar, por 
evaporacién, una solucién azucarada saturada : 
por el enfriamiento que se produce a continua- 
cién, la sobresaturacién aumenta y los crista- 
les aparecen mayores. Actualmente, la coccién 
al hilo se efectia casi siempre con un vacio 
parcial. 

En una masa cocida en granos, hay siem- 
pre dos partes: los cristales y la miel madre. 
Lo m4s importante desde el punto de vista 
de la cristalizacién es la composicién de la miel 
madre. 

Se separa la miel madre por medio de un 
embudo de tela metAlica, con filtracién en ca- 
liente, mantenida a la misma temperatura que 
la masa cocida que se estudia. Para determi- 
nar el coeficiente de sobresaturacién de la miel 
madre, es preciso conocer su riqueza en agua, 
su riqueza en azGcar, su temperatura, el coefi- 
ciente de solubilidad y la pureza de la miel. 
Una vez terminadas las coccionnes, e] producto 
debe trabajarse de varias maneras antes de 
pasar a_ las turbinas. 

Actualmente se amasa la masa cocida du- 
rante el enfriamiento y, con el fin de evitar 
un aumento de viscosidad y de consistencia 
que se produce con el descenso de la tempera- 
tura y de la sobresaturacién, se afiade de vez 
en vez miel procedente de una operacién ante- 
rior. 

En lo que se refiere a la capacidad de coc- 
cién necesaria, es preciso hacer diferencias en- 
tre las fAbricas que producen azficares rojas y 
las que producen azicares blancas: las prime- 
ras no tienen mieles ricas ni jarabes de refun- 
dici6én ; tampoco tanta masa cocida de segunda 
por 100 kilogramos de remolacha. 


Enturbinamiento (refinacién) 


Para separar los cristales de la miel ma- 
dre, debe conducirse la masa cocida de los ama- 
sadores a los aparatos donde se har la sepa- 
racién. 

La temperatura que se debe adoptar para 
el enturbinamiento varia con la pureza de la 
masa eocida y la proporcién de cristales o de 
miel que contiene, con el grado de sobresatu- 
racién de la miel madre y la proporcién de 


granos finos. Asi, las masas cocidas de pri- 
mera, en igualdad de dureza, contienen mas 
poreentaje de cristales que las de bajos pro- 
ductos. A medida que la cristalizacién conti- 
nia en las masas cocidas en amasamiento, la 
riqueza en agua de la miel madre aumenta. 

Las causas que aumentan la dificultad del 
enturbinamiento son: la calidad de la parte 
que no es azicar, la presencia de granos finos 
en la masa cocida y el grado de sobresatura- 
cién de la miel madre. 


Conservacién del azticar de remolacha 


El azicar roja est4 formada por cristales 
rodeados de una capa de miel madre, cuya pu- 
reza es aproximadamente igual a la pureza de 
la miel madre de la masa cocida, y cuyo coefi- 
ciente de sobresaturaci6n es relativamente ele- 
vado: de 1.5 a 1.6. 

Si el azicar est4 demasiado caliente al lle- 
gar al almacén, conviene dejarla enfriar en pe- 
quefios montones, antes de envasarla. Algunas 
veces se enfria por medio de ventiladores du- 
rante el transporte. 


El azfcar roja se conserva mejor si tiene 
reaccién alcalina, si la capa de miel que rodea 
los cristales esté bastante sobresaturada y si 
no contiene gran niimero de fermentos oxidan- 
tes. Si no se conserva en un lugar bien seco, 
puede aumentar su riqueza en agua, y entonces 
su alcalinidad baja poco a poco y se forman 
azficares reductoras. 

Se la hace pasar por tamices rotativos o sa- 
cudidores, antes de que pase al almacéh: esto 
permite separar los terrones y asegura mejor 
mezela del azficar. 

Cuando los jugos han sido bien depurados 
con una cantidad suficiente de cal, los crista- 
les son m4s duros y se desprenden mejor de la 
miel madre. Algunas sales de cal producen 
cristales en punta, que se distinguen en se- 
guida. 

Si el enturbinamiento se ha hecho a una 
temperatura relativamente baja o si el azicar 
se ha lavado con agua y vapor, esta azficar es- 
tar4 suficientemente seca y no demasiado ca- 
liente para ser envasada a su. llegada al alma- 
cén, tanto mfs si existe cierta distancia entre 
las turbinas y dicho almacén. 

A su entrada en el almacén, el azicar, se- 
parados los terrones, se mezcla de distinta 
manera segin las ffbricas: unas veces cae 
sobre una placa giratoria, que la proyecta por 
fuerza centrifuga; otras, sobre un mezclador 
Thomas de 10 compartimentos, donde el paso 
del distribuidor de un compartimiento a otro 
se hace automAticamente. En este filtimo ca- 
80, Se envasa el azficar por la parte inferior, 
cuando los 10 compartimientos est4n lMenos. 

El azfcar cristalizada tiene un matiz de 
reflejo amarillo o pardo; puede blanquearse 
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empleando un poco de azul durante la coccién. 
El almacén de azicar debe estar en un lugar 
seco y fresco. Los sacos deben colocarse a cier- 
ta distancia de las paredes, sobre un doble piso 
bien seco. Si se trata de azicar roja, y si la 
miel se desprende, ésta puede ir descendiendo 
poco a poco a la parte inferior, lo que obliga 
a dar vuelta a los sacos. 

Cuando se quiere obtener un buen granu- 
lado, se hacen pasar los cristales, al salir de 
la turbina, por un granulador ; el mds frecuen- 
temente empleado consiste en un cilindro lige- 
ramente inclinado sobre la horizontal, y al cual 
se comunica un movimiento de rotacién: este 
cilindro est4 calentado por un tubo de vapor 
dirigido segGn el eje, o por una corriente de 
aire caliente. 

El azficar, al entrar por uno de los extre- 
mos, es alcanzada por unas paletas que la le- 
vantan y la hacen caer en forma de lluvia al 
interior del cilindro; al mismo -tiempo, una 
corriente de aire, aspirado por un ventilador, 


arrastra la humedad y el polvo. AI salir del 
aparato, el azicar pasa por un cernidor ané- 
logo al que se emplea en molineria, que clasi- 
fica el — de los cristales. 

Actualmente existen varios sistemas, que 
permiten el envasamiento del azfcar y el peso 
automatico de los sacos. 

La cuestién de saber si es m4s conveniente 
fabricar azicar blanca o azicar roja depende 
de un gran namero de factores: diferencia de 
precio entre una y otra, rendimiento posible 
de las masas cocidas de cada clase, etc. Si, 
en efecto, una masa cocida contiene mucho 
grano fino (cosa que sucede algunas yeces con 
las coeciones que hayan tenido fuertes cargas 
de miel y cuando el trabajo del cocedor deja 
algo que desear), el lavado arrastra mucha 
azacar de la miel rica, y disminuye por consi- 
guiente el rendimiento en blanco de la masa 
cocida. 


(Concluira) 
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DISPOSICIONES QUE INTERESAN AL COMERCIO EXTERIOR, 
‘PUBLICADAS EN EL “DIARIO OFICIAL” DE LA FEDERACION, 
DURANTE EL MES DE AGOSTO DE 1951 
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la forma en que debe hacerse la 
y otros productos que en el 
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esenciales, tierras de 
tan o de Fuller, etc.), Publicado” a dia 26 de julio préximo 


Deereto por el que r litro los 
precios ai menudeo fundow sine wasolinas que se” vendan co 





Viernes 3 (Nam. 28).—Acuerdo que modifica la concesién 
bajo la cual opera el Banco ne appa de Capitalizacién, 


8. Ay cambic 
Aclaracién a la lista me me oficiales namero 6, 


tiva a la importacién de productos, publicada e) dia 18 de shel 
préximo pasado. 


Sébado 4 (Nam. 30).—Decreto que reforma el articulo 8° 
del de 28 de marzo de 1944, que declara saturada la 
 " ay importacién de productos, publicada el dia 18 de abril 


Decreto que declara el presente afio de — J papmemncom cin- 
cuenta y uno Aho ge Sor Juana Inés de la 


Lunes 6 (Nam. 31).—Reglamento de la Ley de la Indus- 
tria Cimematografica. 
Modificacién a las que bl los init 


Oe nk gh nh Ty 


exenciones de impues- 
Ali Infantiles, 4 8S. A., publicado el dis 
by de julio titimo. 


Martes 14 t rem. 38).—Autorizacién que exime de impuestos 
ndustrias U _® nidas, & -, conforme a Ley de Fomento de 
Autorizacién que exime de impuestos a Calec Mills de - 
xico, S. A., conforme a la Ley de Fomento de Industrine de 
Transformacién. 


~_ némero 301-1-44270, que dicta disposiciones acla- 
ratorias —— = la importacién de vinos, cofiacs y 
otros cgunfilentes do uva. 








Jueves 16 (Nam. 40).—Acuerdo que modifica la concesién 
bajo la eual opera el Banco Continental, 8. A., por ampliacién 
de .- i. social. aie 


oficio por se adicionan 
franunicles "de briencign ‘de Mguinas "8.4" Se Se ae 
que rutan 
julio ditimo. 
Fe de erratas a ja autorizacién que exime de impuestos « 
A a Veracruzana, 8. A., publicada el dia 18 de julio 





Viernes 17~(Naém. 41).—Cireular némero 306-Il-A-j-1-64, 
la creacié Federal de Hacienda 





tenis Snduhmen 9 aplalinas gaan ch tuptelee caciseal do sai 
= en lo que se refiere al punto sexto de 


la 

I a nm al oficio que modifica de 

concedidas a Productos Lacteos Mexicanos, 8. A. 
Biteade el dia 11 de julio préximo pasado. 


Martes 7 (Nim. 32).—Acuerdo que conocer la deb 
interpretacién del Vocabulario para i aplicacién de la T 
rifa del Saouete General de Importacién. 
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Miércoles 8 (Nim. 33).—Cireular que — la lista de 
ee ok para cobro del i 15% 





que concede una prérroga en las exen 
passtes etergedes  Pébvies Sirenie, 6. A. publi- 
code eh ain Sl de fallo ditinn. 


Sébado 18 (Nam. 42).—Aclaracién a la autorizacién que 
exime impuestos a Sanatorios Procesa, S. A., publicada el 
28 de julio ditimo. 
eet eS se de impuestos 
Tapetes y Alfomb S. A., publi el 28 de julio Gltimo. 


Lunes 20 Nam. 43).—Circular némero 208-37-66, que deter- 
valores y las cuotas ¥ Ls ner agg mg a entidades fe- 











roductos de importacién que le ‘ie if i 


durante 





(Lista nimero 9). 


Csster ope srefificn jo Bite An suseivs ofieteine seen 2 
sobro del impuesto dei 15% ad-valérem sobre 
exportacién que la misma especificea (Lista némero 18). 


Jueves 9 (Nam. 34).—Fe de erratas 
fica el Vi 


Impuesto Genera) publicado en 
gunda del némero correspondiente dia 25 de : julio Gltimo. 








so deen Guante a el 

Gireular nmero 208-26-65, gue fla las, cuotas cuotas para el co- 
bro del i sobre de metales, durante el pre- 
sente mes. 








Martes 21 —. , 44).—Deereto que tabl la obligacis 
una de yueas y agaves en las sonas 








Viernes 10 (Nam. 35).—Fe de erratas del Regi ito de 
Industria 


la Ley de la inematogrifica. 
A que exime de imputstos a] sefior Antonio W. 
‘Tabasco, conforme a la Ley de Fomento de Industrias de 
Transformacién. 


neeipgsitn oe ins Stree © Dome 2 tem © 
Colehé6n Blindado”, conforme a la Ley de Fomen- 





Adgneaite, 32 eiiele oes Qaeda be omens © es 
pe Oe gp Aa A., publicado el dia 2 
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un organismo téenico y administrative 
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Sede SS Gite. 6)-—Ofisle qu comment of pine ae S ppg nm a gor gy aah ge ih mage — 
atom ticles pi -F-. gy FA pened. why aise tie ba emia 
Oficio-cireular que en 

que el mismo especifica. 








Miéreoles 29 (Nam. 51).—Autorizacién que exime de im- 
puestos a Cumex, 8. A., conforme a la Ley de Fomento de 
de Transformacién. 


[ndustrinn do 
a la circular que modifica lista de precios 
ah thee Of Unseen cba te 





oficiales para 
ta ndmero 19 19). 


Viernes 31 (Nam. 53).—Acuerdo Comercial entrée los Esta- 
dos Unidos Mexicanos y la Confederacién Suiza. 


exenciones y en 
Martes 28 (Nim. 50),—Acuerdo que fija la cantidad de favor de Venenos, S. A., conforme @ la Ley de Fomento de 
$1.65 por litro como precio minimo, para la Industrias de Transformacién. 
mano del alcohol elaborado con mieles incristalizables. 


‘hows 








. dictado en su contra con fecha 28 de 


Acuerdo que revoca la autorizacién que para funcionar 
Sociedad Cooperative Forestal Pro-Patria. 8. C. L. 





Legislacién Extranjera 


LEYES NUMEROS 1863 Y 1864 DE LA REPUBLICA DEL ECUADOR, 
SOBRE CAMBIOS INTERNACIONALES 


LEY SOBRE CAMBIOS INTERNACIONALES (N® 1863) a) Los que se originen en importaciones 
prendidos en las Listas A y B anexas al Reg! 
CAPITULO I 


Ingreso de divisas 
i sente a Genes Contes a 

















fijark lee porevataiss que eotimare oportunce sobre las laver- 
comprobadas y a les 
Gaseealales qah Gb podeie aur tafarleues of 40% nomel: 




















que a 
eee ye) "acl articulo 3° de la 
te ; 

ec) Las divisas fifas extranjeras es- 
tablecidas ya ° > que se sani el futuro en el ate, 






































bye 5, ¥ a las 
poe yt By pee & <n * Foy omy Ay 
eg 4 eo" efectuados 


i en las fronterizas, 

do con lee vegulacione que Gitare In Junta Manstaris Gl ven 

f) De sucldes u otros bi los agentes 
diplométien 7) contulares extranjorot em ol Eevador. de acuerdo 
FS als Gn etn aie b teatie aims 
Seung, seaiienten op of Heuston; y, 

oo St postate & las exportaciones de compafifas mineras, 
de acuerdo con los contratos respectivos. 


CAPITULO II 
Egresos de divisas 


Articale 3*.-El Banco Central venderé 4! oficial las 
divisas necesarias para atender a los siguientes , 4. 
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La Junta Monetaria tendré la facultad de emitir las regula- 


Ecuador. 
ciones que 


Banco Central del 


a las Listas anexas al 











CAPITULO IV 
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Articule 15.—El sistema creado por la presente Ley y por 
su Reglamento seré administrado por e! 
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a le concesién 
ria, de 
Gdica ; 














consultan en el articulo 


ii 


ela 


Rae 








sitos previos de porcentajes sobre su valor en la medida 


juzgare opertuna. 





El 0.45% para gastos de movilisacién 


do tos ate oe fe al pais la Organizacién de las 
(ONU) ; 








18) El 0.45% para la Comisién Nacional del Trigo; 





7) El 4% para la Compafifa Antipal ; 
ch i Se name te ceacrecdin a0 tn cacvetaie, Quist» 
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impuestos que se 
Ley seré cubiertos con anterioridad 
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por parte del Gobierno o 


Ademés, las importaciones que tengan por objeto el lucro 





los mismos en el pais esté 
en on ty Rie a 
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control o a restricciones 
oficiales. 











El Departamento de Cambios deber4 expedir el permiso tan 
haya pagado en el Banco Centra! los impuestos respectivos, 


pronto como la solicitud haya sido 
como el depésito previo correspondiente, en los 





cién de 
de la 


4 sag * of 
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didos podrin obte- 
ed Tae no se hubiere 


luntad de} im- 
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Ecuador, de acuerdo con lo 
Ley sobre Cambios Interna- 


de Cambios funcionaré como 





joridad al 
Alentes 





to de Cambios. 
sobre is 
Oe ae ek aoe te oe 
por causes 


realinado, 


(N® 1864) 
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INTERNACIONALES 


Departamente de Cambios 
to 
del 
la 
De las importaciones 
efectuar importaciones de mercaderias al 
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agar de origen de la mereaderia, obtener el respective per- 
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REGLAMENTO DE LA LEY SOBRE CAMBIOS 








Articule 1*—El Departamen’ 
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DIRECTORIO CONSULAR MEXICANO 
(Viene de la cubierta posterior) 


ESTADOS UNIDOS DE NORTEAMERICA— 
Washington, D. C.*—Consulados Generales: Chi- 
cago, Iil., 201 North Wells St., Suite 842; El Paso, 
Tex., 910 East S. Antonio St.; Los Angeles, Cal., 
Pan American Bldg., 2° piso, 253 South Broad- 
way; Nueva York, N. Y., Sixty Wall Tower 
Bidg.. 70 Pine St.; San Antonio, Tex., “Casa de 
México”, 518 West Houston St.—Consulados 
de Carrera: Albuquerque, N. M., 1316 W. Central 
Ave.; Alpine, Tex., 514-A W. Main St., P. O. 
Box 1048; Amarillo, Tex., 322-323 Blackburn 
Bidg., P. O. Box 1083; Austin, Tex., 300 W. 19th 
St.; Brownsville, Tex., 206-207 Edificio Paname- 
ricano; Caléxico, Cal., 307 Ave. Sherman (Ap. 
Postal 648, Baja California, México); Cleve- 
land, Ohio, Public Square Bldg., Suite 507; Cor- 
pus Christi, Tex., 819 Jones Bldg., Chaparral and 
Peoples Sts.; Dallas, Tex., 1002-1004 Fidelity 
Bidg., 1000 Main St.; Del Rio, Tex., Del Rio 
Furniture Store, Desp. 5-7-8, 536 South Main 
St.; Denver, Col., 406-412 Mercantile Bidg., 15th 
and Arapahoe Sts.; Detroit, Mich., 1016-1017 Fox 
Theatre Bldg., 3211 Woodwar Av.; Douglas, Ariz., 
Brophy Bldg. Desp. 4; Eagle Pass, Tex., 455 
Main Street; Fort Worth, Tex., W. T. Waggoner 
Bidg., Room 902; Fresno, Cal., 212-213 Mason 
Bidg., 1044 Fulton St.; Galveston, Tex., 220-203 
Galveston Cotton Exchange and Board of Trade 
Bidg.; Harlingen, Tex., 403 W. Harrison St.; 
Houston, Tex., 935-936 Mellic Esperson Bldg.; 
815 Walker Street; Kansas City, Mo, 706 
Waltower Bldg. E. 9th Walnut St.; Laredo, 
Tex., P. O. Box 659, 1612 Farragut St.; McAllen, 
Tex., 230-231 Masser Bidg., 22% Main St., P. O 
Box 38; Memphis, Tenn., Room 601-603 Mer- 
chants & Manufacturers Bldg. 198 So. Main St.; 
Naco, Ariz., Edif. Staples Pack, Desp. 205-206, 
80 Michael St.; Nogales, Ariz., Edif. La Villa 
de Paris, 101 Morley Ave.; Nueva Orleans, La., 
534-535 Whitney Bank Bldg., St. Charles & Graves 
Sts.; Oklahoma City, Okla. 301 Local Bldg. & 
Loan Association; Filadelfia (Philadelphia), Pa. 
2511 PS.F. Bldg. 12 South 12th St.; Fénix 
(Phoenix), Ariz., Winters Bldg., 39 West Adams 
St., Suite 113; Portland, Ore., 815 Dekum Bldg, 
519 SW. 3rd. Street; Sacramento 14, Cal., 1906 
Capitol Ave.; St. Louis, Mo., Suite 601-602 Mo. 
Pacific Bldg. 1218 Olive St.; Saint Paul 1, 
Minn., Commerce Bidg., Room 405, 8 East Fourth 
St.; Salt Lake City, Utah, Pacific National Life 
Bldg., Of. Ne 300; San Bernardino, Cal., Mapes 
Bldg., Suite 2021, 392 Court St.; San Diego, 
Cal., 901 Bank of America Bldg.; San Fran- 
cisco, Cal., 315-320 Sheldon Bidg., 461 Mar- 
ket St.; Tucson, Ariz., 553 South Stone Ave., 
P. U. Box 2049.—Consulados Honorarios: Bos- 
ton, Mass. 67 Milk St.; Buffalo, N. Y.. 708 
709 Erie County Bank Bldg.; Miami, Fla., 1508-9 
Congress Bldg. 111 N. E. 2nd Ave.; Mobile, Ala., 
domicilio conocido; Norfolk, Va., 404 Western 
Union Blidg.; Pittsburgo, Pa., 301 Investment 
Bldg., 239 Forth Ave.; Providence 3. R. I., 208 
Turks Head Bldg., 42 Westminster St.; San Juan, 
Puerto Rico, Calle Cruz 250, Apdo. 494; Sta. Bar- 
bara, Cal., 241 S. Marcos Bidg.; Tampa, Fia., 
P. O. Box 1498. 


FILIPiINAS.—Consulado Honorario: Manila, calle 
Azcarraga 2057, P. O. Box 665 


FINLANDIA.—Consulado Honorario: Helsinki, Mi- 
kaelsgatan 1. 


FRANCIA Y UNION FRANCESA.—FRANCIA— 
Consulado General: Paris, 9 Rue de Longchamp 
—Consulado Honorario: Marsella, 52 Rue St.- 
Savournin. 


Arce.ia.—Consulado Honorario: Argel, 19 Boulevard 
Carnot. 

GRAN BRETANA Y COMUNIDAD BRITANICA 
DE NACIONES.—REINO UNIDO.—Consulado 
General: Londres (S. W. 1.), 48 Montrose Place. 
—Consulados Honorarios: Birmingham, 66 Prade 
yee Cardiff, 106 Bates St.; Hull, 184 Victoria 
Ave. 

DEPENDENCIAS BRITANICAS.—Bermuoas, Istas. 
—Bajo jurisdiccion del Consulado General en 


Nueva York, E. U. A 
63 Regent St. 

Trinipan, | B. W. 1.—Consulado Honorario: Puerto 
Espafia (Port of Spain), 27 Henry St. 

CANADA.—Ottawa*.—Consulado General: Montreal, 
Quebec, 506 Castle Bldg—Consulados de Carre- 
ra: Toronto, Ont., Room 2, W. Adelaide Street; 
Vancouver, B. C., 163 West Hastings St., Of.219- 
220.—Consulado Honorario: Quebec, 311 St. Jo- 
seph St. 

CEILAN.—Consulado Honorario: Colomb 
York St. Fort, P.O. Box 260. $61 

UNION DE SUDAFRICA.—Consulado Honorario: 
Ciudad del Cabo (Capetown), 15 Ad 
P. O. Box 1061. sashes bios 

GUATEMALA —Consulado General: Guatemala, 6 
Avenida l Norte.—Consulado de Carrera: Ayutla, 
domicilio conocido; Malacatan. Av. Central 84.— 
Consulados Honorarios: Mazatenango, Indepen- 
dencia 30; Puerto Barrios, Casa Dupplex, F. C. 
Int. de Centroamérica; Retalhuleu, 48 Calle Po- 
niente 7, 

HAITI.—Puerto Principe*. 


HOLANDA Y POSESIONES.—HOLANDA: La Ha- 
ya*—Consulado Honorario: Amsterdam. 
Curazao, Guavana Hotanpesa—Consulado Honora- 
rio: Willemstad, domicilio conocido. 
HONDURAS.—Tegucigalpa*.—Consulado Honora- 
rio: Puerto Cortés, domicilio conocido; San Pe 
dro Sula (Agencia Consular), 9° Avenida 20, 
ITALIA.—Roma*.—Consulado General: Génova— 
Consulado Honorario: Turin. 
LIBANO.—Beirut*. 


MONACO (Principado de).—Consulado Honorario: 
Monaco, Boulevard Belgique. 
NICARAGUA.—Managua*.—Consulado Honorario: 
Corinto, Casa César Delgadillo & Co., Ltd. 
NORUEGA.—Oslo*. 


PANAMA.—Panama*.—Consulado de Carrera: An- 
cén, Zona del Canal (C. Z.), P. O. Box 2016. 
—_ ae Honorario: Colén, Ave. del Prente 


PARAGUAY .—Asuncién*. 
PERU.—Lima’*. 
POLONIA.—Varsovia* 


PORTUGAL. — Lisboa *.— Consulados Honorarios 
Elbas, Calle del Conde de Cantanhede Ném. 
Il B-l, Ap. Postal 15; Oporto, Raa Infante 
D. Henrique 39; Punta Delgada, Isla de San 
Miguel, y Villa-do-Porto, Isla de Sta. Maria, 
Islas Azores, domicilios conocidos. 

REPUBLICA DOMINICANA.—Ciudad Trujillo*. 

SUECIA.—Consulado de Carrera: Estocolmo*. 

SUIZA.—Berna*.—Consulado Honorario: Ginebra, | 
Rue d'ltalie. 

UNION DE REPUBLICAS SOCIALISTAS SOVIE- 
TICAS.—Moscou*. 

URUGUAY.—Consulado Montevideo, 
Av. 18 de Julio 1333 (Palacio Diaz) 

YUGOESLAVIA.—Belgrado*. 


Honoranio: 

















DIRECTORIO DIPLOMATICO MEXICANO 


ARGENTINA.—Embajada: 
Arroyo 820. 

AUSTRIA—Legacién: Viena (Il). 
merce Building, Braunerstrasse |. S 

BELGICA.—Legacién: Bruselas, 213 Avénue Moliére. 

BOLIVIA—Embajada: La Paz, Ave. Arce 86l. 

BRASIL.—Embajada: Rio de Janeiro, Avenida Ruy 
Barbosa 830. 

CANADA.—Embajada: Ottawa, Ontario, 11 Metcalfe 
Street. 

COLOMBIA. — Embajada: 
nim. 7-53. 

COSTA RICA—Embajada: S. José, Calles 13/15, 
Avenida 7. 

CUBA.—Embajada: La Habana, Calle Linea nim. 
600, esquina A. Vedado. 

CHECOESLOVAQUIA.—Legacion: 
tezké Namesti 6. 

CHILE.—Embajada: Santiago de Chile, Agustinas 
715, 79 piso, Depto. 704. 

CHINA.—E mbajada: Shanghai, 133 Yuen Ming Yuen 
Road, 8th floor. 

DINAMARCA.—Legacién: Copenhague, Jens Ko- 
fodsgade 2 (Copenhague, K). 

ECUADOR.—Embajada: Quito, “Villa Praga’, Ca 
lles 9 de Octubre y Robles. 

EL SALVADOR.—Entbajada: San Salvador, Av. 
Franklin D. Roosevelt 33. 
ESTADOS UNIDOS DE AMERICA—Embajada: 
Washington, D. C., 2829 16th Street, N. W. 
FINLANDIA.—-Legacién (acreditado el Ministro de 
México en Suecia). 

FRANCIA.—Embajada: Paris, l6e., 9 Rue de Long- 
champ. 

GUATEMALA.—Embajada: Guatemala, 6* Aveni- 
da Norte nim. I. 

HAITI.—Embajada: Puerto Principe, Bourdon, Ap. 
Postal 46. 

HOLANDA.—Legacion: La Haya, Van Lennepweg 
nim. 47. 

HONDURAS.—E mbajada: Tegucigalpa, Parque Mo- 
razan, sin numero. 

INGLATERRA.—Embajada: Londres, 48 Bedgrave 
Square, S 1. 


Buenos Aires, Calle 


General Com- 


Bogota, Avenida 70-A, 


Praga, Mal- 


ITALIA.—E mbajada 
zani 16 
LIBANO.—Legacién: Beirut, Rue de Lyon, Imm. 
Arida, Quartier des Arts et -Métiers. 
NICARAGUA.—Embajada: Managua, Ave. del Hos- 
pital sobre Banda Occidental, 2% Ave. Suroeste 
entre 4% y 5% Calles Suroeste. 
NORLEGA.—Legacién: Oslo, Fridtjof Nansens Plass 


Roma, Via Lazaro Spallan- 


5 

OFICINA INTERNACIONAL DEL TRABAJO (Gi- 
nebra, Suiza). —Delegacion: Caise Postale 266, Gé- 
néve 3 Rive 

ORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS 
(ONL). — Delegacion: Empire State Building, 
Room 6007, 350 Fifth’ Avenue, Nueva York 1, 
N. Y. E. UL. A 

ORGANIZACION EDUCATIVA, CIENTIFICA Y 
CULTURAL DE LAS NACIONES UNIDAS 
(UNESCO) —Delegacién: Paris 16e., Maison de 
l'UNESCO. Bureau 145, 19 Avenue Kléber. 

ORGANIZACION DE LOS ESTADOS AMERICA- 
NOS.—Delegacién: Washington, D. C., 1120 16th 
Street, N. W 

PANAMA.—Embajada: Panama, Calle 43 y Via Es- 
pafia, Apdo. Postal 220. 

PARAGUAY.—Embajada: Asuncién, Av. Mariscal 
Lépez 1994. 

PERU.—Embajada: Lima, Avenida Risso 289. 

POLONIA.—Legacién: Varsovia, Filtrowa 43 (Ba- 
trio de Mokotow). 


eee: Lisboa, Ria de Quelhas, 


REPUBLICA DOMINICANA.—Embajada: Ciudad 
Trujillo, Ave. George Washington, sin némero. 
SUECIA.—Legacién: Estocolmo, Ulrikagatan 11. 
SUIZA.—Legacién (Légation du Mexique): Berna, 
Bernastrasse 57 
UNION DE REPUBLICAS SOCIALISTAS SOVIE- 
TICAS.—Embajada: Moscou, “Hotel Metropole”. 
URUGUAY.—Embajada: Montevideo, Ellauri 803. 
VENEZUELA.—Embajada: Caracas, Ave. Los Libe- 
rales. “Quinta Berta”, El Paraiso. 
YUGOESLAVIA—Belgrado, Hotel Moskva. 


DIRECTORIO CONSULAR MEXICANO 


LAS FUNCIONES CONSULARES ESTAN A CARGO DE NUESTRA REPRESENTACION DIPLOMATICA, 
EN LAS CAPITALES MARCADAS CON ASTERISCO 


ALEMANIA (Zona Occidental) —Consulado Gene- 
ral: Frankfurt an-Main, An der Hauptwache 8. 

ARGENTINA.—Buenos Aires*.—Consulado Honora- 
rio: Rosario, Cérdoba 1530 R-16. 


AUSTRIA.—Viena.* 


BELGICA.—Bruselas*-—Consulado General: Ambe- 
res, 43 Avenue Marie José, Berchem.—Consula- 
dos Honorarios: Bruselas; Lieja. 

BOLIVIA.—La Paz * 

BRASIL.—Rio de Janeiro*—Consulados Honora- 
rios: Bahia, Ria San Pedro 33; Belén do Para, 
Ria Santo Antonio 7 (Sobrado); Recife (Per- 
nambuco), Ed. Associacao Comercial de Pernam- 
buco, 2° Andar, Salla 11; San Pablo, Ria Ria- 
chuelo 44, 5e Andar; Santos, Rua Jorge Tibirica 
22 


COLOMBIA. — Bogota *—Consulados Honorarios: 
Barranquilla, Buenaventura y Medellin, domici- 
lios conocidos: Cali, Edif. Degrace, Of. 308, Calle 
= num. 3-93; Cartagena, Calle de San Pedro 

laver 4. 


COSTA RICA.—San José*; ademas, Consulado Ho- 
norario (misma direccién que la Embajada). 
CUBA.—Consulado General: La Habana, Calle 19, 
Num. 156, Vedado—Consulados Honorarios: 
Cienfuegos, Santa Clara 178; Matanzas, Inde- 
pendencia 144; Santiago de Cuba, Aguilera 13. 

CHECOESLOVAQUIA.—Praga *. 

CHILE.—Santiago *—Consulado Honorario: Talca- 
huano, M. de Rozas 230. 

CHINA.—Shanghai *. 

DINAMARCA.—Copenhague *. 

ECUADOR.—Quito *:—Consulado Honorario: Gua- 
yaquil, Palacio de la Camara de Comercio, 2¢ 
piso, Av. Olmedo y Chimborazo. 

EGIPTO.—Consulado Honorario: Alejandria, 18 Rue 
Sesostris. 

EL SALVADOR.—San Salvador*.—Consulado Hono- 
rario: La Unién, Barrio del Centro, frente a la 
Oficina de Telégrafos. 


(Sigue en la parte interior) 





Impreso en los 
Talleres Graficos de la Nacién 











